ALANDS FORFATTNINGSSAMLING

1997

Nr 100

Nr 100

LANDSKAPSFORORDNING
om Andring avlandskapsférordningen om hilsovarden

Utfardad 1 Mariehamn den 30 december 1997

Med stod av 90 § landskapslagen om hélsovar-
den (36/67)

upphivs 22 och 24 §§,41 § 8 mom., 53,57 och
58 §§ samt 61 § 2 mom. landskapsforordningen
den 23 november 1973 om hélsovarden (63/73),
av dessa lagrum 61 § 2 mom. sddant det lyder i
landskapsforordningen den 10 december 1985
(52/85),

dndras 1§ 1 mom., 12 och13 §§, 14 § L och 3
mom.,17§,188§ 1mom.,21 § Loch2mom.,23 och
27 8§, mellanrubriken fore 28 §,30§,31 § 1 mom.,
40, 52 och 55 §§ samt 60 § 1 mom., av dessa
lagrum 60 § 1 mom. sddant det lyder i lands-
kapsforordningen den 10 december 1985
(52/85), samt

fogas till 28 § ett nytt 2 mom och till 31 § ett
nytt 4 mom. som f6ljer:?

18
Hilsondmndens uppgift dr att 6vervaka att
foreskrifterna angdende halsovarden iakttas i
landskapet, att vidta atgdrder for att avldgsna
sanitdr fara eller oldgenhet samt att foresla
forbéttringar av de sanitdra forhallandena i
kommunerna.

12 §

I 26 § hialsovardslagen avsett godkdnnande
skall sékas hos hélsondmnden. Till ansckan
skall fogas nédvéndiga ritningar samt av 11 §
foranledd utredning.

13§

Byggnadsinspektionsmyndighet skall, innan
byggnadslov for inréttning, fabrik eller lager

som avses i 10 § beviljas, inhdmta hélsondmn-
dens utldtande.

14 §

Godkédnnande avi47 § 2 mom. hilsovardsla-
gen avsedd livsmedelslokal skall s6kas hos h4l-
sonamnden. Sékanden skall senast vid inspek-
tionstillfillet uppvisa av hdlsondmnden kravd
utredning angéendelivsmedelslokalen och dess
anvéndning. Arende rérande godkdnnande skall
i hidlsondmnden handldggas i bradskande ord-
ning.

Vad i denna paragraf dr foreskrivet géller i
tillampliga delar betrdffande godkédnnande avi
47 § 4mom. hilsovardslagen avsedd anordning.

17 §

Enlivsmedelslokal skall varalatt att rengéra
och att vid behov desinficera. Den skall vara
konstruerad pé ett sddant satt att god livsme-
delshygien sidkerstdlls samt halla ldmplig
temperatur for hygienisk hantering och forva-
ring av livsmedel.

Ienlivsmedelslokal skall det finnas ett effek-
tivt avloppssystem. Avloppen skall vara utfor-
made och konstruerade pa ett siddant sétt att
risken for fororening av livemedel undviks. I
utrymmen dér det med hansyn till reng6ringen
dr nodvéandigt skall till avloppen finnas anslut-
na golvbrunnar samt dndamaélsenliga anord-
ningar for spolning av golvet.

I livsmedelslokaler skall finnas &ndamalsen-
liga  ventilations-, uppvdrmnings- och
belysningsanordningar. Ventilationssystemet
skall vara konstruerat sé att filter och andra
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delar som skall rengoras eller bytas ut ldtt kan
kommas at.

18 §

I livsmedelslokaler skall maskiner, arbets-
redskap, anordningar och §vriga inventarier
vara ldtta att rengora och att vid behov desinfi-
cera, samt sddana att god livsmedelshygien i
ovrigt sdkerstalls. De skall vara installerade sa
att det omgivande omradet kan rengéras.

218§

I livsmedelslokaler eller i deras omedelbara
nidrhet skall det finnas tillrdckliga och dnda-
maélsenliga omklddningsrum med tvattmojlig-
heter och for varje ordinarie arbetare ett dnda-
mélsenligt klddskap. Hélsondmnden kan
bestdimma att ddr skall finnas dusch. 1
omklddningsrummet skall finnas en fri golvyta
paminsten halvkvadratmeter for varje ordina-
rie arbetare som &r i arbete samtidigt.

Ar arbetet i livemedelslokalen séddant att de
anstilldas kldder ofta blir vata skall det finnas
ett sdrskilt torkutrymme for kldader.

23 §

I en livemedelslokal skall finnas

1) tillrdckligt med vatten som uppfyller kva-
litetskraven pa hushallsvatten,

2) ett tillrdckligt antal &dndamaéalsenliga
tvattplatser for rengoring av karl och andra
redskap,

3) ett tillrdckligt antal ldmpligt placerade
tvittstall for handtvittning med varmt och
kallt rinnande vatten, material for handtvatt-
ning och mojlighet till hygienisk torkning samt

4) till ett effektivt avloppssystem anslutna
vattentoaletteritillrackligt antal, vilkainte far
vara direkt forbundna med lokaler dér livsme-
del hanteras.

Tviéttplatser for livemedel skall vara atskil-
da fran platser for handtvittning.

27 §

Ilivsmedelslokaler farinte férvaras forskam-
dalivsmedel eller avfall som kan medfora sani-
tdr oldgenhet.

Livsmedelsavfall och annat avfall skall for-
varas i behallare som gar att stdnga. Andra
typer av behéllare far anvidndas om de har
godkénts av hilsondmnden. Behallarna skall
hallas 1 gott skick samt dér sd dr nodvéndigt
varaldtta att rengora och att desinficera. Avfall
och forskdmda livsmedel skall tillréckligt ofta
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och minst en gidng om dagen bortforas till for
dem reserverad och ldmplig plats.

Utrymmen for avfallsforvaring skall utfor-
mas och skotas sé att uppkomsten av skadedjur
och skadeinsekter forhindras samt sé att foro-
rening av livsmedel, dricksvatten, utrustning
och lokaler fohindras.

b) Hantering av livsmedel som
skall féorsdljas eller 6verlatas.

Réavaror eller ingredienser far inte anvéndas
om de pa négot séitt dr eller kan antas vara sé
fororenade att de dven efter normala hygieniska
forfaranden som tillimpas inte 4r tjdnliga som
ménniskoféda.

30§

Is, som anvindes vid beredning, forvaring och
annan hantering av livsmedel, skall framstal-
las av vatten som uppfyller uppstéllda kvali-
tetskrav p& hushéllsvatten. Isen skall tillver-
kas, hanteras och forvaras sa att den skyddas
mot fororening.

Naturis far anvédndas endast for forvaring av
ofjdllad och ooppnad fisk.

Anga som anvéinds i direkt kontakt med livs-
medel far inte innehalla dmnen som utgér en
hilsofara eller som kan fororena produkten.

318

Den som hanterar livemedel i livs-
medelslokal skall skéta sin personliga hygien
noga samt bédra passande, rena och, dér sé &r
lampligt, skyddande kldder. Arbetskldder, for-
utom sddana som endast anvinds vid hantering
av forpackade livsmedel eller icke rengjorda
révaroriindustriinrdttning, far bara anvidndas
pé arbetsplatsen. Serveringskldder far dock
anviéndas pa vég till och fran arbetet.

Arbetsgivare skall tillse att anstédllda som
hanterar livsmedel fir handledning och infor-
mation i fraga om livsmedelshygien i rimlig
proportion till det arbete de utfor.

40 §

Hanteras livsmedel, som dr avsedda att sil-
jas eller overlatas, i sdsom butik anvént trans-
portmedel, samlings- eller nsjeslokal, kiosk el-
ler serveringskérra eller annan motsvarande
anordning, gédller om godkdnnande och place-
ring av dem vad i 14 och 16 §§ &r foreskrivet. I
ovrigt skall vadidenna forordning foreskrivs om
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livsmedelslokal 1 tillampliga delar gélla dven
sédan lokal och anordning som ndmns ovan.

52§

Fordon och andra transportmedel som an-
vénds for transport av livsmedel skall hallas
rena och i gott skick.

Livsmedelstransporter skall ordnas s& att
livsmedlens hygieniska kvalitet inte forsamras
under transporten. Livsmedel och transportbe-
hallare skall placeras s& att livsmedlen inte
fororenas, blir vata, utsétts for damm eller tar
smak av andra livemedel. Under transport fran
mejeri till distributionsstélle far temperaturen
pé pastoriserad mjolk inte 6verstiga +9 grader.

Bulktransport av livsmedel i flytande form
eller i form av granulat eller pulver skall ske i
behéallare eller containrar som uteslutande an-
vénds for livemedelstransporter. Containrarna
skall vara mérkta “endast for livsmedel” eller
vara forsedda med annan motsvarande mérk-
ning som anger att de anviands for transport av
livsmedel.

Bulktransport med fartyg av flytande oljor
och fetter som &dr avsedda att anvdndas som
livsmedel och som skall bearbetas dr dock tilla-
ten i:

a) rostfri staltank eller i tank som invindigt
dr klddd med epoxiharts eller annat tekniskt
jamforbart material om den ndrmast fore-
gaende lasten itanken har varit livsmedel eller
amne som namns i bilagan till kommissionens
direktiv om undantag fran vissa bestdmmelser
i radets direktiv 93/43/EEG om livsmedelshy-
gienifraga om bulktransport av fetter och oljor
(96/3/EQ),

b)tank av annat d4n i a) ovan ndmnt material
om detre ndrmast foregdende lasternaitanken
varitlivsmedel eller &mne som uppréknasiden
i a) ovan ndmnda bilagan.

Skall oljan eller fettet inte bearbetas dr bulk-
transport med fartyg tilldten endast om tanken
som anvénds dr av rostfritt stél eller invandigt
kladd med epoxiharts eller annat tekniskt
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jadmforbart material och de tre ndrmast fore-
gaende lasterna har varit livsmedel.

Befdlhavare pa fartyg dér transport som
nédmns i 4 och 5 mom. sker skall ha dokumen-
tation om de tre ndrmast foregdende laster som
transporterats i de berérda tankarna samt om
den rengéring som genomforts mellan dessa
laster. I de fall da lasten overfors till ett annat
fartyg skall befdlhavaren pa det mottagande
fartyget, forutom ovan ndmnda dokumentation,
hamotsvarande dokumentation om foregdende
fartygstransport. Dokumentationen skall pa
begédran visas upp for hdalsondmnden.

55 §

Réavaror, ingredienser och évriga livsmedel
skall forvaras vid ldmpliga temperaturer och
underldmpliga forhallanden sd att skadligned-
brytning forhindras samt sa att livsmedlen
skyddas mot fororeningar.

Forskdmbara och latt forskdmbara livs-
medel skall upplagras pa dndamalsenligt satt
atskilda fréan varandra, andra livsmedel och
andra varor.

Livsmedel som skall forvaras eller serveras
kylda skall sa fort som mojligt efter den slutliga
upphettningen, eller den slutliga beredningen
om ingen virmebehandling sker, kylas ned till
en for livemedlet lamplig temperatur sd attinte
nagon hilsorisk uppstar.

60 §

Vattenledningsvatten, som enligt 52 § hélso-
vardslagen dr underkastat fortgdende kontroll,
skali genomga av landskapsstyrelsen fast-
stalld undersdokning. Undersokningsfrekven-
sen faststills av landskapsstyrelsen.

Denna férordning triaderikraft den 1 februari
1998.

ROGER JANSSON
lantrad

Gun Carlson
foredragande ledamot
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