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bland kunderna

Restaurangens naringsutovare ar skyldig att gora
upp en plan for forebyggande av spridningen av
coronasmitta bland kunder.
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Plan for forebyggande av spridningen av
coronasmitta bland kunderna

Anvisningarna féljer statsradets férordning om temporér begrénsning av for-
plégnadsrérelsers verksamhet i syfte att férhindra spridning av en smittsam
sjukdom som &r utfardad med stéd av 68 a § i lagen om smittsamma
sjukdomar.

Anvisningarna géller inte personalrestauranger eller forplagnadsrérelsers for-
Séljning av sadan mat eller dryck som avnjuts nagon annanstans. Anvisning-
arna ersétter inte heller restaurangens évriga planer fér egenkontroll. | anvis-
ningarna anvénds i fortséttningen termen restaurang fér férplagnadsrérelse.

Restaurangens naringsutévare ar skyldig att goéra upp en plan for férebyggande av
spridningen av coronasmitta bland kunder.

Oppettider och serveringstider

Restaurangen far 6ppnas for kunder tidigast klockan 6 och restaurangen ska stangas for kunder
senast klockan 23.

Servering av alkoholdrycker som avses i alkohollagen far inledas i en restaurang tidigast klockan
9 och serveringen ska avslutas senast klockan 22.

Restaurangernas allmanna skyldigheter

Restaurangen ska pa ett synligt satt informera kunder om att det inte ar tillatet att bestka restau-
rangen om kunden har symtom som kan vara symtom pa en coronavirusinfektion, sa som hosta,
ont i halsen, feber eller andnod.

Restaurangen ska se till att:

1. dess kunder pa ett synligt satt ges mojlighet att tvatta eller desinficera handerna da de kom-
mer till restaurangen

2. inredningen, karlen, besticken samt andra ytor och l6sa féremal som kunderna kommer i
kontakt med halls rena sa att de inte medfor risk for spridning av en smittsam sjukdom;

3. kunderna far anvisningar om att halla tillrackligt avstand och andra férfaranden som ska fol-
jas i restaurangen for att férebygga spridningen av en smittsam sjukdom.

Placeringen av kunderna och tillrackligt avstand mellan kunderna

| restaurangens utrymmen inomhus eller i en del av den far samtidigt vistas hdgst hélften av det
maximala antalet kunder eller personer som anges i serveringstillstdndet. Om restaurangen inte
har serveringstillstand far kundantalet vara hogst halften av det maximala antalet kunder eller
personer som anges i en godkand byggplan.

| ett serveringsomrade utomhus ar antalet kundplatser inte begransat jamfért med normailt.

Alla kunder i restaurangen ska ha en egen sittplats vid ett bord eller en motsvarande plan yta
(ocksa utomhus). Utévaren av forplagnad ska se till att kunderna har tillrackligt med plats och att
kundplatserna ar tillrackligt langt fran varandra. Kunderna ska slappas in i restaurangen pa ett
sadant satt att avstandet mellan kunderna (bade i utrymmen inomhus och utomhus) och mellan

intoloiden toiminnan rajoittamisesta ja valvonnasta



olika sallskap ar tillrackliga. Man ska beakta att trangsel ska forhindras (t.ex. bardiskar och koer
till toaletterna).

Kunden far inte sjalv ta for sig mat eller dryck annanstans an vid det egna bordet.

Plan

| planen som avses i 58 a § 5 momentet i lagen om smittsamma sjukdomar ska finnas en be-
skrivning av restaurangens utrymmen inomhus och utomhus och en anteckning om deras
storsta tillatna antal kunder eller personer. Dartill ska beskrivas de atgarder och anvisningar som
getts personalen med vilka man évervakar att antalet kunder halls inom de tillatna granserna.

Kraven pa planens innehall:

1. En beskrivning av rutinerna som man i restaurangen har beslutat genomféra for att uppfylla
de allmanna skyldigheterna.

2. En beskrivning av restaurangens utrymmen inomhus och utomhus, en anteckning om det maxi-
mala antalet kunder eller personer samt en beskrivning av de atgarder och anvisningar till perso-
nalen med vilka de i 58 a § i lagen om smittsamma sjukdomar féreskrivna dvriga skyldigheterna
och évervakningen av dem gors i restaurangens utrymmen inomhus och ute.

3. Uppgift om den person som ansvarar for att planen iakttas i restaurangen.
Informationen om vem som ansvarar for planen ska pa begaran ges till kunden.

Observera: | planen som halls framlagd for kunden skriver man inte personens namn, kunden
ges namnet bara pa begaran.

Planen anses vara framlagd for kunderna om en sammanfattning av den halls framlagd
da de kommer till restaurangen och dar anges att kunden pa begaran har ratt att fa se
planen. Planen far slas ihop med de planer for egenkontroll som avses i alkohollagen, livsmed-
elslagen (23/2006) och tobakslagen (549/2016).

Kunderna ska fdlja restaurangens rutiner och personalens anvisningar. Om kunden inte foljer
dessa har personalen ratt att avidgsna kunden fran lokalerna med stdd av lagen om inkvarte-
rings- och forplagnadsverksamhet (5 § i lagen om inkvarterings- och forplagnadsverksamhet
(308/2006)).

Overvakningen av restaurangerna och uppféljning av foérutsittningarna fér begriansning-
arna. Regionforvaltningsverket évervakar att skyldigheterna och begransningarna foljs. Om det
upptacks brister eller missforhallanden i fullgérandet av skyldigheterna eller iakttagandet av
begransningarna kan regionforvaltningsverket forelagga restaurangen att avhjalpa bristerna eller
missforhallandena. Nar forelaggandet meddelas ska det sattas ut en tid inom vilken de behdvli-
ga atgarderna ska vidtas. Om bristerna inte har avhjalpts inom den utsatta tiden eller om skyldig-
heten pa vasentligt satt har asidosatts kan regionférvaltningsverket bestamma att restaurangens
forplagnadsverksamhet omedelbart ska avbrytas och restaurangen hallas stangd for kunder i
hégst en manad.

Mer information

» Institutet for halsa och valfards anvisningar (lank)
* Antalet serveringsplatser (Iank)

« Paregionforvaltningsverkets webbsidor finns svar pa fragor om exempelvis
offentliga tillstallningar och restauranger (lank)
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https://thl.fi/sv/web/infektionssjukdomar-och-vaccinationer/aktuellt/aktuellt-om-coronaviruset-covid-19
https://www.avoindata.fi/data/sv/dataset/alkoholielinkeinorekisteri/resource/e8710e8b-025f-42d1-aefb-96735d4a706e?inner_span=True
http://www.avi.fi/sv/web/avi/usein-kysytyt-kysymykset






