) Regionforvaltningsverket Plan

Plan for egenkontroll

Férpldgnadsrérelsens néaringsutévare ar skyldig att gbra upp en plan fér férebyggande
av spridningen av coronasmitta bland kunder. Denna planmall har uppréttats i
enlighet med statsrddets férordning om temporér begrénsning av férpldgnadsrérelsers
verksamhet i syfte att férhindra spridning av en smittsam sjukdom som &r utfdrdad
med stéd av 58 a § i lagen om smittsamma sjukdomar. Férordningens 3 § om
placeringen av kunderna och tillréckligt avstdnd mellan kunderna géller inte
personalrestauranger eller férséljning av mat eller dryck frén férpldgnadsrérelsen som
avnjuts ndgon annanstans. Planmallen ersétter inte restaurangens andra planer fér
egenkontroll.

Restaurangens namn

Datum d& planen ar uppgjord Planen uppdaterades senast

Personen som svarar for planen och Ansvarspersonens telefonnummer
uppdateringen av den

Observera: I planen som hélls framlagd
fér kunden skriver man inte personens
namn, kunden ges namnet bara p§
begéran.

1. Oppettider och serveringstider

En forplagnadsrorelse far dppnas for forplagnad av kunder tidigast klockan 6 och
ska stangas for forplagnadsverksamhetens kunder senast klockan 23. Servering av
alkoholdrycker enligt alkohollagen far inledas i en férplagnadsrérelse tidigast klockan
9 och ska avslutas senast klockan 22.

Restaurangen ar oppen:
Restaurangens serveringstid ar:

(Oppettid fér eventuell take away):




2. Forplagnadsrorelsens allminna skyldigheter

Forplagnadsrorelsen ska pa ett synligt satt informera kunder om att det inte
ar tilldtet att besoka forplagnadsrorelsen, om kunden har symtom som kan
vara symtom pa en coronavirusinfektion.

Férplagnadsrorelsens rutiner och anvisningar for kunderna:

Forplagnadsrorelsen ska se till att:
1. Kunderna p3 ett synligt sdtt ges méjlighet att tvétta eller desinficera
handerna vid ankomsten till rérelsen;

Férplagnadsroérelsens rutiner och anvisningar foér kunderna:

2. Inredning, kérl, bestick samt andra ytor och l6sa férem8l som kunderna
kommer i kontakt med hélls rena s§ att de inte medfér risk for spridning
av en smittsam sjukdom;

Férplagnadsrorelsens rutiner:

3. Kunderna far synliga instruktioner om rengéring av hinderna, tillrackliga
avstand och dvriga rutiner som ska féljas i rérelsen for att forhindra
spridning av en smittsam sjukdom

Férplagnadsrorelsens rutiner och anvisningar foér kunderna:

3. Placeringen av kunderna och tillriackligt avstind mellan kunderna

I férplagnadsrérelsens utrymmen inomhus far samtidigt vistas hdgst halften av det
hdgsta antal kunder eller personer som anges i serveringstillstandet fér utrymmena
eller om férplagnadsrérelsen inte har serveringstillstdnd, i en godkénd byggplan.
Antalet kundplatser i ett serveringsomrade utomhus &r inte begrénsat fran normalt.
Alla kunder i forplagnadsroérelsen ska ha en egen sittplats vid ett bord eller en
motsvarande plan yta.




Antalet kundplatser fran och med 1.6.2020

Avdelningens namn (inomhus)

Antalet kundplatser

Avdelningens namn (inomhus)

Antalet kundplatser

Avdelningens namn (inomhus)

Antalet kundplatser

Terrassen/utomhus

Antalet kundplatser

egna bordet.

Férplagnadsrérelsen ska ordna konstruktionerna och inredningen i sina utrymmen
inomhus och utomhus samt servicepraxisen for sina kunder sa att kunderna inte
utsatts for spridning av en smittsam sjukdom.

1. Hur har personalen anvisats att évervaka att antalet kunder inte

dverstigs och att det inte uppstar onddig trangsel (t.ex. bardisken,
toalettutrymmena osv.)?

2. Kunden far inte servera sig sjalv mat eller dryck annanstans an vid det

Vid serveringen av mat och dryck féljer man féljande rutiner:

Annat att observera (t.ex. betalningssatt osv.)

Mer information

Regionforvaltningsverkens kontaktuppgifter (www.rfv.fi)
Regionforvaltningsverkens kontaktuppgifter



http://www.avi.fi/sv/web/avi/kirjaamojen-yhteystiedot
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