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Sammanfattning

Enligt EU-férordning 854/2004 maste en sanitar utredning utféras innan ett
produktionsomrade for musselodling kan faststallas och klassificeras.  Avsikten med
undersokningen ar att ge en Oversikt Over de lokala fororeningarnas paverkan pa
musselodlingarna och saledes ge grunder till faststallandet av ett produktionsomrade och ett
dartill hérande kontrollprogram. Vanligtvis behandlas enskilda foretag inte i den sanitara
rapporten. Eftersom det pa Aland fér narvarande endast finns ett féretag som intresserat sig
for musselodling har det funnits behov att hanvisa till detta féretag och dess odling i vissa

sammanhang.

Den sanitara rapporten innehaller rekommendationer for provtagningsplan (kontrollprogram),
produktionsomrade och klassificering. Rekommendationerna for produktionsomradet och
provtagningsplan for omradet krdavs som en del av det underlag som den ansvariga
myndighet baserar sitt beslut pa att faststilla eller inte faststalla ett visst omrade for
musselodling som livsmedel. En sanitdr utredning har utférts under sommaren 2016 for ett
foreslaget produktionsomrade pa Aland. Tyngdpunkten for den sanitira utredningen ligger
pa fekala fororeningar, men i denna utredning har @ven uppmarksamhet riktats mot
overvakning av marina biotoxiner och miljogifter. Kontrollprogrammet ska sla samman all for

musselodlingen relevant 6vervakning, d.v.s. E.coli, marina biotoxiner och miljogifter.

Efter att undersbkningen slutférts ska den behdriga myndigheten, d.v.s.
landskapsregeringen, ha en grundlig forstaelse dver det foreslagna produktionsomradet och
de fororeningskallor som kan medféra fekal fororening i omradet. Baserat pa denna
information, tillsammans med kostnadsbedémningar, ska landskapsregeringen fatta ett
beslut om faststallandet av produktionsomrade fér musslor for livsmedelproduktion. Innan
detta beslut tas maste dock landskapsregeringen besluta ifall musselodling for
livsmedelsproduktion ska pabdrjas i landskapet Aland.

Ifall landskapsregeringen beslutar att musselodling for livsmedelsproduktion kan drivas pa
Aland och ett produktionsomrade foér musslor faststélls bor kontrollprogrammet &ven
godkannas med beslut. Naringsidkare star traditionellt for en del av kostnader som uppstar i
samband med offentliga kontroller. Den 6vervakning som kravs fér musselodlingar ar mycket
ingaende och dessutom stort sett fortldpande. Saledes finns det en motivering att Gverfora

vissa kostnader for 6vervakningen pa livsmedelproducenterna.

Alla delar av den sanitara rapporten har sammanstéllts i denna rapport. Detta inkluderar
forstudie, strandlinjekartering, bakteriologisk undersokning, rekommenderad
provtagningsplan, rekommenderat produktionsomrade och rekommenderad klassificering. |

rapporten presenteras en oversikt éver musselodlingen och féretaget Alandsmusslan Ob



samt det foreslagna produktionsomradet. | beskrivningen av produktionsomradet har
potentiella féroreningskallor noterats. De féroreningskallor som har identifierats vara av
betydelse for produktionsomradet beskrivs och deras effekter har bedomts i enlighet med
gemenskapsriktlinjerna. En ytlig beddmning 6ver omradets hydrografi och hydrodynamik
har aven gjorts pa basis av existerande data. Den hydrografiska och hydrodynamiska
utredningen har gjorts for att bedéma hur fekala féroreningar sprids i och i narheten av
produktionsomradet. En strandlinjeundersokning har utforts dar den information som
samlats in under forstudien verifieras och ytterligare observationer i falt gors for att
komplettera kunskapsbasen om produktionsomradet och dess naromgivning, speciellt i
forhdllande till forekomsten av kallor for fekala fororeningar. | samband med
strandlinjeundersokningen har aven en bakteriologisk undersokning utforts for att fa en

overblick 6ver den radande mikrobiologiska kvalitén i det foreslagan produktionsomradet.

Utifran den sanitara utredningen har det konstaterats att omradet kan lampa sig for
produktion av musslor som livsmedel. Denna beddmning galler omradets mikrobiologiska
status. Resultaten fran den bakteriologiska utredningen var mycket goda och visar att nivan
av fekala fororeningar ar 1ag i det féreslagna produktionsomradet. Fortfarande utgor vissa
miljogifter ett betydligt orosmoment for livsmedlets kvalitet och de for Ostersjon
karakteristiska alggifter bor annu utredas narmare. Det finns fortfarande stora fragetecken
angaende forverkligandet av dvervakning, lagstiftning och odvriga detaljer. Dessa detaljer bor
utredas och inverkar pa hur kontrollprogrammet slutligen kommer att se ut och de kostnader

som foljer.
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1. Oversikt 6ver musselodlingen och odlingsverksamheten

Alandsmusslan Ob pabérjade sin verksamhet den 30 mars 2013. Musselodlingen har
beviljats medfinansiering fran Europeiska fiskerifonden och landskapsregeringen i oktober
2013 och halsotillstdnd av landskapsregeringen den 3.5.2016% Alandsmusslan Ob har
sammanstallt en plan for egenkontroll i samband med hélsotillstdndet och de har aven gjort
upp ett system foér egenkontroll enligt HACCP-systemet. Halsotillstandet som beviljats av
landskapsregeringen géller enligt lagen om djursjukdomar (FFS 441/2013).
Livsmedelsforetagarna ar skyldiga att forverkliga egenkontrollen enligt rAdande reglering och
se till att nédvandiga analyser och efterbehandlingar utfors.

Miljotillstdnd® kravs inte enligt géllande lagstiftning p& samma sétt som for t.ex. fiskodlingar.
Detta beror pa att det inte slapps ut nagra Overgdédande &amnen i vattnen fran
musselodlingar, vilket det daremot gors vid fiskodlingar.

Alandsmusslan Ob:s odling finns i Kumlinge kommun mellan Synderstd och Snackd nara
Seglinge. Odlingen har placerats pa en av de tre punkter som landskapsregeringen, i en
tidigare utredning (Granholm 2012), har ansett vara lamplig fér musselodling®. Odlingen &r av
langlinetyp med tva ytlinor pa 80 meter som ligger bredvid varandra. Odlingslinorna ar
forankrade pa bottnen och avstandet mellan linorna ar 5-10 meter. Linorna halls upp med en

boj i varsin ande. Odlingslinorna loper i V-form fran langlinan pa ett djup om ca 4 meter.

Den maximala skérden for den nuvarande odlingen uppges som 2000 kg under forsta
skordetillfallet. Den planerade skorden for ar 2016 ar i manadsskiftet augusti/september och
har bestamts for denna tidpunkt eftersom bestéllaren 6nskade det. Det bdr noteras att
sannolikheten att det forekommer toxiska algblomningar under augusti manad &r stor och
saledes vore det fordelaktigt att flytta skorden till atminstone slutet av september. Enligt
nuvarande bedémningar kravs det atminstone en fyra (4) manaders period for att utfora
nodvandiga inledande provtagningar. Dessutom bor annu vissa detaljer angaende

overvakningen klargoras innan skord kan tillatas.

1.1. Placering och omfattning

| det rekommenderade produktionsomradet finns endast en odling for livsmedelsproduktion

och den tillhér Alandsmusslan Ob. Musselodlingen &r belagen i Kumlinge kommun, mellan

! Diarienummer ALR 2013/5313

® Diarienummer ALR 2013/6227

® Miljstillstdnd kravs enligt LL (2008:124) om miljoskydd och vattenlagen (1996:61) for landskapet
Aland ifall 6vergédande amnen slapps ut i vattnen.

* Denna utredning har endast uppméarksammat musselodling fér foderproduktion.



Snacko, Ledholmen och Askskar i norr och Synderstd i sdder (figur 1). Den soédra
odlingslinan ligger ungefar 50 meter fran strandlinjen pa Synderstd. Koordinaterna for
odlingens tva odlingslinor presenteras nedan.

Norra odlingslinan: Sodra odlingslinan:

Startpunkt: 60.220254 Startpunkt: 60.220134
20.744257 20.744379

Slutpunkt:  60.220534 Slutpunkt:  60.220412
20.745284 20.745292

1.2. Musselarter

Alandsmusslan Ob odlar endast Ostersjons blamussla (Mytilus trossulus x edulis). Musslorna
som odlas ar inte importerade till omradet, utan musslorna harstammar fran naturligt
forekommande larver som pa naturlig vag tillatits fasta pa odlingsrepet. For att maximera de
odlade musslornas storlek gors en avrensning av odlingsrepet. Vid avrensning avlagsnas de
minsta musslorna for att ge utrymme at de storre, for att 6ka tillgang till naring och utrymme

for tillvaxt.

Inga planer dver att odla andra arter &n denna har kommit till landskapsregeringens vetskap
da den forsta sanitara utredningen utforts. Det antas dock att foretaget aldrig kommer att
inleda odling med andra arter. Detta beror pa Skargardshavets fysikalisk-kemiska
egenskaper inte tillater god tillvaxt, forokning eller 6verlevnad av andra arter som lampar sig

for livsmedelsproduktion.

1.3. Vattenbruk eller vilda musselbankar

Musselodlingar (ska) klassas som vattenbruk, men detta forstarks inte i gallande
landskapslagstiftning. Dessutom kravs inte anmdalan av odlingsverksamhet eller en
registrering av musselodlingar p4 samma satt som vid fisk- och kraftodlingar enligt

landskapsforordning (1996:38) om register for vattenbruket.

Odling pa vilda musselbankar ska inte tillatas i landskapet Aland. Detta motiveras med de
skador pa miljon som orsakas av upptagning av musslor fran naturliga musselbankar.
Bldmusslorna i Ostersjon ar nyckelarter som bygger habitat, uppehaller ekosystem och har
en central roll i fodovaven och naturliga baddar ska saledes forbli ostérda. Utdver detta okar
riskerna med ackumulering av miljogifter i musslorna ifall musslor odlas pa botten. Saledes

ska bottenodlingar inte heller tillatas i landskapet Aland.
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Figur 1. Alandsmusslan Ob odlingens placering i det rekommenderade
produktionsomradet. Odlingen har markerats med svarta streck som symboliserar de tva
odlingslinorna. En satellitbild (GoogleMaps 2015) visar odlingarnas placering utanfor
Synderst6 strandlinjen. Odlingslinorna kan urskiljas mycket val pa en storre satellitbild. Det
rekommenderade produktionsomradet har markerats som det blda streckade omradet.
Bostader och andra fastigheter har markerats med rott och undervattensstromkablar fran
Snacko och Syndersté har markerats med rott, medan stromkablar pa land har markerats med
svarta linjer som kopplas till undervattenskablarna pa sédra Syndersto.



1.4. Upptagningsperiod

Musslor kan skérdas (upptas) under hela aret, men den mest allmanna tidpunkten for skord
ar under host och vinter. D& ar temperaturerna lagre vilket underlattar upptagningen och
forvaring av musslorna. Kvaliteten och smaken pa musslorna ar som bast under vintern,
innan de borjar leka under varen och sommaren. Kotthalten varierar under musslans livstid,
dessutom férekommer det aven arliga variationer. Under naringsfattiga forhallanden har
musslan aven en formaga att 6ka den interna metabolismen, vilket bidrar till en minskning av
kotthalten.

Understkningar har visat en maximal kotthalt under november-december. Samtidigt som
detta vore den mest vinstmaximerande skordetiden, & de marina biotoxinerna mest
problematiska under denna period eftersom tillvaxten i allménhet avtar under vintern da
filtreringsfrekvensen avtar. Orsaken till att de marina biotoxinerna ar problematiska under
denna period &r en lagre utsondringsrat till foljd av kallare temperaturer. Detta bridrar i sin tur
att biotoxiner inte effektivt utséndras ur musselvavnaden. Utsondringen atereffektiveras i takt

med temperaturdkning och genom att filtreringsfrekvensen okar da naringsmangden okar.

Den forsta skorden skulle enligt planerna dga rum i manadsskiftet augusti/september 2016.
Ifall att skorden blir aktuell maste dock denna tidpunkt skjutas upp. Det klassificeringsarbetet
som maste utféras innan ett omrade kan Oppnas for skord skulle kunna forverkligas under

minst (tre-)fyra manaders tid.

Enligt uppgifter fran odlarna har de réaknat med en fortsatt skord fran hésten 2016 fram till
mars 2017 eftersom det ar den basta arstiden for skaldjur, med undantag for perioder med
islaggning. Skorden skulle saledes, enligt odlarna, i framtiden ske varje ar fran september till
mars. Enligt odlarna skulle skordeintervallerna troligtvis réra sig om en gang i veckan under
"den tid d& musslorna halls frascha”. Skorden skulle enligt odlarna alltid ske i samband med

att bestallningar har bekraftats.

Landskapsregeringen staller sig positivt till en skordesasong under vintermanaderna, men vill
uppmarksamma att det kan ge upphov till en nagot oférutsagbar skordesasong p.g.a.
islaggning och kraftiga vaderforhallanden. Skétseljournalen fran landskapsregeringens
musselodlingsprojekt visar att det varit stark islaggning under bada vintrarna (ar 2010-2011
och 2011-2012) i det foreslagna produktionsomradet. Alltsd skulle istackning sannolikt

forhindra skord under en stor del av skérdesésongen.

Odlarna stravar till en skordeperiod fran 15 september till 15 mars. Landskapsregeringen
rekommenderar att skérdesasongen inte pabdrjas innan oktober och att skérden avslutas
innan varblomningarna bdérjar i mars. Eftersom sommarblomningarna borjar avta forst i
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augusti/september rekommenderas oktober som startpunkt for skérdesdsongen for att
mojliggdora en manads forsakrande naturlig reningsperiod. For att kunna bedéma den
lampligaste upptagningsperioden ar det aven viktigt att vaga in hur mycket omvalvningar det
sker i vattenkolumnen under hosten. Omvalvningar sker till f6ljd av hoststormar och da ar det
viktigt att veta huruvida detta bidrar till att miljogifter frigors fran sedimenten som riskerar

upptas av musslorna.

I gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014:25) konstateras det att skordes&songerna helst ska
faststdllas pa nagot satt, alltsd borde landskapsregeringen se till att denna period faststalls
officiellt i landskapslag, forordning eller beslut. Till en borjan bor det alltsa fattas ett beslut om
den upptagningssasong som vore aktuell p4 Aland. Eftersom odlarna s 6nskar utgar
landskapsregeringen fran att upptagning kommer att &ga rum under host/vinter. Det &r viktigt
att besluta om en fast skdrdesdsong for att mdjliggora resurseffektiv dvervakning och
garantera tydlighet i potentiella framtida regelverk. | framtiden kan sdsongen modifieras
enligt éverenskommelse med livsmedelsféretagare och landskapsregeringen, men detta kan
endast goras da dataset fran overvakning har utvidgats. For att mojliggéra modifieringar
kravs mer information att tillga gallande E.coli-halter, férekomsten av giftiga alger och marina

biotoxiner samt hur miljogifter sprids och omvalvs under harda vaderfoérhallanden.

Landskapsregeringen anser att en del flexibilitet kravs i frdgan om upptagningens
arrangemang. Flexibiliteten innebar att landskapsregeringen gar med pa att
livsmedelsforetagen sjalv gér beddmningar o6ver nar de oOnskar utféra skord i
produktionsomradet och valja sjalv vilkken skérdemodell de foredrar. Det ar onskvart att
skordetillfallen skulle intraffa relativt tatt in pa varandra for att inte valla 6kade kostnader for
Overvakningen. Skordemodellerna &r antingen att skord sker under en enhetlig fortldpande
skordeperiod, eller att skérd endast sker under vissa forutbestdmda skordetillfallen.

Skordemodell 1: Enhetlig fortlopande skordeperiod

Detta alternativ har inkluderats eftersom det ar ungefar pa detta satt som skord och
Overvakning i allménhet forverkligas. Under en enhetlig skdrdeperiod ar skord mojligt
under hela skordesasongen, forutsatt att gransvarden for de amnen som ingar i
overvakningen inte Overskrids och omradet kan Oppnas. Detta alternativ ar dyrare
eftersom Gvervakningen sker kontinuerligt, men da ar skérdemajligheterna flera, fastéan

analysresultaten under en kortare period skulle vara otillfredsstallande.

Skordemodell 2: Enligt skordetillfille
| utredningen har det utgatts fran att odlarna féredrar denna skérdemodell eftersom
Overvakningskostnaderna ar lagre. Denna skdrdemodell innebar att skérd endast sker

under enstaka, i forhand bestamda tidpunkter. Under utredningen har det utgatts fran ett
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denna skordemodell atminstone skulle innebara en skordetidpunkt som stracker sig 6ver

tva veckor.

Oberoende vilken modell som anvands bor tidpunkterna for skord infalla under den
faststéllda skordesasongen september—mars/oktober—februari. Ifall analysresultaten inte ar
tillfredstallande kan skord inte tillatas. Pa samma satt som i Sverige skulle
produktionsomraden forbli stangda tills ny provtagning sker och resultaten ar godtagbara.
Fastan det finns utrymme for flexibilitet kravs det att landskapsregeringen ar medveten om
skordetidpunkterna i god tid innan skérden ager rum. Detta ar viktigt for att garantera att
aven landskapsregeringen och odvriga kontrollimyndigheter har tid att férbereda nddvandiga
arbetsuppgifter.

Det rekommenderas att landskapsregeringen infor ett system fér anmalan av upptagning.
Livsmedelsforetagaren skulle da skriftligt meddela landskapsregeringen om tidpunkt for
skord, t.ex. direkt da bestéllningar ha bekraftats. Anmalan om tidpunkt for skord skulle t.ex.
goras atminstone fyra (4) veckor innan skorden inleds. Denna fortidsanmalan ar vasentlig for
att landskapsregeringen ska kunna forverkliga sin roll som behdrig myndighet. Detta galler
speciellt ifall att landskapsregeringen utfor de nddvandiga provtagningarna. En anméalan om
skord ar fordelaktigt fastdn odlarna skulle utféra provtagningen eftersom
landskapsregeringen bor ha tid for att forbereda utforandet av de uppgifter som tillnér den
behdriga myndigheten. Dessa uppgifter innebar bl.a. myndighetsbeslut for éppnande av
produktionsomrade, offentliga verifierande kontroller och 6vervakning att skord inte sker i
okontrollerade omraden. Dessutom bor upptagarna (enligt det svenska forfaringssattet)
skriftligt meddela landskapsregeringen om nar, vilken typ av upptagning som sker och hur

stora kvantiteter som upptagits m.h.a. specifika formular.

1.5. Upptagningsteknik

Enligt uppgifter fran Alandsmusslan Ob kommer den forsta skdrden ske for hand. | takt med

att produktionen 6kar kommer upptagning ske med hjalp av specialutrustad bat.

1.6. Eventuella naturskyddsatgarder

Enligt nuvarande uppgifter utfors inga naturskyddsatgarder i omradet. Livsmedelsforetagen
och landskapsregeringen bor forespraka forverkligandet av goda avloppslosningar i
skargarden for att forsakra saval miljons valmaende som majligheter till naringsverksamhet i

haven.



1.7. Produktionsomradet

Omradet dar musselodlingen befinner sig ar fortfarande ett foreslaget produktionsomrade,
som maste faststallas av landskapsregeringen innan skord kan tilldtas. Produktionsomradet
ligger i Kumlinge kommun omkring 6n Synderst6 nara Seglinge. Produktionsomradet
omfattar saval Synderstd strommen norr om Synderstd och den nordvéstligaste delen av
Traskholms fjarden.

For tillfallet finns inga aterutlaggningsomraden p& Aland. Alandsmusslan Ob har enligt egna
utlatanden inte for tillféllet planer for forverkligande av vattenrening, men ifall det blir aktuellt
kommer det att goras i en lokal i narheten eller alternativt pa en fiskodling. Rening av
musslor kan enligt unionslagstiftningen inte organiseras pa detta satt, utan kraver antingen
aterutlaggningsomrade till havs eller reningsanlaggning pa land. Tillvdgagangssatten och
EU-kraven angaende rening maste diskuteras med odlarna innan rening pa borjas. Rening
kravs dock endast ifall produktionsomradet erhaller en klassificering av klass B eller C.
Omradet antas kunna fa en A-klassificering, vilket innebar att rening sannolikt inte kommer

att vara aktuellt.

Landskapsregeringen har inte planer att faststalla eller klassificera aterutlaggningsomraden
for musslor och Alandsmusslan Ob inte har byggt upp reningsanlaggningar. Séledes finns
det for tillfallet inga andra alternativ an att lata musslorna blir kvar pa odlingen ifall
analysresultat visar att nagot av de reglerade gransvardena Overstigs. Alltsd skulle
produktionsomradet i teorin fungera som reningsomrade, dock inte enligt det som avses med

rening enligt férordningen (dar rening innebar efterbehandling efter upptagning).

Eftersom odlingen &r den forsta av dess natur p& Aland, rekommenderas det att ett
aterutlaggningsomrade inte (annu) klassificeras. | de fall att for hoga halter av E. coli,
biotoxiner eller miljogifter noteras i musslorna kommer upptagning helt enkelt att inte tillatas
innan prover visar att gransvarden for ovanndmnda amnesgrupper inte overstigs. Detta
forfaringssatt bor faststéllas av landskapsregeringen. Forfaringsséttet kan och bér ses over
ifall att odlingsverksamheten vaxer och kontinuitet i verksamheten bekraftats och det anses

finnas ett behov for aterutlaggningsomraden.

1.7.1. Generell beskrivning av produktionsomradet

Produktionsomradets fysiska karakteristika mojliggér musselodling. Utifrdn Granholms
(2012) inledande kartering av lampliga omraden fér musselodlingar pa Aland, kan det
konstateras att omradet omkring Syndersto lampar sig val for musselodling. | karteringen har
dock specifika kriterier for omradets lamplighet for produktion av musslor som livsmedel inte

beaktats.



Produktionsomradet omfattar omradet omkring Synderstd i Kumlinge kommun. Den del av
Syndersté strommen, dar den nuvarande odlingen finns, ar ca 200 meter bred. Omradet
soder om Syndersto ar mer exponerat och 6ppnar sig mot Traskholms fjarden. Omradet ar
klassificerat som ytterskargard och djupet varierar fran 3—8 meter. Medelsalthalten i omradet
ar 6,1 %o och medelklorofyllhalt ar 2,3 pg/l (Granholm 2012:61). Utifran data fran
provtagningspunkterna  Stora Mossen och Nabbsk&r uppskattas siktdjupet i
produktionsomradet ligga kring 3,5-4 meter under sommaren (juli-augusti). Oftast kan en
betydlig minskning i siktdjupet noteras under augusti. Under vintertid antas siktdjupet
forbattras betydlig. Utifran data fran NANNUT-projektet (se Kiviluoto 2012) har det kunna
konstateras att den del av produktionsomradet som ligger i Synderstd strommen ar mycket
val skyddat. Daremot a&r omradet soder om Synderstd betydligt mer exponerat och &r
speciellt utsatt for vindar som rér sig i syd—nordlig riktning. Mellan Snacké/Synderstd och

Seglinge finns en farled som &r relativt tatt trafikerad.

De storsta 6arna som omger produktionsomradet ar Snacké och Synderstd. Utbver dessa
6ar omges produktionsomradet av Askskar, Skagoren, Trindéren, Modingsoren,
Kalkgrynnorna och Synderst6 oren. Eftersom det inte finns annan kartering 6ver omradets
terrestra karakteristika har en bedomning baserats pa satellitbilder fran GoogleMaps (2016
och 2015). Dessa bilder har framst utnyttjats for att urskilja fastigheter, vaxtlighet,

sOtvattenomraden och Klippor.

Sodra Snacko ar mestadels beklatt av blandskog framst bestdende av al, med kala plattar pa
de hogre omradena. Vid Ledholm camping ligger ett storre Oppet dngsomrade och ett
vassbalte dominerar strandlinjen. Indt pa Snacko finns tre vassbevuxna flador som enligt
kartor ar kopplade sinsemellan och antas rinna ut i kanalen mellan Snackd och Ledholmen.
Dessa flador har i en naturinventering fran 1970-talet noterats som “6vriga skyddsvarda
biotoper”. Ur satellitbilder kan det urskiljas att tva av fladorna ar sa gott som genomvuxna. En
av fladorna ser ut att vara 6ppen i mitten. Fladorna kan utgdéra gynnsamma miljéer for giftiga
sOtvattenscyanobakterier som mojligtvis kan komma ut i produktionsomradets vatten ifall/da
vattnet fran fladorna rinner ut i havet. Vilken risk dessa cyanobakterier egentligen kan utgtra
ar oklart. Det ar aven oklart ifall fladorna de facto ar kopplade till varandra och ifall de

fortfarande rinner ut i havet vid Ledholmen eller ej.

Askskéar, Skagoren, Trindéren, Synderstd dren, och Modigéren domineras av buskbevaxta
Klippor samt ett fatal trad. Antalet trdd varierar mellan Oarna beroende pa deras

exponeringsgrad. Kalkgrynnorna ar obebodda och bestar av kala klippor.



1.7.2. Mainsklig verksamhet som potentiella fororeningskallor
| detta stycke har potentiella fororeningskallor i och i narheten av produktionsomradet
identifierats. Till dessa kallor hér boende i naromgivningen, infrastruktur, Ledholm camping

och fartygstrafik (inklusive Seglinge besdkshamn och farleden mellan Seglinge och Snacka).

Boende i ndromgivningen

Omradet i och i narheten av produktionsomradet ar i allmanhet mycket glest bebyggt. Pa
Seglinge berdknades populationen uppga till 38 personer ar 2015 och i Kumlinge by bodde
samma ar 192 personer. Enligt uppskattningar, baserade pa antalet hushall, beréknas
populationen i narheten av produktionsomradet uppnda max 30 personer. Utifran
strandlinjekarteringen har det konstaterats att endast tva av hushéllen in narheten av
produktionsomradet ar bebodda aret om.

Det finns framst boende pa Snackd, medan det pa Synderstd kan urskiljas tre fastigheter,
dar en av fastigheterna ar en sommarstuga. Ledholmen utgor det mest tatt bebodda omradet
pa sddra Snackd. Fastigheternas exakta natur ar oklar, men det handlar antingen om fast
boende, sommarstugor eller 6vriga obebodda byggnader (skjul, forrad o.dyl.). Ur satellitbilder
gar det att urskilja nagra bryggor pa Ledholm som stracker ut mot Synderst6é strommen. Vid
strandlinjen mittemot Snacké finns en strandang/ang, men utéver det domineras holmen av
al och klippmark pa de hogre omradena. Ett vassbalte stracker sig langs strandlinjen mellan
Ledholmen och Snacké.

Pa sodra halvan av, vaster om farjfastet p4 Snacko har det fran satellitbilder urskilts fem
fastigheter och ytterligare tva fastigheter 6ster om farjfastet som kunde vara av betydelse for
den sanitéara utredningen. Intill farjfastet kan bryggor noteras ur satellitbilder. Atta fastigheter
kunnat urskilias for Ledholmens del. P& Jutdrarna och Slatskar finns det en fastighet pa
vardera 6, som i samband med strandlinjekarteringen visade sig vara sommarstugor. Pa
Synderstd har byggnader inte kunnat skillas ut med hjalp av satellitbilder, men enligt
uppgifter ar 6n bebodd. Det finns dock ingen infrastruktur pa Synderst6. De mindre Garna
omkring produktionsomradet &r Askskar och Skagoren, Synderstd 6ren, Trindoren,
Kalkgrynnorna och Modingsoéren ar obebodda. | figur 2 (nedan) har de centrala
fastighetsklustren i narheten av studieomradet markerats. Det finns ingen information

tillganglig angaende vilka avloppslosningar de olika fastigheterna i naromgivningen har.

Forutom boséttning utgor rurala markomraden med djurhushallning, det vill saga gardar,
betesmarker o.dyl. en risk for fekala fororeningar. Dock &r risken betydligt mindre jamforts
med direkta manskliga fororeningskallor, dar aviopp ar den framsta kallan. | naromradet
(s6dra Snacko och Synderstd) finns inget jordbruk, inga betesmarker eller djurhushallning

som kunde bidra till fekala fororeningar. Enligt kommunteknikern pa Kumlinge finns det
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endast en storskalig jordbrukare i hela kommunen och denna verksamhet befinner sig pa
egentliga Kumlinge. | norra Snackd finns Snacko gard, men det &r oklart ifall de har djur eller
ej. Oavsett anses garden inte utgdra en potentiell fororeningskalla eftersom den befinner sig
pa betydligt avstand fran produktionsomradet.

Enligt uppgifter fran landskapsregeringens vattenbiolog finns det ett vaxthus och potentiellt
sma akermarker p& Snacko. Dessa befinner sig dock langre in pa 6n och ar tillrackligt langt
borta frdn produktionsomradet att de sannolikt inte orsakar nagon risk for fekal fororening i
produktionsomradet. For lange sedan har det funnits betande boskap pa Snackd och da har
det framst handlat om far. Tidigare har det aven funnits fiskodlingar i omradet kring
Synderstd. Dessa har dock avvecklats under 1990-talet och ar saledes inte langre relevanta

for musselodlingen eller den sanitara utredningen.

Infrastruktur

Majoriteten av vagarna pa sotdra Snacko ar sandvagar, alltsa finns det inte en likadan fara
med ansamling av potentiellt férorenat vatten pa vagarna som ifall de vore asfalt. Antagligen
kan det forekomma dagvattenbrunnar vid Snécko farjfastet. Detta har kontrollerats i
samband med strandlinjekarteringen och inga dagvattenbrunnar har noterats. Vagtrummor
for att leda vatten fran vagar kan forekomma pa vissa stdllen. | samband med
strandlinjekarteringen ska forekomst kontrolleras och ifall tunnor finns bor det foljas upp var
vattnet leds ut. Inga vagtrummor i narheten av produktionsomradet har noterats i samband
med strandlinjekarteringen. Farjan som ror sig mellan Snacké och Seglinge ar en vajerfarja.

Denna anses inte vara en kalla for fekal férorening.

Ledholm camping

Ledholm camping ligger egentligen inte pa Ledholmen, utan pa sédra Snackod nagra hundra
meter fran Snacko farjfastet. Campingomradet har bytt dgare en tid tillbaka och den nya
agaren har monterat upp nya system for toaletter och dusch. Enligt uppgifter fran Ledholm
camping finns det separerande torrtoaletter och en tank dit diskvatten samlas. Utbver det
finns det inga kallor som kunde bidra till fekal fororening i omradet. De separerande
torrtoaletterna separerar fast och flytande avfall. Eftersom omradet saknar avloppssystem

och reningsverk samlas avfallet i behallare som téms med jamna mellanrum.

Ledholm camping har bidragit till gravandet av kanalen som gar emellan Snacko och
Ledholmen for att fA& genomstrémning till campingomradets vatten. Denna kanal antas dock
inte ha en effekt pa hur fekala fororeningar sprids i omradet. Uppfolining kan dock vara
nodvandigt ifall det finns antydelser for att det sker spridning av fekala fororeningar eller

alger utmed kanalen.
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Figur 2. Relevanta fastighetskluster i narheten av produktionsomradet. Ur figuren kan
det noteras att omradet &r mycket glest bebyggt och att boende koncenterars till sodra spetsen
av Snacko, norr om studieomradet och det rekommenderade produktionsomradet. P& kartan
har dven Snack¢ farjfastet (orange), Ledholm camping (grén) markerats ut. Farleden mellan
Snackd och Seglinge har dven markts ut som ett gratt streck i vanstra hornet av figuren.
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Seglinge besokshamn

Det finns en besokshamn p& Seglinge som rymmer ca 40 batar at gangen och det arliga
antalet besokare pa gasthamnen uppgar till ca 400 batar. Besokshamnen tar inte emot
toalettavfall, vilket 6kar sannolikheten foér olagliga dumpningar i eller i narheten av

produktionsomradet.

Farleden mellan Seglinge och Sndcko

Farleden mellan Seglinge och Snacko ar relativt tatt trafikerad och kan medfdra féroreningar
ifall det forekommer lackage fran fritidsbatar och storre fartyg eller vid olaglig tomning av
toalettavfall i nAromgivningen.

2. Fororeningskillor som identifierats i sanitara undersékningen

I marina miljéer finns det flera potentiella fororeningskallor att uppmarksamma da det galler
fekala fororeningar, varav de flesta har sitt ursprung pa land. Till de mest allméanna och
betydliga kallor for fekala fororeningar tillhnér bade kontinuerliga och tillfalliga utslapp av
avloppsvatten fran hushall och industri, boskap, vilda djur och sjtéfart. Den sanitara
utredningen fokuserar endast pa forekomsten och riskerna for fekal fororening i
produktionsomradet. Det ar dock viktigt att uppmarksamma marina biotoxinernas och

miljogifternas férekomst och roll som féroreningskalla.

I denna del av sanitdra undersokningen beddéms de identifierade fororeningskallornas effekt
pa den mikrobiologiska statusen i produktionsomradet. Detta har gjorts genom att samla
befintlig information (bade muntliga och skriftiga uppgifter) om de potentiella
fororeningskallorna. Landskapsregeringens tidigare arbeten, provtagningar och projekt har
uppmarksammats. For att fa& mer specifika upplysningar har Kumlinge kommun, Ledholm

camping och Seglinge besékshamn kontaktats.

Flera detaljer maste tas i beaktande da det gors en bedémning av fororeningskallornas
omfattning och effekter i ett givet omrade. Centrala fragor ar; hur mycket fororeningarna fran
en viss kalla spads ut i den mottagande vattenmassan och pa vilka satt strommarna inverkar
pa spridningen ut fran eller in till produktionsomradet. For att kunna bedéma utspadningens
och spridningens effekter ar kunskap om bl.a. vattendjup, strommar och vaderférhallanden

viktiga.

En sammanfattning 6ver de beddmningarna som gjorts for de identifierade potentiella
fororeningskallorna presenteras i tabell 1. Beddmningen har gjorts enligt en kvalitativ
bedomning, dar varje potentiell fororeningskalla bedéms utgdende fran sin potential att
paverka produktionsomradets mikrobiologiska kvalitet. Bedémningen har gjorts enligt skalan
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obefintlig, 1ag, mattlig och hég. Obefintlig avser att det inte finns nagon risk éverhuvudtaget.
LAg innebar att risken for fekal fororening fran en viss kalla a mycket osannolik. Mattlig
innebar att det finns en risk for fekal fororening fran den givna kallan och hog avser att det
mycket sannolikt kan medféra risk for fekal fororening. Dessa bedémningar utgar fran
normaltillstdnd och har inte tagit i beaktande fororeningar som kan ske i samband med
naturkatastrofer eller andra oberdkneliga situationer. | de situationer dar oberakneliga
utslapp, naturkatastrofer eller andra darmed jamforbara situationer uppstar bor en
situationsmassig bedémning goras skilt for sig och 6vervakningen tillfalligt anpassas enligt
radande situation och behov.

Tabell 1. Bedbmning o6ver de identifierade potentiella fororeningskéllorna. | tabellen

presenteras de potentiella foéroreningskallor som identifierats under forstudiens lopp. Den
storsta sannolika fororeningskallan i eller i narheten av produktionsomradet ar det avlopp som

harstammar fran boendet i naromgivningen.

Potentiell
fororeningskalla

Typ av foérorening

Beddmning

Motivering

HOG: Storsta
potentiella kéllan till

Det finns inget reningsverk i
omradet, alltsd har alla hushall

Boende i Avlopp fran hushall fekal fororening i egna avloppssystem. Detta
naromgivningen (Punktfororening) omradet Okar risken for att avlopp
Sasongsvariation slapps ut eller nar havet pa ett
férekommer. eller annat satt.
Infrastruktur (vagar, Avlopp frén vagar LAG: Riktar vatt_enflo_de"t mot"havet
N . A _ och kan bidra till dverforsel av
dagvattenbrunnar (Punktfororening) Sasongsvariation .
N R kontaminerade vattenmassor
och vagtrummor) forekommer. :
till havet.
Campingomréadet har ett
o o mycket miljovéanligt
Ledholm camping Aviopp fran hL.jSha” Obefintlig avloppssystem som inte
(Punktférorening) N .
mojliggor éverforing av aviopp
till havet.
Toalettavfall fran batar slapps
sannolikt ut i naromgivningen
o o MATTLIG: till produktionsomradet. Det
. Toalettavfall fran batar - L .. . -
Fartygstrafik : . ; Sasongsvariation slapps det antagligen langre ut
(Diffus fororening) R S ke X
férekommer. i skargarden kring Delet eller
Sottungafjarden, inte i narheten
av Seglinge/Snacko.
Stora populationer som tagit
over strandomraden kan bidra
o . R N till férorening genom avforings-
Djurliv Fagelpopulation LAG: Forutsatter stora ansamling pa Klippor. Vid

(Diffus férorening)

och tata populationer

kraftig nederbérd kan detta
|6sgoras och bidra till férhéjda
halter fekala féroreningar.
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Det kan konstateras att fekal fororening varken torde vara ett betydande eller bestaende
problem i produktionsomradet eftersom produktionsomradet ligger i ett aviagset omrade. Den
hogsta fororeningsrisken ar koncentrerad till den norra delen av produktionsomradet, dar
aven den nuvarande odlingen befinner sig. Det ar viktigt for de som bor i omradet att
uppméarksamma vikten av att anméala om problem eller avvikande omstandigheter direkt till
odlarna, landskapsregeringen och/eller kommunen. Pa detta satt garanteras odlarna och
landskapsregeringen en mojlighet att agera for att vidta nodvandiga atgarder for att
garantera produktionsomradets och musslornas goda mikrobiologiska status.

| produktionsomradet kan det forvantas nagot hojda E.coli varden under sommaren da det
forekommer betydligt mer mansklig aktivitet i omradet, men i allmanhet forvantas det att
E.coli varden haller sig val under gransvarden for klass A. Utgaende fran den information
som samlats over de identifierade potentiella fororeningskéallorna anses det att de fekala
fororeningarna har foga inverkan pa musslorna i produktionsomradet. Ifall féroreningarna
paverkar musslorna i omradet, antas de framst paverka det norra odlingsrepets musslor.
Detta motiveras med faktumet att denna odlingslina ligger langst ut i Synderstd strommen

och narmast Snacko strandlinjen varifran de storsta féroreningarna anses harstamma.

2.1. Boende i ndromgivningen

I figur 2 i kapitel 1.7.1 presenteras de relevanta fastighetsklustren i néarhet av
produktionsomradet. Det ar oklart hur manga av de fastigheter som finns pa sédra Snackd ar
fast boende och hur manga som é&r fritidsboende. Utgangspunkten ar dock att de flesta ar
sommarstugor. Det utgas fran att fritidsboenden framst anvands under sommarmanaderna,
vilket tyder pa klara sasongsvariationer dar den mest aktiva perioden antas vara juni—
augusti. Avilopp fran fastigheterna vid strandlinjen anses vara de storsta potentiella

fororeningskallorna i produktionsomradet.

Avloppssystemens utseende och omfattning hos de identifierade fastigheterna pa sodra
Snacko ar oklara. Avfallet ar sannolikt obehandlat, i basta fall har avfallet dock separerats,
vilket numera kravs for att forsakra miljovanlig avfallshantering i orter som inte ar kopplade till

kommunala reningsverk.

2.2. Infrastruktur

Den centrala och storsta vagen som gar igenom Snacko ar en asfaltvag, utover finns endast
sandvagar. Vattensamling pa asflatvagen torde inte vara ett problem eftersom det finns
upphdjningar i terrangen som hindrar potentiellt férorenat vatten fran vagarna att rinna ut i

Synderst6 strommen och darigenom riskera produktionsomradet.
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Dagvattenbrunnar och vagtrummor har inte noterats under strandlinjekarteringen. Ifall det
férekommer utsldpp av vatten genom vagtrummor och dagvattenbrunnar ar detta vatten

sannolikt obehandlat.

2.3. Ledholm camping

Ledholm camping ar ett campingomrade i sodra spetsen av Snacko, precis intill Ledholmen.
Campingomradet ar 6ppet under sommaren, alltsd ar det en sasongsberoende verksamhet.
Det har gravts en kanal mellan Ledholmen och Snacko for att tillata genomstromning fran
ena sidan av Synderstd strommen till den andra for att mojliggora paddling mellan Snacko
och Ledholm. Kanalens signifikans for transport eller utspridning av féroreningar anses vara
obetydlig eftersom genomstromningen antas vara minimal. Detta har dock inte verifieras i
falt.

Campingomradet ingar inte i nagot avloppsnatverk utan har separerande torrtoaletter och en
skild tank dit diskvatten samlas. Latrintunnan och tanken tdms med jamna mellanrum och
risken for fekal fororening fran campingomradet kan konstateras vara obetydlig. Detta
motiveras med faktum att det &r hogst osannolikt att detta avlopp skulle rinna ut i
omgivningen eller direkt i havet.

2.4. Fartygstrafik och Seglinge besokshamn

Fartygstrafiken ar réatt livlig i omradet, vilket okar sannolikheten for fororeningar fran bade
storre fartyg och fritidsbatar. | figur 3 presenteras fartygsdensiteten i narheten av
produktionsomradet under ar 2014. Ur figuren kan det noteras att det ror sig saval
passagerarfartyg, fraktfartyg och fritidsbatar i omréadet, speciellt mellan Overé och Sn&cko
dar den tvargaende farjelinjen trafikerar. Ur figuren kan det &ven noteras att det rort sig
fritidsbatar genom Synderstd halet och tvars genom Traskholms fjarden. Eftersom omradet
sdder om Synderst6, d.v.s. Traskholms fjarden, ar stort sett obebott kan det férekomma

olagliga utslapp av toalettvatten i dessa omraden.

Seglinge besokshamn &r den narmaste hamnen och ligger pa ca 2,5 km avstand fran det
foreslagna produktionsomradet. Seglinge besdkshamn kategoriseras som en liten gasthamn
enligt definitionen i 1 § landskapsforordning (2003:67) om mottagning av fartygsgenererat
avfall och lastrester. Det enda krav som stélls pa bestkshamnen att de har karl for osorterat
avfall enligt farstygsavfallsférordningens 2 § 3 punkt. Det finns alltsd inget krav pa
mottagandet av toalettavfall for sma gasthamnar. Eftersom det inte finns
mottagningsanordning for toalettavfall i bestkshamnen finns det en okad risk for att

toalettavfall olagligt dumpas i havet i narheten av produktionsomradet. Detta innebar i
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praktiken att det finns en okad risk for fekal férorening av produktionsomradet. Sannolikheten
for att olagliga utslapp skulle skapa problem for musselodlingen &r dock liten, vilket dels
beror pa hur strommarna ror sig mellan Seglinge och Snackd/Synderstd. Dessutom ror sig
fritisbatar inte i allméanhet inte genom Synderstd strommen (mellan Jutérarna och Snacko)
eftersom omradet & mycket trangt. Daremot kan batar rora sig séder om Syndersto, vilket
kan noteras i figur 3.

Cargo Vessels
Tankers
Passenger Vessels

High Speed Craft

g Tugs & Spedial Craft
B g Overd
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b 2 o e W Unspecified Ships

M - . :

Figur 3. Densitet for fartygstrafik i omradet omkring Seglinge och Kumlinge ar 2014. | vanstra
hornet av figuren kan det noteras en stor bla pilmarkering, detta representerar Viking Grace pa
vag till Abo. | jamférelse mellan farleden som Viking Grace féljer och den farled som gar mellan
Snackod och Overo kan det konstateras att farleden i narheten av produktionsomradet ar réatt
kraftigt trafikerad. De olika fargerna pa kartan indikerar fartygstypen. Ur figuren kan det aven
noteras att det sker trafikering sdder om Synderst6é genom Syndersté halet in till
produktionsomradet.

Figuren hamtad fran http://www.marinetraffic.com/en/ais/home/centerx:21/centery:60/zoom:10
den 13.7.2016 k. 16.30.
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Enligt uppgifter fran besokshamnen ar det sannolikt att fritidsbatar gor av med toalettavfall i
havet, men att detta sker oftast langre ut kring Sottungafjarden och Delet. Fran
bestkshamnen kunde det aven informeras om att batarna ar efter ar blir storre, vilket aven
innebér storre tankar och behovet att géra av med toalettavfall mitt under resor blir allt

mindre.

Sammanfattningsvis anses det att effekterna av potentiella olagliga utslapp av toalettavfall
fran batar ar laga. Detta motiveras med att tomning av tanker sannolikt inte sker i sddana
omraden dar det med hjalp av strommar kunde foras in till produktionsomradet. Denna
fororeningskalla ar aven starkt beroende av sasongsvariationer. Eftersom det utgas fran en
skordeperiod under host/vinter ar de fekala fororeningar som potentiellt orsakas av
fritisbatars olagligt utslappta avfall inte av stor betydelse under skérdesasongen.

2.5. Djurliv som fororeningskilla

Uppgifter om djurlivet i narheten och inom produktionsomradet &r mycket fa till antal och de
muntliga uppgifter som erhallits ar endast uppskattningar. Djurlivets effekt pa den
mikrobiologiska statusen hos vattnen i produktionsomradet eller i dess naromgivning anses

vara minimal.

Eftersom uppgifterna ar knappa har det i strandlinjekarteringen gjorts forsok att goéra
nodvandiga observationer for att battre kunna bedéma djurlivets inverkan pa fekala
fororeningarnas forekomst. Uppgifter fran invanare i omradet kan aven vara till nytta och kan
garna noteras i samband med provtagningar och besok till odlingen. For att beddma
djurlivets effekter ar direkta observationer av djur- och fagelarter i omradet samt
observationer Over forekomst av avforing (t.ex. faglars avforing pa klippor, stenar och
strander) av nytta.

Enligt jaktforvaltaren vid landskapsregeringen forekommer det atminstone ejder (Somateria
molissima), alfagel (Clangula hyemalis), mink (Neovison vison) och mardhund (Nyctereutes
procyonoides) i omradet. Utter (Lutra lutra) kan aven forekomma i narheten av eller i det
foreslagna produktionsomradet. Férutom karteringar av ejder i Kumlinge referensomrade,
har inte karteringar av populationsstorlekar for andra djur gjorts i omradet. Ejderkartering har
utforts i Kumlinge referensomrade sedan 1948 och i landskapsregeringens (2016) rapport

"Riktlinjer for ejder jakt” finns information om ejderférekomsterna i omradet.

Enligt uppgifter fran skotseljournal for landskapsregeringens odling under 2009-2012
forekommer det rikligt med ejder och alfagel i omradet. Detta korrelerar val med faktumet att

det enligt NANNUT-karteringar forekommer rikligt med blamussla i Synderstd strommen.
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Enligt uppgifter fran skotseljournalen har faglarna inte utgjort ett predationsproblem for
pilotodlingen. Ifall populationerna &ar stora kan de ha en effekt pd den mikrobiologiska
kvaliteten av vattnet i produktionsomradet, speciellt vid kraftig nederbord da avforing skoljs
av kobbar och strander.

2.6. Spridning av fororeningar

Spridning av fororeningar fran fororeningskallor paverkas av geografisk placering av
fororeningskallorna och miljorelaterade faktorer. De miljorelaterade faktorerna kan paverka
halterna och nivan av fekal fororening pa flera olika satt. | gemenskapsriktlinjerna (Anon
2005:12-15) gors en genomgadng av de mest vasentliga effekterna som bor
uppmarksammas vid bedémning av foéroreningskallor. | detta avsnitt har bedémningarna
enligt riktlinjerna kopplats ihop med tillganglig information om de lokala férhallandena i och i
narheten av produktionsomradet. De miljorelaterade faktorerna kan grupperas i fyra grupper
baserat pa den effekt faktorerna har pa mikroorganismernas 6verlevnad och forekomst.
Dessa grupper presenteras i de foljande avsnitten.

2.6.1. Utslipp av mikroorganismer

Forandra mangden mikroorganismer som slapps ut i miljon till foljd av
sdsongsvariationer, lufttemperatur och nederbdrd. Sdsongsvariationer spelar givetvis en
roll pa ett allmant plan. | detta sammanhang avses framst sasongsvariationerna i
utslappsmangden av mikroorganismer till foljd av t.ex. mangden turism i omradet som ar
direkt beroende av sasong. Eftersom turism &r en stor fororeningskéalla, speciellt i avliagsna
omraden, bor detta uppmarksammas. Batturismen och turismen i allmanhet ar mest aktiv
under sommarmanaderna (juni—augusti). Saledes ar riskerna for okad mangd diffusa
fororeningar fran batar och sommarstugor en sannolikhet under den ovannamnda perioden.
Under 6vriga tider pa aret kan turismen inte anses utgora en okad eller betydande risk for

fororening.

Lufttemperaturen paverkar mikroorganismernas Gverlevnad pa land och har &ven en
inverkan pa den biologiska reningens effektivitet i reningsverk. Eftersom det inte finns
reningsverk i narheten av produktionsomradet finns det inte ett behov att analysera for
riskerna till foljd av temperaturvariationer i detta sammanhang. Daremot bor det noteras att

mikroorganismernas 6verlevnad paverkas positivt av kallare temperaturer.

Kraftig nederbord paverkar mangden vatten som nar havet (direkt och genom avrinning fran
land till hav), vilket kan ha en utspadande effekt i ytskikten. Féroreningar pa land kan aven
na havet genom avrinning efter nederbord. Efter kraftigt regn kan det noteras forhojda

varden av fekala fororeningar da de t.ex. losgjorts fran marken eller klippor och skdljts till
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havet. Ifall vattenmassorna ar stratifierande noteras en hgjning oftast i ytskiktet. Dessutom

kan kraftig nederbord dven ha en effekt pa sedimenterade mikroorganismer.

| vattendrag anses sedimenten vara de huvudsakliga reservoarerna for heterotrofa bakterier
(t.ex. E. coli och V. parahaemolyticus). Detta ar en foljd av héga naringshalter och organisk
materia samt sedimentets struktur som tillsammans mojliggdr mikroorganismernas
overlevnad (Boukef et al. 2013). Sedimenterade mikroorganismer kan resuspenderas under
perioder av kraftig nederbérd och denna vag 6ka mangden mikroorganismer som slapps ut
eller i detta fall frigors i miljon. Huruvida de regnmangder som férekommit under de gangna
aren har varit tillrackligt kraftiga for att orsaka resuspension ar inte klart. Lokaliserad data och
kontroller kravs for att géra en mer exakt bedémning. Pa flera stéllen i Syndersté strommen
beréknas djupet ligga vid 3 meter, vilket &r relativt grunt men det antas inte vara tillrackligt
grunt for att majliggora resuspension till folid av nederbord. Utifran befintlig data kan det
konstateras att bottnen i omradet bestar av tatt packad moran (lera, sand, grus), vilket i
praktiken majliggor resuspension.

2.6.2. Koncentration av mikroorganismer

Forandringar i koncentrationerna (ofta reducerande) av mikroorganismer i havsvattnet
paverkas av solljus, vattentemperaturer och salinitet®. Solljusets effekt har att géra med
UV-stralarnas formaga att doda mikroorganismer, men detta géller endast i ytskikten inom 0—
2,5 meters djup. Har spelar givetvis &ven vattnets grumlighet en stor roll; dar ju grumligare
vatten, desto samre penetrerar solljuset vattenkolumnen. Eftersom vattnet i Ostersjon kan
vara mycket grumlig kan solljusets effekt stéllvis vara liten eller obetydlig. Det ar dock oklart
precis vilka siktdjup som rader i Synderstd strommen soder om Synderstd, men enligt
uppskattningar antas det att siktdjupet ror sig kring ca 3,5-4 meter under
sommarmanaderna. Solljusets effekt ar starkast kring ekvatorn, men i nordligare breddgrader
ha det storsta effekt under klara sommardagar. Eftersom siktdjupet under sommaren ar som

samst antas det att solljusets reducerande effekt forblir liten i produktionsomradet.

Vattentemperaturens effekt har att géra med mikroorganismernas 6verlevnad, dar kallare
vattentemperaturer kan forlanga overlevnaden i brackvatten och marina miljder. Detta antas
bero p& mikroorganismernas interna egenskaper, men anses aven vara en foljd av minskad
predation. Minskad predation ar dels en foljd av att prederande alger saknas under kallare
arstider, men &aven det att prederande alger inte trivs i kallare temperaturer som normalt
forekommer langre ner i vattenkolumnen. Trots att Overlevhaden av bakterier korrelerar
positivt med sjunkande vattentemperaturer ar dessa miljder inte lampliga for bakteriell tillvaxt.

Mycket varma temperaturer kan daremot bidra till tillvéxt av fekala koliformer (inklusive

®Se Neger (2002) for en litteraturdversikt av dverlevnaden hos fekala koliformer.
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E.coli), men detta galler endast temperaturer som uppnas i tropikerna och subtropikerna.
Eftersom maximaltemperaturerna i vattnet under sommaren rér sig kring 20°C &r tillvaxt av
E.coli i produktionsomradet inte ett aktuellt problem. En 6kad 6verlevnad av mikroorganismer
i kallare temperaturer anses dock vara relevant. Under sommarmanader anses stratifiering
av vattenmassorna till féljd av temperaturvariation en forutsattning for en 6kad overlevnad i
det kallare bottenskiktet. Det antas att vattenmassorna i produktionsomradet inte ar
stratifierade.

Mikroorganismer kan inte dverleva i marina saliniteter under en langre tid. Detta paverkar hur
diffusa utslapp som har sitt ursprung langt ifran produktionsomradet paverkar den
mikrobiologiska statusen i produktionsomradet. Eftersom Ostersjon ar ett brackvattenshav
har saliniteten inte denna effekt pa mikroorganismer. Daremot har det pavisats att
brackvattensmiljoer bidrar till en dkad 6verlevnad av bakterier. Denna studie har dock gjorts
genom att jAmfora Overlevnaden mellan brackvatten och marina miljoer. Det bor noteras att
bakteirer dor mycket snabbt i marina miljoer (Anderson et al 1979), alltsa anses
dverlevnaden inte handla om speciellt langa tidsperioder. Det ar oklart ifall det forekommer
en salinitetsgradient i produktionsomradet och vilken effekt gradienten i verkligheten har pa

mikroorganismernas 6verlevnad.

2.6.3. Utspddning och spridning av mikroorganismer

Forandringar i utspadning och spridning av mikroorganismer fran féroreningskallor
paverkas av strommar, temperatur- och salinitetsgradienter. Strommarnas riktning
spelar en roll i hur mikroorganismer sprids i eller till produktionsomradet. Det &r oklart precis
vad som orsakar forandringar i strommarnas rérelse i det foreslagna produktionsomradet.
Det ar &aven oklart ifall det forekommer skilda yt- och bottenstrommar. Ytstrémmarna
paverkas av vindhastighet och riktning, dessa varierar aven i stérre grad eftersom de &ar
kopplade till vaderforhallandena. Daremot &r bottenstrommar mer statiska och lattare att
forutsaga, forutsatt att de ligger tillrackligt Iangt ner i vattenkolumnen for att inte paverkas av
ytstrommarna. Eftersom produktionsomradet &r ett relativt grunt omrade antas det att det inte
forekommer betydliga bottenstrommar. Generellt taget ar genomstromningen i omradet stark
och fororeningar torde spridas ratt effektivt i och ut fran produktionsomradet. Det finns en
mojlighet att starka vindar fran syd mot nordvast kan medféra en ansamling av foéroreningar
sbder om Synderstd. FoOr att ansamlingar ska vara aktuella skulle det betyda att betydliga
fororeningskallor borde finnas i omradet kring Traskholms fjarden, vilket tillsvidare inte har
noterats. En ansamling av fororeningar kan ske i inbuktningen pa norra sidan av Syndersto

precis intill den nuvarande odlingen.
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Utover vindforhallanden ar omvalvningar i vattenkolumnen &ven beroende av radande
gradienter, som tillsammans har en effekt pa spridningen och utspadningen av
mikroorganismer. Gradienter som orsakas av skillnader i bade salinitet och temperatur, kan
inverka pa bakteriehalterna i musslor. Gradienter bildas da vattenmassor av olika densiteter
bildar skikt, d.v.s. densitetsgradienter. En salinitetsgradient bildas da lattare mindre saltigt
vatten lagger sig i ytskiktet och tyngre mer saltigt vatten lagger sig undertill. Ifall variationen
mellan de tva skikten skilier sig mycket blandas vattnet samre, vilket gor att spridning eller
utspadning av mikroorganismer ar samre. Samma skiktbildning galler aven temperaturer, dar
varmare vattenmassor med mindre densitet finns i ytskiktet och kallare, tyngre vattenmassor
ligger undertill. Eftersom bakterier Overlever battre i kallare vattentemperaturer kan det antas
att bakteriehalterna ar hogre i kallare vattenskikten. Stratifiering kan vara ett permanent eller
en sasongsbunden karakteristiska i ett vattendrag. Eftersom det ar oklart ifall det férekommer
stratifiering i omradet, vare sig p.g.a. salinitet eller vattentemperatur, har ingen ingaende
beddmning angaende dess effekter i produktionsomradet gjorts. Uppfoljning av stratifieringen

i omradet bor goras i samband med klassificeringsforfarandet och fortsatt vervakning.

2.6.4. Upptag och retention av mikroorganismer

Forandring av upptag och retention av mikroorganismer i musslorna kan ske till foljd
av vattentemperatur, salinitet och suspenderat materia. Utsdndringsraten (eng. pumping
rate) hos musslor 6kar i varmare vattentemperaturer, vilket innebar att utsdndring och
ackumulering av fororeningar i musslor ar beroende av vattentemperatur. Utsdndring av
fekala indikatorbakterien (E.coli) och bakterier i allmanhet sker betydligt fortare an virus. For
bakterierna ligger utsondringstiden vid nagra timmar, medan det for utsondring av virus kan

ta flera dagar, till och med veckor.

Eftersom saliniteten ar starkt kopplad till filtreringshastigheten har den aven en effekt pa
utsondringsraten. | forhallande till den optimala saliniteten har bade okade och minskade
salthalter i allmadnhet en hammande effekt p& utsondringsraten. Blamusslan i Ostersjon
kraver en salinitet pa atminstone >4 %o och i produktionsomradet rér sig salthalten mellan
5,5-6,2 %o, vilket &r en gynnsam salthalt fér musslan i Ostersjdn och séledes antas
utsondringsraten vara ratt hog. Det bor papekas att genomstromningshastigheten och

tillgang till naring bidrar aven till en forhojd filtreringsaktivitet.

Utsdndringsraten av féroreningar i musslan tenderar att 6ka med 6kade koncentrationer av
suspenderat materia i vattenkolumnen. Detta innebar att ackumulering av féroreningar
minskar da filtrerings och utsondringsaktiviteten okar i takt med att koncentrationen av

suspenderat materia 6kar. Det ar oklart hur mycket suspenderat materia som forekommer i
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produktionsomradet under olika vaderforhallanden och sasonger, men detta kommer med

tiden att kunna bedomas pa basis av t.ex. siktdjupsmatningar och fargtal.

Ur NANNUT-karteringarnas videomaterial kan det noteras att vattnet ar mycket rikt pa
partiklar under juli 2011. | skétseljournalen for pilotmusselodlingen noteras det att musslorna
tillsynes hade vuxit under vintrarna ar 2010-2011 och 2011-2012 (Engman 2013:8-9).
Dessa uppgifter har inte verifierats, men ifall det stammer kan det ha att géra med tillgangen
till suspenderat materia. Detta kan i sin tur indikera att utséndring och ackumulering fortsatter
under vintertid i produktionsomradet. Detta kan innebéra att musslorna kan ha férhojda halter
av E.coli (eller marina biotoxiner eller miljogifter) &ven under vintern till folid av en ytterlig
ackumulering. Alternativt kan det &ven inneb&ra en mer effektiv utsondring av bakterier (eller
marina biotoxiner eller miljogifter) till foljd av en fortgdende filtrering och utséndring under
vintern. Det ar dock oklart vad den radande situationen ar. Det &ar aven oklart ifall det sker

betydlig resuspendering av materia till foljd av omvalvningar i vattenkolumnen under hdsten.

3. Hydrografisk utredning

En bedomning éver hydrografiska och hydrodynamiska laget i produktionsomradet har gjort
utgdende fran befintlig information och uppgifter fran Meteorologiska institutet. | denna del av
den sanitdra utredningen har uppmarksamhet riktats mot batymetri, Iuft- och
vattentemperatur,  nederbord,  vindférhallanden,  strommar,  salinitetsprofii  och

havsvattenstand.

Enligt gemenskapsriktlinjerna kan hydrodynamiska modeller framstéllas for att bast kunna
beddma spridningen av fororeningar i omradet. Eftersom omradet kan karakteriseras som ett
avlagset omrade och fororeningskallorna ar fa, har sadana modeller for tillfallet inte ansetts
vara nodvandiga. Ifall det i framtiden uppréattas stor industri eller insamlad data tyder pa stora
fororeningskallor i narheten bér behovet av modeller beddmas igen.

Metrologisk data har erhallits dels fran Meteoroligiska institutet och via genomgang av
miljobyrans arkiv. Den narmaste vaderstationen i hanseende till produktionsomradet ligger i

Kumlinge kyrkoby som ligger ca 5 km fran produktionsomradet och den nuvarande odlingen.

3.1. Batymetri

| figur 4 presenteras batymetrin for det foreslagna produktionsomradet. Syndersto
strommens botten klassas som mjukbotten och ur NANNUT-videofilmer kan detta verifieras.

Bottentypen har i NANNUT-faltprotokoll noterats som sand/lera/grus. | samband med
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musselodlingsprojektet har det konstaterats att bottnen séder om Synderst6 ar tatt packat

mjukbotten av lermoran.

Ur figuren kan det noteras att den del av produktionsomradet som ligger norr om Syndersto
ar ratt oppet. Daremot finns det p& sédra Syndersto vid Langskagen manga grynnor, vilket

kan framja ansamling av vaxtplankton under var- och sommarblomningar.

Djupkurvorna illustrerar i stora drag vilka djupforhallanden som rader pa bottnen.
Produktionsomradet ar ett relativt grunt omrade dar djupen ror sig mellan 3-8 meter.
Muddring i omradet ar inte rekommenderat eftersom resuspension av sedimenterade

partiklar kan ha en negativ effekt pd musslornas kvalitet.

Figur 4. En oversiktshild over batymetrin i det foreslagna produktionsomradet. Djupet i
omradet varierar mellan 3-8 meter. | figuren noteras inte bottentyper, men bottnen i
produktionsomradet klassas som mjukbotten av typen lermoran.
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3.2. Lufttemperatur

Lufttemperaturdata (manatliga medeltemperatur) har erhallits for perioden 2013 till juni 2016
(figur 5). Forandringarna i lufttemperaturerna i produktionsomradet varierar endast lite med
aren. Ur figur 5 kan det noteras att temperaturerna i stora drag foljer samma monster, med
vissa variationer framst i borjan av aren. Lufttemperaturer paverkar mikroorganismernas
overlevnad, medan det aven har en effekt pa reningsverkens effektivitet. Eftersom det i
naromgivningen inte finns reningsverk som skulle vara av betydelse fér produktionsomradet
kan denna effekt forbises. Temperaturforandringar inverkar pa mikroorganismernas
dverlevnad, dar kallare Iufttemperaturer inverkar positivt pa 6verlevnaden. Alltsa ar risken for
spridning av levande bakterier storre under hdsten och vintern da lufttemperaturerna ar lagre

och Ovriga vaderforhallanden (nederbord, havsvattenstand o.dyl.) framjar spridning fran land

till hav.
Temperaturvariationer 2013 - 2016
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Figur 5. Temperaturvariationer under aren 2013-2016. Ur figuren kan sasongsvariationerna
tydligt noteras. Temperaturerna stiger under varen och kulminerar under sommarmanaderna,
varefter temperaturerna sanks fran och med hésten och nar sitt minimum under januari-mars.
Vissa mindre variationer mellan aren kan noteras, men dessa féljer det ligger inom normen for
arsbundna variationer.

3.3. Vattentemperatur

Det finns inte data Gver vattentemperaturerna i produktionsomradet. Temperaturmatningar
har inte ingatt for provtagningen pa Stor Mossen och Nabbskar, vilket gor att uppskattningar

inte heller &r mojliga. Det vore viktigt att samla in data 6ver temperaturvariationerna i vattnen
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for att battre kunna bedbma t.ex. sannolika tidpunkter for algblomningar och

mikroorganismers 6verlevnad i produktionsomradet.

Eftersom vattentemperaturen i allmanna drag foljer lufttemperaturen kan det géras vissa
harledningar utgdende fran de befintliga data for lufttemperatur. Dessa harledningar duger
tillsvidare for den sanitara utredningens behov. | samband med provtagning for klassificering
av produktionsomradet bor uppfolining av miljoparametrar ske, dar dven vattentemperaturen

ingar. Alltsd kommer data 6ver de radande vattentemperaturerna fas i takt med provtagning.

3.4. Nederbord

Medeltal 6ver manatliga nederbdrdsmangder presenteras i figur 6. Data 6ver nederbord
registreras inte av vaderstationen i Kumlinge kyrkoby, utan dessa data har extrapolerats
utifrdn narliggande vaderstationer. Aven dessa data galler for perioden 2013—juni 2016.

Ur figuren kan det noteras att nederborden i stora drag inte utsatts for ytterst kraftiga arliga
variationer. Det kan dock tydligt noteras att nederborden varit mycket kraftig under ar 2015.
De manatliga medelvarden formar inte beratta vilken spridning av regnmangden
(nederbord/dygn) som finns under hela manaden. Detta gor det svart att bedéma vilka
effekter nederbérden har pa spridningen av fekala fororeningar. Bedomning av nederbérdens
effekter baseras pa under hur ofta och hur kraftig och kontinuerlig nederbérden ar. Det vill
sdaga att bedomningen tar i beaktande ifall det regnar mycket under nagra dagar eller ifall det
regnar lite under en langre enhetlig period.

Under sommaren &ar smaskurar mer karakteristiska och saledes antas det att regnmangden
har samlats under en langre period genom sma och mindre kraftiga skurar. Under hosten ar
vaderforhallanden i allméanhet mer kraftiga och langvariga regnskurar ar vanliga. Det antas
att det framst under hosten intraffas sa kraftiga skyfall att det férmar I6sgora féroreningar pa
land och potentiellt aven omvélva bottensedimenten. Den potentiella spridningen av

fororeningar sker givetvis i samverkan med kraftiga vindférhallanden.

Data 6ver nederbérd per dygn vore vasentlig for en mer riktgivande bedémning av dess
effekt pa spridningen av fekala fororeningar. Eftersom nederbérdsdata har extrapolerats fran
narbelagna vaderstationer, lampar sig dessa data inte for att ge mer exakta bedémningar
over nederbordens inverkan pa féroreningars spridning i det féreslagna produktionsomradet.
Det kunde vara vart att géra en éverenskommelse med Ledholm camping, Seglinge farjfaste
eller annan dylik aktér i omradet att foéra bok over regnmangden dagligen for att fa mer
exakta uppgifter om detta. Vid provtagning bor forekomst av regn under de senaste 48 h

alltid uppméarksammas for att mojliggora en battre beddmning av analysresultat.
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Figur 6. Nederbord under aren 2013-2016. De arliga variationerna skiljer sig i stora drag inte
betydligt fran varandra, men det ar tydligt att det under vissa ar har varit kraftigare nederbérd
an under andra. | detta sammanhang kan speciellt ar 2015 uppmarksammas.

3.5. Vindforhallanden

Data 6ver vindhastighet for &ren 2004—2008 (figur 7) har funnits tillganglig i miljpbyrans arkiv®
och dessa data antas harstamma fran Meterologiska institutet. Dessa data ger en riktgivande
bild 6ver de generella monstren i vindhastighet i hela Kumlinge omradet och tillfredsstaller
den sanitara utredningens behov i hanseende till vindhastighet. Information fran
skotseljournalen av landskapsregeringens pilotmusselodling har aven utnyttjats for att fa en

insikt i de lokala vaderforhallandena.

Vinhastigheterna okar allmant taget under vinterhalvaret, vilket aven kan noteras tydligt ur
figur 7. Ur figuren kan det noteras att vindhastigheterna stiger fran och med augusti och nar
en topp i december-januari, varefter vindhastigheterna avtar under var och sommar. Arliga
variationer finns, men i stora drag foljer vindférhallandena samma trender ar ut och ar in.
Under vintertid intraffar arligen kraftiga stormar i hela Norden och paverkar aven det
foreslagna produktionsomradet. Det antas att stormarna bidrar till kraftiga omvéalvningar av
vattenkolumnen, vilket kan bidra till att sedimenterade fororeningar resuspenderas. Finland

praglas i allménhet framst av sydvastliga vindar.

® Data over vindforhallanden pa Kumlinge har hittats pa social- och miljoavdelningens gemensamma

server.
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For att gora battre bedomning 6ver vindens och dess hastighets inverkan pa spridningen av
fekala fororeningar krdvs mer exakt information. Har spelar riktningen och varaktigheten av
vinden en betydande roll. Utan denna information ar det omdjligt att gora mer exakta
bedémningar 6ver vindens inverkan pa spridningen av féroreningar i produktionsomradet.

Vinddata bér samlas in under provtagningstillfallen.

Vinddata (helst vindrosor) kan erhallas av meteorologiska institutet, men for tillfallet har detta
inte gjorts. Denna rapport bor kompletteras med mer ingdende information om

vindférhallandena ifall att musselodling blir aktuellt i det foreslagna produktionsomradet.

Vindhastighet pa Kumlinge ar 2004 - 2008
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Figur 7. Vindhastigheter p4 Kumlinge ar 2004-2008. Figuren illusterar manatliga medelvarden
for vindhastigheter och sasongsvariationer kan tydligt noteras. Vindforhallanden ar som
kraftigast under vintermanaderna, men eftersom skord inte kan ske under islaggning torde
detta inte ha en betydande effekt pa musslornas mikrobiologiska kvalitet eller skordens
forverkligande. De tillgangliga data har inte innehdllit information om vaderstreck och saledes
ar vindforhallandenas effekt pa spridning av féroreningar svara att bedéma.

3.6. Strommar

Det férekommer en kraftig (och potentiellt djupg&ende’) strém i Branddholms fladan, d.v.s.
mellan Seglinge i vast och Synderst6/Snacko i 6st. Utgdende fran uppgifter fran Seglinge
besokshamn har det inte funnits algférekomster i hamnviken under de senaste aren. De

drivande algmattorna kan dock under sommaren ses flyta langs Brandholms fladan, vilket

! Djupet i Branddholms fladan varierar mellan 13—26 meter.
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ytterligare tyder pa att strommarna ar mycket starka eftersom algerna drivs langs fladan och

inte in mot viken eller Synderstd strémmen.

Synderstd strommen gor att det strommar kraftigt mellan Snackd Synderstd. Synderstd
strommen &r en av de huvudsakliga orsakerna till att odlingen har placerats i omradet; d.v.s.

for att garantera tillrackligt genomfloéde och naringstillgang.

| forhallande till de ovannamnda strommarna ar det svart att peka ut hur strommarna ror sig
under en given tidpunkt. Synderstd strommen varierar kraftigt beroende pa
vaderforhallanden, men det finns inte klara uppgifter éver vilka kopplingar som finns mellan
strommens riktning och specifika vaderforhallanden. Strommens riktning &ar antingen norrut
fran Skiftet eller soderut fran norr vid Delet mot Skiftet i sdder. Samma dynamik galler aven

strommen mellan Seglinge och Syndersté/Snacko.

| figur 8 (nedan) presenteras strétmmarnas rorelse i stora drag. Strommarnas riktning varierar
oregelbundet, men strémmarna ror sig alltid i riktningen nord—syd eller syd—nord. Strommen
som ror sig mellan Traskholms fjarden mot Skagfjarden slads samman med den strém som

rér sig emellan Synderstd strommen vid Skagoéren.

Landskapsregeringen har Iatit géra strémrosor som en del av BEVIS-projektet®, men dessa
data har inte varit tillganglig under den sanitdra utredningen. Denna rapport bor

kompletteras med mer ingaende information om strommarna i omradet.

3.7. Salinitetsprofil
Saliniteten i omradet ligger enligt tidigare uppgifter (Granholm 2012) kring 6,1 %o och det

antas att det inte férekommer betydliga variationer inom produktionsomradet. | ett utkast till
en artikel om musselodlingsprojektet konstateras det att vattenmassorna séder om
Syndersté inte pavisar stratifiering, vare sig i férhallande till salinitet eller temperatur®. Detta
antas aven galla for omradet norr om Syndersto. Dels motiveras avsaknaden av stratifiering
med den kraftiga genomstromningen i omradet, speciellt i Synderstd strommen. Dessutom
inverkar faktumet att vattendjupen &r ratt lagt och topografin sadan att den inte ger stort

utrymme for stratifiering av vattenmassorna.

| samband med den bakteriologiska undersékningen har salinitet i studieomradet
kontrollerats. Under denna provtagning varierade resultaten kring 5,5 %o och ingen skiktning

kunde noteras. Konkreta resultat 6ver potentiell skiktning av vattenmassorna till foljd av

® BEVIS-projektet (Ett gemensamt beslutstodsystem for effektiva vattenskyddsatgarder i skargérden
Aboland-Aland-Stockholm) &r ett EU-projekt som miljbyran var involverad i under 2004—2007.
° | utkastet (Diaz & Kraufelin, opublicerat) hanvisas till pro gradu avhandling for Tessa Méaki (Abo
Akademi). Avhandlingen har dock aldrig publicerats och data har inte kunnat fullstandigt verifieras.
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salinitetsvariationer erhdlls i samband med provtagningen infor klassificering av
produktionsomradet. Utgaende fran dessa data kan det bedomas huruvida det férekommer
stratifiering i omradet eller ej. Eftersom de varden som uppmatts vid bakteriologiska
undersokningen endast forhaller sig till ett tillfalle antas saliniteten ligga mellan 5,5-6,2 %.o.
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Figur 8. Strommarnas riktning i studieomradet. Ur figuren kan det noteras att strommarnas
riktning inte kan maéarkas ut som en enda specifik riktning eftersom de varierar betydligt.
Variationen i riktningen har dock enligt muntliga uppgifter fran miljobyran inte kunnat kopplas
till nagra specifika vaderforhallanden.
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3.8.Havsvattenstand

Nagra tidvattenskillnader finns det inte att se i Ostersjon, men gemenskapsriktlinjerna
fokuserar mycket pa dessa eftersom riktlinjerna framst ar riktade till lander dar drastiska
forandringar i vattenstandet ar vardag. Fastan tidvattenskillnader inte forekommer, &r
havsvattenstandet av betydelse i Skargardshavet. Variationerna i havsvattenstandet sker
sasongsvis och de arliga variationerna ar i allmanhet sma. Innebérden for musselodlingen
anses vara liten, men forandringar kan potentiellt medféra féroreningar fran land till hav. |
figur 9 presenteras forandringar i havsvattenstandet under ett ars period fran matstationen
pa Foglo. Alltsa finns det ingen lokal data att utga ifrdn, men data fran Foglo anses for

narvarande vara tillfredstéllande.

| figur 9 presenteras de maximala (r6tt) och minimala (blatt) varden for vattenstandet fran juli
2015 till juli 2016. Ur figuren kan det noteras att havsvattenstandet ar som lagst under hosten
och varen. Havsvattenstandet ar beroende av huruvida lufttrycket har praglats av hoég- eller
lagtryck och vilka vindférhallanden som férekommit. Laga havsvattenstand har att géra med
hoga lufttryck som pressar ner vattenmassorna. Beroende pa de radande vindférhallandena
kan vattenstandet sankas ytterligare ifall vattenmassor drivs med vinden fran kusten. Dessa
forandringar har inte en vidare effekt for férekomsten eller spridningen av fekala féroreningar
fran land till hav. Daremot ar det férhojningar i havsvattenstandet som &r varda att notera

eftersom det da kan spridas fekala féroreningar fran land till hav.
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Figur 9. Havsvattenstandet under juli 2015—juli 2016 matt fran F6glo. Under vintern 2015-2016
kan de storsta forandringarna noteras. Under den givna perioden kan de storsta variationerna i
havsvattenstandet i allmanhet noteras d& vattenstandet sjunker, vilket sker regelbundet under
varen och sensommar/hgst.

Figuren har hamtats fran http://sv.ilmatieteenlaitos.fi/vattenstandet i juli 2016.
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Ur figuren kan det noteras att havsvattenstandet ar hogst under vintertid, men att mindre
hojningar pa ca 20 cm forekommer under sensommaren och nagot hogre hojningar under
senvintern som ligger kring 25-40 cm. Hoga vattenstand under vintern &r vanliga och
orsakas av lagtrycksbetonade vintrar dar sydvastliga vindar pressar vattenmassorna uppat
mot norr. Laga vattenstand under vintern kopplas med kalla hogtrycksbetonade vintrar dar
nordostliga vindar driver vattenmassorna soderut och ut ur Ostersjon. Det antas att
havsvattenstandet inte har en betydande effekt pa spridningen av fekala féroreningar i
omradet eftersom det inte forekommer extrema forhojningar och de foérhojningar som
forekommer inte &r speciellt drastiska i deras varaktighet, d.v.s. variationen sker stegvis
under en langre period.

Den smaltande isen och snon under varen anses dock vara en faktor som i storre grad kan
bidra till spridning av fekala fororeningar fran land till hav. Eftersom skord inte sker under
varen, torde potentiella hojningar i E.coli halter inte orsaka problem. Det antas dock att fekala
fororeningar pa land inte ar ett betydande problem under vintern eftersom omradet ar glest
bebyggt och sommarboenden inte anvands under denna period. Hur smaltvattnet inverkar pa
den mikrobiologiska kvaliteten &r dock oklart, det antas dock att det bidrar till utspadningar
eftersom omradet ar glest befolkat och saledes inte bidrar till betydlig ansamling av

fororeningar i snon eller isen.

4. Strandlinjekartering

Strandlinjekarteringen &r en del av den sanitara utredningen och utgangspunkten ar att
bekréfta den information som samlats under forstudien. Avsikten ar att verifiera
musselodlingens placering och omfattning. Dessutom bekréftas informationen om placering
och typ av potentiella féroreningskallor inom och i narheten av produktionsomradet. Under
strandlinjekarteringen stravas det till att aven identifiera sadana potentiella fororeningskallor
som inte har noterats i forstudien. Ifall fororeningskallor som inte uppméarksammats i
forstudien noteras under strandlinjekarteringen bor det tas vattenprover fran dessa

utslappspunkter. Inga sadana punkter har dock noterats under denna karteringsomgang.

Strandlinjekarteringen utférdes av en tillfallig utredare under perioden 18-31.7.2016.
Utredaren borjade arbetet med att ga igenom befintligt material och géra noddvandiga

forberedelser for faltdelen som agde rum under vecka 31, d.v.s. 26-27.7.2016.

Kostnaderna for strandlinjekarteringen och den bakteriologiska undersékningen har ansetts
vara rimliga eftersom tillganglig data att hanvisa till i forhallande till den mikrobiologiska

statusen har saknats fran tidigare. De totala kostnaderna har beraknats ligga kring 1000 €.
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Det bor dock noteras att den kartering som gjorts nu &r en miniatyr av det som egentligen

forutsatts av gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014).

4.1. Boende i nirheten av produktionsomradet

Kumlinge kommun saknar ett stérre kommunalt reningsverk, alltsd &ar de flesta
avloppslosningarna i kommunen privata. Exakt vilka avloppslésningar som finns i omradet
kring musselodlingen ar svart att bedoma eftersom ingen inventering gallande saken har
gjorts. Att genomfdra en sddan inventering i samband med den sanitara utredningen var inte
mojlig med den givnha tidsramen. Eftersom den mikrobiologiska statusen for
produktionsomradet antas vara god, har resurser inte lagts pa forverkligandet av en
utredning av avloppslésningar. Ifall att analysresultat i framtiden inte visar drastiska 6kningar
anses det inte finnas ett behov att utféra en sadan kartering pa landskapsregeringens
bekostnad.

| musselodlingens narhet finns endast tva byggnader som ar bebodda aret om; den ena vid
Snacko farjfaste och den andra pa Ledholm. Pa Ledholm finns ett flertal hus men enligt
uppgifter bebos dessa endast nagra veckor sommartid. P& Syndersté och Slatskar finns en
sommarstuga vardera, bada ca 1,5 kilometer fran den nuvarande musselodlingen.
Bedomningen &r att hushallen som finns i narheten av det féreslagna produktionsomradet
inte utgor nagon storre risk for fekala fororeningar eftersom sa fa manniskor utnyttjar dem.

Ledholm camping &r belagen i narheten av det féreslagna produktionsomradet, men risk for
utslapp av avloppsvatten ar i princip icke-existerande eftersom toaletterna pa campingen ar
torrtoaletter. P4 Ledholmen finns det sammanlagt tvd hus for boende aret runt, sju
sommarstugor och en campingplats. Den stérsta risken for fekala utslapp bedéms komma
fran smabatstrafik som ankrat i narheten av odlingen. Under provtagningstillfallet 27.7.2016
fanns en segelbat férankrad ca 50 meter fran musselodlingen, trots att vattnet bedéms vara

svarnavigerat och fullt med grynnor.

Majoriteten av det boende som finns i omradet ar sommarboende. Eftersom boenden
anvands sallan och under en koncentrerad period (d& skord av musslor i allmanhet inte
sker), har det inte ansetts finnas ett behov att undersdka vilken typ av avloppssystem som

finns i omradet.

4.2. Infrastruktur

Vid Snacko farjfaste finns tva kajer, den ena angors regelbundet av vajerfarjan som gar till

Seglinge och den andra angérs av M/S Odin som gar till Overd och Langnas. Vid farjfastet
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finns inte ndgon bebyggelse utéver en offentlig toalett. Toaletten har slutna behdllare och
toms regelbundet med bil. Vid farjfastet finns inte nagra bransletankar, dagvattenbrunnar

eller vagtrummor.

Landsvagen som gar over Snacko ar asfalterad och pa flera hall nedsprangd i berget.
Storsta delen av vagen ligger minst ett par hundra meter fran havet och &r kantad av alskog.
Vagarna som gar fran huvudvagen in pa Ledholm, Ledholm camping och privata boenden &r
i regel oasfalterade. Eventuell avrinning frdn vagen anses utgtra en obefintlig risk for det

foreslagna produktionsomradet.

4.3. Djurliv och natur

Det finns ingen djurhdlining eller jordbruk i narheten av det foreslagna produktionsomradet.
PA sodra sidan av Syndersto finns landskapsregeringens gamla musselodling som for
tilifallet inte ar i bruk. Fiskodling har inte férekommit i omradet sedan 1990-talet. Vid
karteringstillfallet iakttogs inte nagra storre samlingar med faglar, men en del storskarv
(Phalacrocorax corax) fiskade i omradet. Andra arter som iakttogs var fiskmas (Larus canis),
havstrut (Larus marinus) och silvertarna (Sterna paradisaea). Inga tecken eller vittnesmal
fanns pa att det skulle finnas fagelkolonier i narheten av odlingsomradet.

De flesta av vikarna norr om Ledholm var kraftigt bevéaxta med vass (Phragmites australis)
och pa bottnarna vaxte tata bestand med axslinga (Myriophyllum spicatum) och
vitstjalksmoéja (Ranunculus baudotii). De mer exponerade Oarna som Synderstd och
Skagoren hade glesare vaxtlighet. De dominerande tradslagen pa 6arna i och runtomkring

produktionsomradet var al (Alnus glutinosa) och en (Juniperus communis).

4.4. Ovrigt

Omradet kring det foreslagna produktionsomradet ar glesbefolkat och dar finns varken
industri, jordbruk eller djurhallning. Vattenstrommarna runt Syndersto ar starka och sydliga
vindar forenar vattnet fran Traskholms fjarden med vattnet i Straket mellan Snéacko och
Seglinge och sedan vidare ut mot Delet. Vid nordliga vindar vands strommen sdderut sa att
vatten fran Delet pressas runt Synderstd. Stromriktningarna gor att eventuella utslapp fran
gasthamnen pa Seglinge inte nar det féreslagna produktionsomradet utan vid sydliga vindar

fors ut mot Delet och vid nordliga vindar aker in i vikarna nara gasthamnen.

Omradet kring Synderstd & som s& méanga andra omraden p& Aland hart drabbat av
sommaralgblomningar. Dessa brukar paga atminstone under manaderna juli och augusti,

men kan ibland strécka sig in i september. Vid karteringstillfallet var vattnen runt Aland fulla
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med cyanobakterier och pa grund av ihdllande sydliga vindar hade cyanobakterier samlats
soder pa Syndersto. Laget angaende varalgblomningar ar oklart. Eftersom varalgblomningar

séllan noteras av manniskan kan férekomsten av algblomningar under varen inte uteslutas.

Under strandlinjekarteringen har inga fotografier fran omradet tagits. Detta beror pa att det
inte fanns mojlighet att lana vattentatt kameraholije under utredningens lopp. Ifall
produktionsomradet faststélls rekommenderas det att fotografering gors under
klassificeringsférfarandet for att dokumentera provtagning och omsténdigheterna i
produktionsomradet.

5. Bakteriologisk undersokning

Eftersom det befintliga dataunderlaget for forstudien har varit knappt krdvs det att mer
ingdende uppgifter samlas in. Saledes har det bestamts att en Oversiktlig bakteriologisk
undersokning utférs i samband med strandlinjekarteringen. Detta motiveras med total

avsaknad av data over produktionsomradets mikrobiologiska status.

En bakteriologisk undersdkning kan enligt gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014:13) utféras
ifall det ur forstudien och strandlinjeunderstkningen inte ar Kklart hur representativa
provtagningspunkter ska placeras i produktionsomradet. Eftersom det under utférandet av
den sanitara utredningen funnits knappt med tid, har endast inledande provtagning gjorts.
Baserat pa enskilda resultat kan det inte faststéllas var representativa provtagningspunkter
ska placeras. Saledes maste den bakteriologiska undersokningen kompletteras i samband
med provtagning under den inledande klassificeringen. Detta motiverar anvandning av flera
provtagningspunkter for att slutligen kunna faststélla placeringen av en representativ

provtagningspunkt.

Avsikten med den bakteriologiska undersdkningen har varit att ge en dversikt dver den
mikrobiologiska statusen i produktionsomradet. Det &r viktigt att notera att den
bakteriologiska understkningen endast ger en 6gonblicksbild éver den mikrobiologiska
statusen i produktionsomradet. Detta beror pa temporala och spatiala variationer i forekomst
och koncentrationer av mikroorganismer. En enda provtagning ar inte tillrackligt for att gora
en helhetlig bedomning 6ver placering av provtagningspunkt, omradets mikrobiologi eller ett

beslut om klassificering.

Den bakteriologiska undersdkningen utférdes av en tillfallig utredare under perioden 18-
31.7.2016. Utredaren borjade arbetet med att ga igenom befintligt material och gora

nodvandiga forberedelser for faltdelen som &gde rum under vecka 31, d.v.s. 26-27.7.2016.
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5.1. Inledning

Den bakteriologiska undersdkningen gors i miniatyr och utférs i samband med
strandlinjekarteringen.  Provtagningen gors pa fem (5) i forhand identifierade
provtagningspunkter®® innanfér det avgransade studieomradet (figur 10). Utdver detta ska
musselprover tas fran sjalva odlingen. Alla prover analyseras for forekomst av E.coli och
resultaten jamférs med de gréansvarden som anges i den relevanta unionslagstiftningen.

Nt om) derpam

Figur 10. Provtagningspunkter fér den bakteriologiska
undersokningen. Det utvalda studieomradet for den sanitara
utredningen har markerats med blatt. Detta omrade galler
strandlinjekarteringen och den bakteriologiska understékningen. |
figuren har provtagningspunkterna markerats som svarta prickar
med numrering.

1% pe slutliga provtagningspunkterna faststalldes i falt. En av de ursprungliga, p& forhand utvalda,
provtagningspunkterna foll bort och punkterna MU4 och MUS flyttades.
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Tre av provtagningspunkterna ligger utanfér odlingen, men innanfér det avgransade
studieomradet (MU 1, MU 4, MU 5). Tva av punkterna har placerats runt sjalva odlingen (MU
2 och MU 3). Vid alla punkter tas vattenprover och relevanta miljoparametrar mats, men

musselprover tas endast vid sjalva odlingen.

Till de relevanta miljoparametrarna hoér djup, salinitet, vattentemperatur, lufttemperatur,
siktdjup, vind (riktning och hastighet). Dessutom bér det aven noteras ifall det har regnat
under de senaste 48 timmarna. Bade mussel- och vattenprover analyseras for E.coli.
Provtagningspunkternas numrering, placering, koordinater och relevanta provtagningar och
observationer har listats i tabell 2.

Tabell 2. Generell beskrivhing av provtagningspunkterna. Har presenteras provtagnings-
punkterna, deras numrering, namn, koordinater och relevanta provtagningar. Numreringen av
provtagningspunkterna harstammar fran musselodling=MU. Koordinaterna for
provtagningspunkterna har inte bestamts i forvag, utan placeringen av punkterna bestdmdes i
falt. P.g.a. tekniska problem har koordinaterna inte kunnat faststallas i falt och saledes har
koordinaterna inkluderats i efterhand.

Koordinater Provtagning och
Nummer Namn ) ) .
Latitud Longitud observationer
MU 1 | Jutorarna 60.217697 20.729880 Vattenprov (E.coli)

+ miljparametrar

Vattenprov (E.coli)
MU 2 Odlingen Soédra 60.220539 20.745259 Musselprov (E.coli)
+ miljparametrar

Vattenprov (E.coli)
MU 3 Odlingen Norra 60.220139 20.744344 Musselprov (E.coli)
+ miljdparametrar

Vattenprov (E.coli)

MU 4 | Langskagen 60.215586 20.756144 er
+ miljoparametrar

Vattenprov (E.coli)

MU 5 Synderst6 6ren 60.212261 20.749621 L
+ miljdparametrar

5.2. Material och metoder

For den bakteriologiska undersokningen gjordes vattenprovtagning och provtagning pa
musslor. Nedan beskrivs materialet och metoderna fér bada prover skilt for sig.

Milioparametrarna har matts med standard utrustning som l&nats fran AMHM.

5.2.1. Musselprover
For provtagningen av musslor anvands plasthandskar och sjalva musselproverna laggs i
Minigrip-platspasar varefter de packades in i en kylvaska av styrox tillsammans med

frysklabbar. For att forsékra musslornas éverlevnad forslots provtagningspasarna inte. Detta
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ansags vara nagot av ett orosmoment eftersom proven kunde ha kastats omkring i kylladan

och blandats till ett enda sampel.

Provtagningen av musslorna gjordes sist for att garantera deras farskhet och direkt kunna
transportera dem fran Kumlinge till Mariehamns flygfalt for slutlig transport till Jonkoping via

Arlanda flygplats i Stockholm.

Analysen av musslorna gjordes hos Eurofins-laboratoriet i Jonképing som ar specialiserade
pa livsmedelsanalyser. For analysen har NMKL 96-4:2009 (MPN) metoden anvants. NMKL
94-4:2009 metoden ar inte den referensmetod som avses i unionslagstiftningen (férordning
854/2004 bilaga 1l del A), men har validerats enligt ISO valideringsprotokoll 16140.
Standardmetoden fér analys av E.coli ar MPN-femrorstest med tre utspadningar som gors
enligt ISO 16649-3.

5.2.2. Vattenprover

Vattenprover for analys av E.coli togs med en vattenhamtare och proven togs fran 0,3-0,5
meter djup. Vattenproverna samlades i plastflaskor och férvaras under transport i en
kylvaska av styrox vid 0—10°C. Ratt temperatur holls med hjélp av frysklabbar.

Vattenproverna analyserades av AMHM enligt metoden 1ISO 9308-1:2014, d.v.s. kvantifiering
av E. coli och koliforma bakterier med membranfiltermetod for vatten med 1ag bakteriologisk
bakgrundsflora. Denna metod &r referensmetod enligt bilaga | i EU:s badvattendirektiv.

5.3. Resultat

Resultaten fér den bakteriologiska undersokningen presenteras nedan. Resultaten har delats
upp enligt de olika delarna av understkningen, d.v.s. enligt E.coli-analys hos musslor, i

vatten och resultat for matning av miljoparametrar.

5.3.1. Musselanalys

Resultaten fér musselanalys har skickats per e-post den 2.8.2016 och har inkluderats som
bilaga 1. Resultaten presenteras aven i tabell 3 nedan. Resultaten har erhallits i enlighet med
unionslagstiftningens krav, alltsa ar resultaten latta att jamfora med de gransvarden som

givits for E.coli i unionslagstiftningen.

Resultaten presenteras som antal E.coli per 100 g musselkott och intravalvular vatska. | flera

EU-dokument presenteras antalet som MPN/100 g musselkott och intravalvuléar vatska. MPN

H analysrapporten star Linsén som provtagare, men det var Abrahamsson som utfért provtagningen.
Linsén har endast mottagit resultaten.
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avser Most Probable Number och har att géra med den metod som anvants och hur
resultaten beréknas. Resultat som &r under detektionsgransen rapporteras som <18
antal/100 g. | denna analys har ett av proven varit under detektionsgransen.

Ur resultaten kan det noteras att halterna skiljer sig ungeféar dubbelt mellan de olika djupen.
D4 resultaten jamfors mot klassificeringsvarden enligt E.coli, samt tillatna varden av E.coli
enligt mikrobiologiska kriterier, ar musslorna fullkomligt atbara och sakra fran fekala
fororeningar. Gransen for klassificeringsvardet A for E.coli ar <230 antal/100 g kétt och
intravalvular vatska. Enligt EU:s mikrobiologiska kriterier (F 2073/2005) far musslorna inte
innehalla mer an 250 antal/100 g kott och intravalvular vatska.

Tabell 3. Resultat for E.coli analys hos musslor. Proven har tagits pa tva olika djup och
resultaten visar att halterna skiljer sig mellan djupen. Resultaten presenteras som antal E.coli

per 100 g musselkott och intravalvular vatska. Resultat som rapporteras som < 18 antal/100 g
ar under detektionsgrénsen.

Djup Soédra odlingslinan | Norra odlingslinan Gransvarde
1m 20 antal / 100 g <18 antal /100 g OK, klass A
5m 45 antal / 100 g 45 antal/100 g Ok, klass A

5.3.2. Vattenanalys (E.coli)

Resultaten for vattenanalys for E.coli har skickats fran AMHM per post den 29.7.2016 och
anlant den 3.8.2016. Resultaten har inkluderats som bilaga 2. Resultaten presenteras aven i
tabell 4 nedan. Resultaten presenteras som antal cfu per 100 ml vatten, dar cfu star for
colony forming units, d.v.s. koloniformande enheter.

Tabell 4. Resultat for E.coli analys i vatten. Proven har endast tagits pa ett djup, d.v.s. 1 m

under ytan. Resultaten presenteras som antal cfu per 100 ml vatten, dar cfu star for colony
forming unit av E.coli.

| Jutdrarna ‘ Odlingen sddra ‘ Odlingen norra ‘ Langskagen ‘ Syndersto dren

E.coli
halt

< 10 cfu/100 ml < 10 cfu/100 ml

< 10 cfu/100 ml < 10 cfu/100 ml < 10 cfu/100 ml

Ur tabell 4 kan det noteras att alla vattenprover gav samma resultat och alla var under
detektionsnivan, d.v.s. <10 cfu/100 ml. Eftersom vattenanalyserna endast har inkluderats for
att ge en bild 6ver halten av fekala fororeningar i vattenkolumnen, finns det inga for
musselodling relevanta gransvarden att forhalla resultaten till. Daremot har gransvarden for
badvatten utnyttjas for att forhalla resultaten till ett sammanhang. Gransvarden for badvatten
i kustvatten och vatten i 6vergangszoner finns tillgangliga i bilaga Il till direktiv 2006/7/EG.
Gransvarden for utméarkt kvalitet av badvatten ar 250 cfu/100 ml, vilket resultaten fran

provtagningen tydligt underskrider.
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5.3.3. Miljoparametrar

Varken salinitet eller temperatur (se tabell 5) férandrades namnvart med djupet. Syrehalten
mattes men vardena stroks eftersom de ansags vara otillforlitiga. Siktdjupet holls mellan
3,9-4,8 meter. Det basta siktdjupet mattes ute vid Langskagen och det samsta vid sodra
odlingslinan. Vid provtagningen var molnigheten 2/8 och vinden ca 2 m/s sydlig. Det hade
inte regnat under de 48 timmarna som féregick provtagningen.

Tabell 5. Resultat for miljoparametrar. Resultaten visar att endast sma variationer i miljo-
parametrarna forekommer emellan de olika provtagningspunkterna.

Namn Kod Djup |Temperatur Salthalt Siktdjup
1m 20,0 54
Jutorarna MU 1 4,0
3m 19,5 5,8
1m 20,0 5,7
Odlingen Sédra MU 2 3,9
5m 18,5 5,6
1m 19,5 5,6
Odlingen Norra MU 3 4,0
5m 18,5 55
1m 18,5 5,6
Langskagen MU 4 4,8
5m 18,0 5,6
1m 18,5 55
Synderstd 6ren MU 5 4.0
5m 18,0 5,6

5.4.Diskussion

Det ar viktigt att notera att den bakteriologiska understkningen endast utgdr en
Ogonblicksbild éver den mikrobiologiska statusen. Eftersom férordning 854/2004 kraver att
analyser over E.coli-halter gérs pa musslor kan vattenproven inte anvandas som annat an
riktgivande for att bedoma fekala fororeningarnas forekomst i omradet. Det bor aven noteras
att provtagningen har gjorts i slutet av juli, vilket ar toppsasong for turism i omradet och

inverkar saledes pa sannolikheten for 6kad forekomst av fekala féroreningar.

5.4.1. Musselanalys

Provtagningen och resultaten frdn musslorna kan utnyttjas som véagledning i den inledande
klassificeringen av  produktionsomradet. Resultaten visade att musslorna i
produktionsomradet héller sig val inom granserna for A-klassificering och att halterna aven
ligger under det som kravs enligt férordning 2073/2005 om mikrobiologiska kriterier for

livsmedel. Resultaten visade att halterna av E.coli i musslorna var ungefar dubbelt hdgre vid
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okat djup. Detta kan bero pa att bakterierna har en hogre 6verlevnad i kallare vatten. Ur
miljoparametriska data kan det noteras att temperaturerna mellan 1 m och 5 m djup skiljer
sig med ungefar 1-1,5°C, vilket inte ar en avsevard skillnad, men kan forklara skillnaderna i
E.coli-halterna.

Ankomsttemperaturen for proven var 3,6 °C, vilket tyder pa att kylkedjan har fungerat bra,
trots att det fanns orsak att oroa for proven. Proven hade anléndit den 28.7.2016 och
analyserna paborjats samma dag kl. 09.36, vilket innebér att analyserna pabérjades ungefar

22 h efter provtagning pa Kumlinge.

Ifall att prover i fortsattningen analyseras vid Eurofins Jonkdping kan man kontakta ACA som
kér mjolkprover till Eurofins-laboratoriet i Jonkoping for analys. Det vore fordelaktigt att
komma 6verens om gemensamma transporter ifall det ar mdjligt. Provtagningen var i sig inte
komplicerad, men transporten ar mycket klumpig och kostsam. Om det inte finns alternativ
for transporter bor det stravas till att ackreditera laboratorium for ratt E. coli-analys i musslor i

antingen pa Aland eller i Finland.

5.4.2. Vattenanalys

Resultaten fran vattenanalysen visar att vattnet i produktionsomradet ar utmarkt, atminstone
enligt de kriterier som stélls av badvattendirektivet (2006/7/EG). Resultaten kan inte direkt
jamstéllas med de resultat som erhdlls fran musselanalys, men de ger en bild av
vattenkvalitén i allménhet. Baserat pa dessa resultat kan det pastas att vattnet i forhallande

till fekala féroreningar ar av god kvalitet, &ven for livsmedelsproduktion.

| forhallande till att vattenproverna har tagits under sommaren, som ar den mest aktiva
sasongen for omradet, ar resultaten mycket goda. Skillnaden mellan analysmetoderna och
resultaten goér att resultaten for E.coli i musslor och i vattnet inte direkt kan jamforas
sinsemellan. Resultaten tyder dock pa att det inte finns betydliga fekala fororeningar i
omradet, alltsa torde det inte finnas risk for ackumulering av bakterier eller virus (fran

manskliga foéroreningskallor) i musslorna.

| analysrapporten i bilaga 2 har provtypen angetts som "badvatten”, men provtypen borde
egentligen vara vattenanalys i produktionsomrade fér musslor. Provtypen har namngetts som
"badvatten” eftersom det utférs samma E.coli analys med samma metod vid provtagning av

badvatten enligt badvattendirektivet.

5.4.3. Miljoparametrar
Syrehalterna méttes dven i samband med de 6vriga miljoparametrarna, men resultaten var

synnerligen héga (omkring 10 mg/l). De hoga vardena antas bero pa ett metodologiskt fel vid
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insamling av data for syrehalterna. Dessa data har darfor uteslutits fran resultatdelen, men

finns kvar i radatat for undersékningen.

Det hade varit bra att inkludera flera miljoparametrar, t.ex. de som kravs av
skaldjursvattendirektivet (2006/113) eller de som utnyttjas enligt musselvattenférordningen i
Sverige (SFS 2001:554). Dessa parametrar hade kunna ge en battre bild av
produktionsomradet. Det rekommenderas att dessa parametrar atminstone inkluderas i

klassificeringsforfarandet och i provtagning infér och under skord.

5.5. Sammanfattning och rekommendationer

Den bakteriologiska understkningens resultat har gett en god Oversikt dver den
mikrobiologiska statusen i produktionsomradet. Resultaten visar att musslorna inte innehaller
E.coli i halter som Overskrider de grénsvarden som faststéllts i unionslagstiftning.
Vattenanalyserna visar aven att vattnet i produktionsomradet inte ar kontaminerat och kan
anses vara av god kvalitet for musselodling for livsmedelsproduktion. Miljoparametrarna visar
att omradet inte ar stratifierat vare sig till foljd av temperaturvariationer eller variationer i

salinitet. Siktdjupet ligger inom de varden som antagits under férstudien.

Under denna understkning har inte musslor analyserats for miljogifter eller marina
biotoxiner. Dessa resultat skulle ha varit till nytta, men eftersom de inte direkt ingar som krav
for den sanitara undersokningen (som fokuserar pa fekala féroreningar) har analys av
biotoxiner och miljogifter inte inkluderats. Rekommendationer som baserats pa

undersokningen presenteras nedan.

@

« Provtagning for miljogifter i musslorna bor inkluderas i den inledande och
faststéllande klassificeringen. For den inledande klassificeringen ar det viktigt for att
kunna besluta huruvida musslorna kan anses sakra for konsumtion av méanniskor.
Dessutom ger dessa resultat en mojlighet att beddéma nddvandiga frekvenser for
provtagning av miljogifter framéver. Ifall flera provtagningspunkter anvéands kan
denna information &ven anvandas for att placera ut en representativ
provtagningspunkt for miljogifter.

% Transporten av framforallt E.coli musselprover (som bor vara levande da analys
paborjas) kravde mycket planering och finess. Dessa transporter bor planeras i storre
detalj framover och exakta tidpunkter for transport ska garna fastslas med ansvarigt
logistikforetag.

% Ifall att produktionsomréadet faststélls ska AMHM ackrediteras fér analys av E.coli i

musslor enligt vad som kravs av unionslagstiftningen.
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« Hur E.coli-prover bor transporteras for att forsdkra att kontamination inte sker bor
utredas battre. Ett foreslag kunde vara att transportera dem i tradpasar for att
forsakra musslornas Overlevnad. Hur detta inverkar pa kontaminering ar oklart. |
CEFAS Generic Protocol for E.coli analys finns rekommendationer. Dessutom kan
saken diskuteras med nationella eller europeiska referenslaboratorier.

«» For fortsatt provtagning bdr nédvandig teknik for provtagning inférskaffas. Det
kunde &aven vara fordelaktigt att tillsammans med odlarna inforskaffa automatiska

sensorer som mater de mest allmanna miljoparametrarna.

6. Rekommenderad provtagningsplan

I den rekommenderade provtagningsplanen har provtagning for indikatororganismen E.coli,
marina biotoxiner och miljogifter inkluderats. Gemenskapsriktlinjerna har gett ett battre
utgangslage for planering av E.coli-provtagning, medan vissa detaljer som presenteras for

marina biotoxiner och speciellt miljdgifter bor utredas narmare.

Provtagningen for E.coli utférs for att sakerstdlla en god mikrobiologisk kvalitet hos
musslorna. Foér narvarande finns ingen metod fér analys av virus, men det utarbetas vid bl.a.

de europeiska referenslaboratorierna och kan bli aktuellt i den nara framtiden.

Provtagningen for marina biotoxiner galler lipofila toxiner, AST och PST. Dessutom bdor
analys for forekomsten av s&dana alggifter som &r karakteristiska for Ostersjon dven utforas.
Vilka analyser som kravs, hur och av vem dessa analyser utfors ar fortfarande oklart.
Overvakning av giftproducerande alger i vattenomrédet bor aven utféras. Detta har dock inte

inkluderats i den rekommenderade provtagningsplanen.

Provtagningen foér miljogifter galler kadmium (Cd), bly (Pb), kvicksilver (Hg), dioxiner och
PCB och potentiell aven det radioaktiva d&mnet cesium. Enligt nuvarande bedémning bor
endast analys goras over de ovannamnda miljogifterna. Egentligen borde musselvatten
enligt skaldjursdirektivet (79/923/EEG) dessutom kontrolleras for forekomst av kolvaten fran
mineraloljor, organiska halogenféreningar och vissa metaller (Ag, As, Cd, Cr, Cu, Hg, Ni, Pb
och Zn). Dessa provtagningar kan implementeras i évervakningen men bor diskuteras med
landskapsregeringens vattenbiologer. Enligt mdjlighet kunde denna provtagning inféras som
del av vattenOvervakning enligt ramdirektivet for en gemensam marin strategi och

vattenramdirektivet.

Provtagningsfrekvensen och tillampningen av den slutliga provtagningsplanen ar beroende
av vilken typ av skérdemodell som 6nskas av odlarna. Dessutom inverkar analysresultat fran

inledande och faststallande klassificering pa den slutliga provtagningsfrekvensen och antalet
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prover. Riskanalys bor vara en del av beddomningarna da det inférs anpassningar i

provtagningsfrekvenserna.

Den rekommenderade skoérdesasongen &ar oktober—februari, men odlarna foéredrar
september—mars. Den rekommenderade provtagningsplanen utgar fran att skérdeperioden
forverkligas antingen som en enhetlig och kontinuerlig skordeperiod eller néagra
skordetillfallen. En enhetlig och kontinuerlig skoérdeperiod innebar en skérdemodell med
kontinuerlig 6vervakning och saledes ar upptagning i praktiken mojligt nar som helst inom
skordesasongen, forutsatt att gransvarden inte Gverstigs. Overvakning enligt skordetillfalle
innebar att skordeperioden &r begrénsad och att skord endast sker under enstaka tillfallen
under skérdesasongen.

Beroende pa vilket alternativ for skordemodell som faststdlls varierar framst
provtagningsfrekvenserna, medan alla andra férfaringssatt och rekommendationer &r
desamma for bada alternativen. Det bor noteras att detta endast ar en rekommendation for
provtagningsplan och att ytterliga anpassningar eller forandringar kan bli aktuella d& planen
slutligen faststélls. Provtagningsplanens innehall och rekommendationer bor diskuteras med
experter vid t.ex. de nationella eller europeiska referenslaboratorierna. Fér narvarande finns
det flera 6ppna fragor i forhallande till forverkligandet av dvervakning av marina biotoxiner,
men speciellt angaende Gvervakningen av miljogifter. Miljogifter namns ofta darfér inom

parentes for att signalera osakerhet och behovet av ytterlig utredning.

6.1.Allman information

| detta avsnitt presenteras generell information om provtagningen for det foreslagna
produktionsomradet i Synderstd. Nedan beskrivs de musselarter som provtagningen galler,
vilka de behdriga myndigheterna ar samt de laboratorier som kan utféra de nddvandiga

analyserna.

6.1.1. Musselarter som provtagningen galler
Provtagningen galler endast blamusslan i Ostersjon (Mytilus trossulus x edulis), eftersom det
ar den enda arten som odlas. Provtagning i syfte for 6vervakning av produktionsomradet

sker endast pa musslor fran sjalva odlingen.

6.1.2. Ansvarig behorig myndighet och provtagare
Landskapsregeringen ar den ansvariga behoriga myndigheten i forhallande till klassificering
av produktionsomrade och ska se till att den relevanta unionslagstiftningen foljs i alla led av

livsmedelskedjan. Livsmedelsproducenten har ansvar for att sékerstélla att livsmedlen
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motsvara de krav som stalls i unionslagstiftningen. Saledes ar det i praktiken
livsmedelsforetagaren som maste se till att den kontrollprovtagning som kravs enligt
unionslagstiftningen forverkligas.

Ansvaret for utférandet av klassificeringsforfarandet tillfaller landskapsregeringen.
Provtagningen kan handhas av en anstélld tjansteman eller av en externt anlitad provtagare.
Aven denna provtagning kan utféras av odlare. Rekommendationen &r dock den att
landskapsregeringen utfor provtagningen under det inledande skedet for att f& insikt i hur
provtagningen bor forverkligas framdver och for att fa information som kan implementeras i
provtagningsplanen. Provtagning kan utforas av odlarna som genomgatt en utbildning som
godkants av landskapsregeringen. Denna utbildning finns till for att sakerstdlla att
provtagningen sker inom de ramar som stéllts av unionslagstiftningen och radande riktlinjer.

Detta forfaringssétt bor faststéllas pa ndgot satt och kan t.ex. stédas i lag*.

Allman praxis ar den att odlarna utfér den 6vervakande provtagningen innan och under
skord. Ifall landskapsregeringen skulle utféra all provtagning stiger kostnaderna betydligt och
saledes rekommenderas det att odlarna utfér provtagningen i samband med skord.
Landskapsregeringen bor dock utféra offentlig verifierande provtagning med jamna
mellanrum for att kontrollera overvakningens resultat och effektivitet. | forhallande till
verifierande kontroller har Sverige faststéllt att minst 20 % av provtagningen ska utféras av
Livsmedelsverket (Livsmedelsverket 2015:1). Hur manga prover som totalt utfoérs pa Aland
och vilken andel som borde utféras av landskapsregeringen ar oklart, men fér narvarande
kan det utgas fran samma andel som i Sverige. Det &r alltid landskapsregeringen som fattar

beslut om att 6ppna eller stanga produktionsomraden till foljd av analysresultaten.

AMHM ansvarar for tillsyn och eventuella kontroller i férhallande till livsmedelssékerhet i
enlighet med unionslagstiftning. UtOver dessa kontroller kr&ver unionslagstiftningen att
Alandsmusslan Ob:s har implementerat ett system foér egenkontroll i egenskap av

livsmedelsproducent.

12 | iknande bestammelse bor inforas i alandsk lagstiftning som i t.ex. 15 § rikets lagstiftning angaende
kontroll for invasiva frammande arter (FFS 1709/2015) dar det har stadgats att: "Myndigheterna kan
vid utférandet av en uppgift som avses i 14 8 2 mom. &ven anlita en person som inte &r tjansteman
eller tjansteinnehavare. Den assisterande personen ska ha tillracklig kompetens med tanke pa
uppgiftens natur. Pa personer som bitrader tillampas bestammelserna om straffrattsligt tjansteansvar
nar de utfor uppgifter som avses i denna paragraf. Bestimmelser om skadestandsansvar finns i
skadestandslagen (412/1974).”
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6.1.3. Laboratorier som utfor analyser

Landskapsregeringen ar skyldig att uthdmna de laboratorier som ansvarar fér analys av
prover for 6vervakning av produktionsomradet. For narvarande finns det flera olika alternativ
over laboratorier i forhallande till E.coli, medan det fortfarande &r oklart var analyser for
algbvervakning kunde utféras. Praktiska detaljer om kontrollprogrammet bér diskuteras med
de laboratorier som slutligen faststalls av landskapsregeringen. Nedan presenteras de

laboratorier som har kommit upp pa ett eller annat satt under den sanitara utredningen.

Eurofins Jonképing

Analyser for E.coli i musslor har under den bakteriologiska undersdkningen utforts hos
Eurofins Jonkoping. Eftersom analyserna maste ske inom 48 h fran att musslorna har
samlats ar logistiken angaende transport den mest centrala fragan. Utdver det maste aven
provtagningen anpassas sa att proven smidigast nar laboratoriet i tid och att analyserna
hinner utféras i god tid.

Eurofins Lidkoping

Analys av marina biotoxingrupperna (lipofila toxiner, ASP och PSP) utférs av Eurofins-
laboratoriet i Lidkoping. De utfér samma analyser pa musslor fran alla svenska odlingar och
vissa odlingar i Danmark. Transporterna av proverna fér analys av marina biotoxiner maste
aven planeras noggrant. Proven maste skickas ivag for transport pa mandagar for att fa

resultaten under samma vecka.

Eurofins-laboratoriet har meddelat att de inte har mdjlighet att utféra analyser for nodularin
eller microcystin i musslor. Eftersom dessa biotoxiner ar relevanta for Skargardshavet ar det
viktigt att ta dessa i beaktande i analyser av marina biotoxiner fastan de inte ingar i
forordning 854/2004. Det &r oklart ifall ett laboratorium p& Aland eller i Finland kan utféra
dessa analyser. Det vore viktigt att utféra dessa analyser i samband med analyser av 6vriga
marina biotoxiner, hur detta kan forverkligas ar dock fortfarande oklart och maste utredas

innan skord kan ske.

AMHM-laboratoriet
Tidigare utgicks det fran att AMHM kan utféra E.coli analyserna pd musslor. AMHM &r
ackrediterad for en metod for analys for E.coli i livsmedel, men denna metod motsvarar inte

de krav som stalls av unionslagstiftningen.

Né&sta ackrediteringstillfalle for AMHM &ger rum i april 2017 och da &ar det méjligt for
laboratoriet att ansdka om ackreditering for den metod som krévs enligt unionslagstiftningen.
Denna procedur kraver forberedelser under nagra manaders tid och kostar kring 400 €.
AMHM ar villig att ta i bruk den ackrediterade metoden ifall provtagning i framtiden kommer

att ske fortgaende och i stérre mangder.
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Tullaboratoriet i Helsingfors

Laboratoriet har utsetts som nationellt referenslaboratorium i forhallande till virala och
bakteriella kontaminanter. Uthamningen har skett eftersom laboratoriet utfér analyser for
norovirus i bar. Ifall att produktionsomradet faststalls och musselodling for
livsmedelsproduktion sker p& Aland bér tullaboratoriets méjligheter fér analys utredas

narmare. Detta forutsatter dock att AMHM inte ackrediteras for relevanta analyser.

Eurofins Finland

Eurofins Finland har kontaktats under utredningens gang for att f& mer exakt prissattning pa
analystjanster. | e-postvaxling mellan Eurofins Sverige och Eurofins Finland har det papekats
att analyser primart gar via den nationella Eurofins-representanten. Detta innebar att
provbestéllningar och fakturering hanteras av Eurofins Finland, men sjdlva analyserna kan
goras i t.ex. Sverige. Loésningar for analys, tidpunkter och bestallningar bor diskuteras vidare
med Eurofins Finland ifall musselproduktion foér livsmedel blir aktuellt. Under
utredningsarbetet sommaren 2016 har framsta kontaktperson varit Katarina Katajainen vid
Eurofins Reso.

6.2.Provtagningspunkter

Utifran den sanitara utredningen har tva provtagningspunkter ansetts nodvandigt for att,
atminstone till en borjan, kunna beddma produktionsomradets status till en tillfredstallande
grad. Det antas att fororeningsstatus i omradet ar homogent, men for att verifiera detta
antagande kravs utdkad provtagning i ett inledande skede. Provtagningspunkterna ligger
bada i sjalva odlingen och presenteras i figur 11 (nedan) dar &ven produktionsomradet har
utmarkts. Punkterna i figuren ar uppskattad placering. Eftersom provtagning alltid bor ske vid

andorna av odlingslinorna finns inget behov for exakt koordinater eller placering pa karta.

Pa vardera odlingslina har en provtagningspunkt placerats i motsatta andor. Med denna
placering har spatiala variationer uppméarksammats. Dessa punkter har tilldelats en kod
ALMU 1 och 2. ALMU héarstammar frdn = Alandsmusslan Ob. Den férsta
provtagningspunkten ligger pa norra odlingslinan i vastra andan av linan. Den andra punkten
ligger pa sodra odlingslinan i 6stra @ndan. Placeringen har motiverats med att den nordliga
odlingslinan med stdrre sannolikhet utséatts for fekala fororeningar eftersom den ligger
narmare den sodra spetsen av Snackd dar boendet ar koncentrerat och pa sa satt ar i den
forsta etappen for fororeningar. Den sodra odlingslinan antas vara mer skyddad fran
fororeningar eftersom den ligger narmare Synderstd strandlinjen dar det inte finns
fororeningskallor. Situationen kan aven vara motsatt, dar den sédra provtagningspunkten ar

mer utsatt for fororeningar eftersom de ansamlas i inbuktningen mot Syndersté. Den norra
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punkten kan aven tankas vara mindre utsatt eftersom den ligger langre ut i vattnet dar det
strommar mer. Denna ovetskap motiverar tva provtagningspunkter, atminstone i ett

inledande skede av provtagning och dvervakning.

Det rekommenderas att samma forfarande angdende provtagningspunktens placering gors
for marina biotoxiner och miljogifter. Alltsa skulle provtagning av dessa ske med samma
frekvens och vid samma punkter som namns i detta avsnitt. Denna provtagning skulle ske
under den inledande och faststéllande klassificeringen. Detta ar inte ett direkt krav av
unionslagstiftningen, men eftersom musselodling i Ostersjon ar en frammande verksamhet
anses det finnas ett 6kat kunskapsbehov och 6kat behov av forsiktighet. Baserat pa det data
som erhdlls kan den lampligaste och mest representativa punkten fastsallas for marina
biotoxiner och miljogifter. Detta forfarande ar nddvandigtvis inte anvandbart fér marina
biotoxiner eftersom algférekomster kan vara mycket sporadiska och samlas pa olika stallen.

6.2.1. Justering av antalet provtagningspunkter

Det rekommenderas att de tva utvalda provtagningspunkterna (figur 11) utnyttjas atminstone
under den inledande klassificeringen for att fa fram data Over potentiell variation mellan
punkterna. Utgdende fran dessa resultat kan en bedomning goéras om var en slutlig
provtagningspunkt bor placeras. Ifall dessa prover visar att det de facto inte férekommer
variation (eller atminstone inte till en betydande grad) i analysresultaten kan det i fortsatt
overvakning endast utgas fran en provtagningspunkt. OBS! Da en gallring av

provtagningspunkter goras, maste den punkt dar halterna &r hdogst faststdllas som

provtagningspunkt.

Ifall att resultaten fran den inledande klassificeringen inte Gvertygar om att variation saknas,
kan en beddmning inte &nnu goras. Detta ar osannolikt, men ifall att det sker bor fortsatt
provtagning utféras vid tva punkter tills en ny bedomning kan goras pa basis av ett storre

data set.

| takt med att flera odlingar monteras i produktionsomradet bor provtagningspunkterna ses
over. For att faststélla den mest representativa punkten pa nya odlingar bor provtagning pa
nagra potentiella punkter utféras under en viss bestamd tidsperiod. Baserat pa dessa resultat
kan en slutlig provtagningspunkt bestammas for nya odlingar. Enligt unionslagstiftningen ska
provtagning ske vid alla punkter da produktionsomradet ar aktivt. Ifall att flera odlingar i
samma produktionsomrade blir aktuellt anses det att Aland kan tillampa samma princip som
Sverige. Provtagning utfors i Sverige endast vid den exakta odling déar skord sker, vilket drar

ner analyskostnaderna.
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Figur 11. Foreslagna provtagningspunkter for kontrollprogrammet. Punkterna pa kartan ar
uppskattad placering. Eftersom provtagning alltid bdr ske vid &ndorna av odlingslinorna finns
inget behov for exakt koordinater eller placering pa karta. Punkterna har tilldelats en kod ALMU
1 och 2. ALMU harstammar frdn = Alandsmusslan Ob. Den forsta provtagningspunkten ligger
pa norra odlingslinan i vastra andan av linan. Den andra punkten ligger pa sodra odlingslinan i
Ostra dndan. Denna fordelning har gjorts eftersom inbuktningen vid Storskagen kan medfdra
aggregering av t.ex. toxinproducerande alger vid punkt 2, medan den forsta punkten ar mer
utsatt for stromningen i Syndersté strommen.
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6.3.Provtagningsprotokoll

| gemenskapsriktlinjerna (Anon 2014:21) finns ett exempel pa provinlamningsformular.
Provtagningsprotokollet bor innehalla ungefar samma information, provbehallarnas nummer
och de observationer och matningar som gjorts 6ver relevanta miljoparametrar. Protokollets
data skall inforas i en Excel-tabell 6ver provtagningsresultat an efter att provtagning gjorts.

6.4.Specificeringar for provtagning

| detta kapitel presenteras vissa centrala specificeringar som galler provtagningen.
Specificeringarna har delats upp i foljande omraden: provtagningsdjup, sampelmangd,
provtagningsmetod och provberedning, perioder fér provtagning och provtagningsfrekvens

samt tidpunkter for provtagning.

Specificeringar ges for bade E.coli, marina biotoxiner och miljogifter. For att underlatta
genomgangen har de olika gruppernas enskilda specifikationer noterats som egna stycken.
Detta har endast gjorts i de sammanhang déar specifikationerna skiljer sig mellan de olika

grupperna.

Da den slutliga provtagningsplanen sammanstélls rekommenderas det att Livsmedelsverkets
forenklade modell for kontrollprogram foljs. Dar presenteras provtagningens specificeringar
som korta och tydliga provtagningsplaner enligt de olika féroreningasgrupperna, d.v.s.
bakterier (E.coli), marina biotoxiner (+ algdvervakning) och miljogifter.

6.4.1. Provtagningsdjup

Utgangslaget ar att det vid varje provtagningspunkt skulle tas prover vid atminstone tva olika
djup, d.v.s. ett prov vid 1 m fran ytan och ett prov vid 1 m innan odlingslinan tar slut. Det
rekommenderas att det alltid utfors provtagning pa tva djup, speciellt ifall endast en
provtagningspunkt utnyttjas. Genom att ta prover vid specifika djup kan variationer battre
upptéackas och registreras, vilket ar vardefull information da bedémningar 6ver anpassningar

till provtagningar gors.

Utgangslaget med tva provtagningsdjup motiveras med faktum att det kan forekomma spatial
variation i forekomsten och halter av fekala fororeningar i ett givet vattenomrade. Det
forekommer &ven spatiala variationer i spridningen av fytoplankton i vattenkolumnen och i
ytvattnen, vilket innebér att spatiala variationer &ven spelar en roll for marina biotoxinernas
forekomst. Dessa forekomster ar dock svarare att forutsaga. | denna provtagningsplan har
spatiala variationer uppmarksammats genom att placera provtagningspunkterna pa vardera
odlingslina och i motsatta andor och genom att ta prover pa olika djup langs odlingen. En

beddémning 6ver den spatiala variationens innebord gors efter inledande klassificering. Ifall
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det finns underlag for det, kan antalet provtagningspunkter minskas till en och djupen

anpassas enligt bedomning.

Anpassningar

Det rekommenderas att atminstone tva, men garna till och med tre djup (med enskilda
prover) anvands i ett inledande skede for alla féroreningar, varefter anpassningar kan goras
enligt beddmningar av analysresultaten.

Anpassning av provtagningsdjup i forhallande till E.coli har att géra med identifiering av djup
for hogsta koncentration. Gemenskapsriktlinjerna (Anon 2014:17) kraver att provtagningen
gors dar koncentrationerna av ett givet amne &r hogst. Detta innebar alltsa att ett djup i
praktiken kan racka for analys. Denna princip galler endast for E.coli. For att erhalla det djup
och den plats dar koncentrationerna kan anses vara hogst krdvs dock inledande (garna
langtgdende) provtagning vid atminstone en, men garna tva punkter och atminstone tva

distinkta djup.

Det finns en mojlighet att anpassa provtagningen sa att ett prov bestar av musslor fran flera
olika djup, vilket ger en enhetlig profil 6ver féroreningarnas koncentration langs djupet pa
musselodlingen. Denna anpassning skulle endast gélla marina biotoxiner och magjligen &ven
miljogifter. | Sverige utférs provtagning pa marina biotoxiner pa det ovannamnda séattet. Dar
tas ett prov av musslor fran tre olika djup, d.v.s. vid ytan, mitten och botten av odlingsrepet. |
Sverige har musselodling och provtagning pagatt under en lang tid och anpassningar har
inforts an efter att bedémningar Over resultat och provtagningsmetoder. Den ovannamnda
anpassningen kan anvandas p& Aland, men i ett inledande skede vore det férdelaktigt att
utféra analyser pa skilda prover for att kunna registrera férekomsten av méjliga variationer.
Provtagning av miljogifter kunde potentiellt &ven utféras med samma anpassning.
Anpassningsmojligheterna och férdelen med dessa boér dock diskuteras med experter vid

t.ex. nationella referenslaboratorier eller andra expertinstanser.

6.4.2. Sampelmangd och innehall

Ifall det tas skilda prover vid olika djup ar endast ett sampel nodvandigt per djup. Alltsa ska
det for en provtagningspunkt endast tas ett sampel per djup t.ex. ett fran 1 meters djup och
ett frdn 5 meters djup. Det anses inte finnas ett behov for 6kade sampel. Undantag kunde
goras i de situationer da det t.ex. forekommit variationer i analysresultaten som inte har en
logisk forklaring. Da kan det finnas behov att kontrollera provtagningsmetod, analysmetod
eller andra faktorer genom att lata fler sampel analyseras. Det antas dock att dylika

situationer knappast kommer att ske.
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Storleksmassigt ska alla de musslor som samlas vara sa stora som modjligt, d.v.s. sa nara
den storlek som musslorna ar da de skordas. En lamplig storlek ar saledes helst > 3 cm, men
en slutlig bedomning bor goras da det ar klart vilken storlek som musslorna kommer att vara
da de skordas. Storleken pa musslorna ar viktig eftersom stérre musslor haft langre tid pa sig
att ackumulera fororeningar och det &r dessa storre musslor som séljs som livsmedel. |
allménhet kréver gemenskapsriktlinjerna att de musslor som samlas for analys ska ha en
storlek pa atminstone 4 cm. | det svenska kontrollprogrammet har det faststéllts att

musslorna ska ha en langd pa minst 5 cm.

I samband med provprepareringen kan langd, bredd, totalvikt och skalvikt matas for alla
musslor som skickas for analys av marina biotoxiner. Detta kan géras under den inledande
och faststéllande klassificeringen ifall att storleken pa musslorna som ingar i proven pavisar
stor variation. Detta &r inte ett krav enligt unionslagstiftning, men kan vara till nytta for att
bestamma hur stora mangder musslor bor plockas for proven och vilken minimilangd pa
musslorna som kan faststéllas i provtagningsplanen. Dessutom kan denna information
mojligtvis  aven  utnyttjas i framtida  miljoovervakning, undersdkningar eller

livsmedelsféretagarens egna uppfdljningar.

E.coli

Tillsvidare tas endast ett sampel per djup. Eftersom fekala féroreningar inte antas vara ett
betydande problem anses det att sakra resultat kan erhadllas med ett sampel. Den
bakteriologiska undersokningen har inte heller givit indikationer pa att E. coli-halterna ar
mycket hoga. Darfor bedéms det att det inte finns orsak att inféra fler sampel under den

inledande klassificeringen for att kontrollera for avvikelser i resultaten.

Enligt gemenskapsriktlinjerna (Anon 2005:24-25) bor temporala effekter uppmarksammas
genom flera sampel. Det som avses med temporala effekter i detta sammanhang ar framst
de férandringar i vattenkolumnen som orsakas av tidvatten. Tidvatten kan bidra till betydande
skillnader i koncentrationer av E.coli, men eftersom tidvatten inte &r relevant fér Aland del

anses det inte finnas ett behov att foérsékra analyserna med flera sampel.

Varje sampel bor innehalla 30-50 gram musslor. | det svenska kontrollprogrammet har det
faststallts att ett prov bor innehalla atminstone 10 musslor och ar forenliga med det som

framstélls i gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014:29).

Marina biotoxiner

For dvervakningen av marina biotoxiner anses det vara lampligt med ett sampel per djup ifall
att skilda prover tas vid distinkta djup. Ifall att en anpassad provtagning foljs kravs inte flera
sampel, men sampelinnehallet andrar da. | det svenska kontrollprogrammet har det

faststallts att ett sampel ska innehalla totalt 15 musslor: 5 fran ytan, 5 fran mitten och 5 fran
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bottnen av odlingen. Vikten pa ett sampel bor ligga kring 50-200 gram musslor. P4 denna
mangd musslor kan alla de analyser som krévs av unionslagstiftningen utféras. Det bor dock
kontrolleras vilkka méangder som kravs for analys av nodularin och 6vriga for Ostersjon
karakteristiska skadliga biotoxiner.

Miljégifter
For dvervakning av miljogifter anses det lampligt med ett sampel per djup. Specificeringar

angaende samplens innehall ska ges av det analyserande laboratoriet.

6.4.3. Provtagningsmetod och provberedning

De rekommendationer som presenteras i detta avsnitt &r till for att ge en inblick i vad som
kravs av provtagning och provberedningen. D& provtagningsplanen for kontrollprogrammet
faststélls bér mer specifika och detaljerade anvisningar faststallas.

Doda, skadade eller uppenbart sléa individer ska undvikas vid provtagningen eftersom de
kan ge felaktiga resultat i analysen.

For analys av musslor ar det viktigt att proven kyls ner direkt da de samlats fran havet.
Kylkedjan far inte stéras under transport! Vid analys av E.coli maste musslorna vara levande
da analys pabdrjas och for analys av marina biotoxiner maste musslorna skalas, vilket sker
lattast da musslorna fortfarande ar vid liv. Prover for analys av marina biotoxiner (och
miljogifter) far frysas, men det finns inte en podng i att géra detta eftersom proven i regel

(atminstone innan och under skord) bor analyseras direkt.

En foljesedel ska folja med alla prover da de skickas for analys. Laboratorierna har egna
foljesedlar som de vill att ska anvandas. Livsmedelsverket har en foljesedel som fylls i av
odlarna da de utfor provtagning (och upptagning i allménhet) som skickas till
Livsmedelsverket. Sedeln finns tillgdnglig hér och kan anvandas som modell ifall att

landskapsregeringen behdver gora en egen.

E.coli

Musslor som samlas for analys av E.coli far endast réras med engangshandskar eller med
insidan av en ren plastpase. Musslorna bor separeras fran varandra och skoljas med lite
vatten for att gora av med sediment o.dyl. Provet packas i dubbla rena plastpasar som marks
med provpunktnummer och foérsluts for att undvika kontaminering, hur musslornas
Overlevnad ska sékerstéllas bor utredas vidare. Musslorna som skickas for analys foér E.coli
bor ha skalet kvar och vara levande da analys paborjad. Proven transporteras kylda.
Proven skickas i en kylvaska med minst 6-7 kylklampar till ansvarigt laboratorium for analys.

Proven bor helst analyseras inom 24 h, med en maximal 6vre grans pa 48 h fran
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http://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/blanketter/livs_008_2012_09_foljesed_provtag_uppg_blotdjur.pdf

provtagning. For mer detaljerade anvisningar om provtagningsmetod och analysmetoder se

Cefas (2016) — Generic protocol for enumeration of E. coli in bivalve molluscan shellfish.

Marina biotoxiner

Musslorna som samlas for analys av marina biotoxiner far endast roras med
engangshandskar eller med insidan av en ren plastpdse. Proven packas i en ren plastpase
som markeras med provpunktsnummer. Proven tas med till AMHM-laboratoriet® dér
musslorna skalas' och packas in enligt Eurofins-laboratoriets specificeringar. Eurofins-
laboratoriet meddelar om andra specificeringar angdende transport o.dyl. Proven skickas till

ansvarigt laboratorium for analys. Proven transporteras kylda.

Ytterligare specifikationer kan galla for de musslor som analyseras for Ostersjons alggifter,

men dessa specificeringar bor erhallas fran ansvarigt laboratorium.

Vid forberedelser av den slutliga provtagningsplanen rekommenderas det skottska
kontrollprogrammet for biotoxiner som vagledning i frdigan om provtagning fér marina
biotoxiner. Programmet innehaller aven detaljer om vattenprovtagning foér algévervakning. Se
MSSC (2016) — Code of Practice for the Irish Shellfish Monitoring Programme (Biotoxins).

Miljégifter

Musslorna som samlas for analys av marina biotoxiner far endast réras med
engangshandskar eller med insidan av en ren plastpase. Proven packas i plastpasar eller i
slutna behallare med vatten fran provtagningslokalen. Temperaturen fér proven ska hallas
mellan 5—-15°C, helst under 10°C.

De ovannamnda detaljerna harstammar fran det svenska kontrollprogrammet fér metaller

och miljogifter i blamussla (Naturvardsverket 2014). Detaljerna angdende den exakta

provtagningsmetodiken och provpreparering maste diskuteras och kontrolleras med det

laboratorium som ansvarar for analyserna.

6.4.4. Perioder for provtagning och provtagningsfrekvens

Provtagningsfrekvenserna for E.coli, marina biotoxiner (och miljogifter) varierar beroende pa
vilket skede av Overvakning som galler och vilka anpassningar som har beddmts vara
acceptabla baserat pa tidigare resultat. | riktlinjerna (Cefas 2014:20) konstateras det att
Overvakning av mikrobiologiska fororeningar, marina biotoxiner och giftiga alger samt vissa

frammande amnen (miljogifter) ska inga i provtagningsplanerna. Kontroller for dessa bor ske

¥ En 6verenskommelse méste goras angdende detta. AMHM-laboratoriet &r dock det mest lampliga
stéllet att utféra provpreparering hos.
14 OBS! Proven ska vara fardigt skalade d& de skickas till Eurofins for analys.
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enligt regelbundna frekvenser eller fran-fall-till-fall da skordeperioder &r oregelbundna. | de

rekommendationer som ges | detta avsnitt har regelbundenhet i provtagningen
uppmarksammats samtidigt som skordesasongen (september—mars) har inkluderats i
rekommendationerna. Det bor papekas att sakra bedomningar “fran-fall-till-fall” egentligen
kan goras forst da det finns ett lampligt data set och erfarenheter att utga ifran.

Den rekommenderade provtagningsfrekvensen for E.coli, marina biotoxiner och miljogifter
beskrivs i detta avsnitt enligt faserna inledande klassificering, faststallande klassificering,
fortsatt Overvakning och inaktiva produktionsomraden. Inledande klassificering och
faststallande klassificering forknippas normalt till dvervakning av fekala féroreningar (m.h.a.
E.coli). Eftersom rekommendationerna utgar fran att alla féroreningar uppmarksammas har
det ansetts lattast att utnyttja dessa olika Overvakningsfaser for att beskriva

provtagningsfrekvensen for alla féroreningar, inte enbart fekala fororeningar.

Speciellt i det inledande skedet av 6vervakningen finns det orsak att kontrollera for alla
relevanta fororeningsgrupper, d.v.s. fekala fororeningar, marina biotoxiner (och
algférekomster) samt miljogifter. Detta motiveras med att de provtagningar som kravs av
unionslagstiftningen inte har utforts i sin helhet tidigare, alltsa fattas bakgrundsinformation for
att bedoma bl.a. behov av provtagning och frekvenser. For att séakerstalla
produktionsomradets kvalitet avseende alla potentiella fororeningar rekommenderas det att
alla féroreningsgrupper inkluderas i den inledande klassificeringen och gérna aven i den
faststallande klassificeringen. Kontroll av E.coli, marina biotoxiner och miljogifter bor alltid
inkluderas i den faststéllande klassificeringen som gors innan produktionsomradet kan
oppnas. Detta forfarande galler produktionsomraden dar skord endast intraffar under vissa
perioder, d.v.s. skordesasonger. | normala fall ska 6vervakningen av produktionsomradet
ske aret om, vilket aven innebar att skord i praktiken ar mojligt aret om. Ett sadant forfarande
anses inte vara relevant for Aland och séledes utgas det fr&n en i forhand bestamd
skordesdsong (for narvarande september—mars), vilket innebdr utnyttjandet av

sasongsbunden provtagning enligt Cefas (2014:25).

Inledande klassificering

Den inledande klassificeringen gors da produktionsomradet har faststillts av
landskapsregeringen. Poangen med denna Kklassificering ar att produktionsomradet
overvakas med hog frekvens for att tilladta en relativt snabb bedomning Gver
fororeningsstatus i produktionsomradet. Enligt gemenskapsriktlinjerna forhaller sig denna
klassificering endast till fekala fororeningar. Utgdende frdn den provtagning som gors pa
E.coli i denna fas kan en inledande, det vill sédga icke-permanent, klassificering gtras 6ver

produktionsomradet enligt klasserna A, B och C.
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Klassificeringen av omradet enligt E.coli ar vasentlig for att mojliggéra skord i
produktionsomradet och darfér ar provtagningen av E.coli huvudfokus i den inledande
klassificeringen. Fastdn E.coli &ar den centrala aspekten i klassificeringen enligt
unionslagstiftningen, asidosatter det inte vikten av att kontrollera omradets lamplighet i
forhallande till marina biotoxiner och miljogifter. Nedan presenteras de rekommenderade
provtagningsfrekvenserna for inledande klassificering utgaende fran provtagningsbehovet av
E.coli. Darefter presenteras de rekommenderade frekvenserna for marina biotoxiner och

miljogifter.

Enligt gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014:) ska provtagning ske under en tillrackligt stor del
av aret for att kortvariga och arstidsbundna variationer ska kunna aterspeglas. Cefas
(2014:23) menar att en frekvens pa 12 (12) E.coli-provtagningar under en period pa
atminstone sex (6) manader ar lampligt. Detta &ar att rekommendera, men eftersom
utgdngspunkten ar att fekala fororeningar inte &r ett problem i det nuvarande
produktionsomradet anses det att provtagning kan goras under en kortare period. Detta ar
aven enhetligt med gemenskapsriktlinjernas rekommenderade frekvenser for avlagsna
omraden (Anon 2014:35). Enligt dessa rekommendationer kan inledande klassificering goras
genom att ta minst sex (6) prover under en period pa minst tre (3) manader, med en intervall
pa minst en vecka mellan varje provtagningstillfalle for att se till att inte korrelation uppstar
mellan resultaten (Cefas 2014:23). Enligt de ovanndmnda gemenskapsriktlinjerna kan ytterlig
anpassning goras dar inledande klassificering (avseende E.coli) endast gors en manad innan
ett omrade som enligt den sanitéra utredningen bedomts vara ett A-omrade (Cefas 2014:25).
En klassificeringsstatus har inte kunnat faststallas med sakerhet till f6ljd av denna sanitara
utredning, allts anses det inte finnas mojlighet att utnyttja den ovannamnda anpassningen.
Dessutom anses en sadan anpassning vara en alltfor stor riskfaktor i hanseende till att
Overvakningen riktas mot den allra forsta musselodlingen fér livsmedelsproduktion i
Ostersjon. Alltsd rekommenderas anpasshingen med &atminstone sex (6) E.coli-prover
under minst tre (3) manader for att tillfredsstalla kraven i unionslagstiftningen och de givna

riktlinjerna.

Under den inledande klassificeringen skulle provtagning fér marina biotoxiner och miljégifter
idealt ske med samma frekvens som E.coli. Detta skulle medféra okade kostnader och darfor
har det bedomts att &aven farre provtagningstillfallen kunde ge tillfredstallande
informationsbas. Utgaende fran den ovannamnda frekvensen for E.coli, rekommenderas det
att provtagning av marina biotoxiner och miljogifter utférs atminstone varannan gang. Detta
innebar totalt tre (3) provtagningstillfallen fér marina biotoxiner och miljégifter under en

period pa minst tre (3) manader. Denna frekvens bor dkas ifall det anses nodvandigt.

55



Det rekommenderas att den inledande klassificeringen utférs av landskapsregeringen och att
en kunnig person anstalls for detta andamal. Det rekommenderas &aven att algévervakning
infors redan i detta skede for att f& en Gversikt éver de alger som finns i produktionsomradet.
| bilaga 3 presenteras ett forslag pa inledande klassificering enligt ovannamnda anpassning.
Tidatgangen for klassificeringsférfarandet (inledande och faststallande’) &r totalt &tminstone
4 manader, vilket innebar skord forst paborjas efter en fyra manaders period av inledande
och faststéllande provtagning.

Faststdllande klassificering

Efter inledande  klassificering ska  Overvakningen av  produktionsomradets
klassificeringsstatus fortgd med hog frekvens tills tillrackliga mangder data har samlats in om
inverkan fran arstidsbundna variationer (Cefas 2014:24). Denna Overvakning ska vara

tillrackligt omfattande for att fluktuationer i E.coli-nivaer ska kunna upptackas.

Enligt gemenskapsriktlinjernas (Cefas 2014:24) rekommendationer om faststallande
klassificering ska omraden i normala fall kontrolleras minst varannan vecka tills data for ett
helt ar har samlats in. Detta ars vart av data inbegriper dven de resultat som har erhallits
under den inledande klassificeringen. Detta forutsatter att det inte varit for Iang paus mellan
den sista provtagningen i den inledande klassificeringen och den férsta provtagningen i den
faststéllande klassificeringen. | samband med den sanitdra utredningen har det
ursprungligen utgatts fran att det ovannamnda tillvagagangssattet aven skulle tillampas pa
Aland. Ett forslag pa ett sddant provtagningsschema presenteras darfor i bilaga 5. | bilaga 5
utgas det fran att skord paborjas forsta gangen i oktober och resultaten fran den inledande
klassificeringen har inkluderats. Provtagning av marina biotoxiner och miljogifter har aven

inkluderats, med en provtagningsfrekvens pa var fjarde vecka.

Det normala tillvigagangssattet som rekommenderas i riktlinjerna har ursprungligen
rekommenderas for Alands del eftersom det ansetts finnas ett behov av att ta reda pa
arstidsbundna fluktuationer. Dessutom har de mdjliga anpassningarna ursprungligen
betraktats som en for stor och onddig risk. Detta grundar sig pa att a) musselodling for
livsmedel ar frammande verksamhet i Ostersjon, b) det finns begransat med relevant
bakgrundsinformation och c¢) det fortfarande finns flera oklarheter i fragan om hur
Overvakningen ska forverkligas. | takt med att utredningsarbetet framskridit har det dock
konstaterats att det i fragan om faststéllande klassificering finns utrymme att utnyttja de
anpassningar som lagts fram i gemenskapsriktlinjerna eller félja en anpassning av de

ursprungliga rekommendationerna (Anon 2014:35 och Cefas 2014:25). Detta beror pa att

> Det ar oklart ifall faststallande klassificering ar nodvandigt i samband med den inledande

klassificeringen for att mojliggora skord. Det kan vara sa att faststallande klassificering inte ar
nodvandigt da inledande klassificering utfors for att méjliggora skord. For att vara pa séakra sidan har
det dock utgatts fran att bada klassificeringsférfaranden maste utforas innan skord kan ske.
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skorden de facto skulle begransas till en specifik period och arstidsvariationerna, utanfor
denna period, saledes inte ar av intresse. Ifall att det i framtiden 6nskas utfora skord utanfor
den faststallda skordesasongen bor forfarandet angaende klassificering ses Over.

Enligt gemenskapsriktlinjerna finns det tre olika mojligheter fér anpassning som gaéller

faststéallande klassificering:

a) Kontroller utfors var fjarde vecka under ett &r, men kompletteras med ytterliga
provtagningar vid allvarliga handelser

b) Provtagning for faststallande klassificering skulle ske varannan vecka under hela den
foreslagna skordesasongen (september—mars) for att fa fram sasongsvariationer
under den féreslagna skérdesasongen.

c) Ifall skérd endast sker under begransade perioder kan provtagning for faststéllande
klassificering begransas till en period direkt fore skord. For produktionsomraden med
kategori B &r denna period 2 manader och fér kategori A ar denna period 1 m&nad®.
Provtagningsfrekvensen maste ske tillrackligt ofta for att tillfredsstalla det arliga
provtagningsminimum (Cefas 2014:25).

P& Aland skulle skérd som sagt begransas till en specifik sdsong och fekala féroreningar
beddms inte utgdra ett betydande hot for livsmedelssakerheten. Darfér har det ansetts att
faststéllande klassificering kunde utféras enligt anpassningsalternativet b eller c. Det
rekommenderas att anpassningsalternativet b utnyttjas for att fA fram sasongsvariationer
under den givna skordesasongen (september—mars). Anpassningsalternativ ¢ kunde
utnyttjas i senare skede, t.ex. da den forsta skordesasongen (efter klassificering enligt
alternativ b) ska inledas och klassificeringen aterigen maste faststallas. Alternativet b ingar
inte i gemenskapsriktlinjerna utan foreslds som ett anpassat alternativ, dar
gemenskapsriktlinjernas krav pa att kontrollera sasongsvariationer uppméarksammas i stérre
utstrackning och pa ett mer relevant satt. Detta forslag anses vara forenligt med Cefas
(2014:24) rekommendationer som menar att en annan provtagningsfrekvens kan utnyttjas for
faststallande klassificering ifall att en sadan rekommenderas baserat pa den sanitara

utredningen.

Narmare specificeringar angaende anpassningsalternativen b och ¢ presenteras nedan. Det
rekommenderas att den forsta faststéllande klassificeringen utfors av landskapsregeringen

och att en kunnig person anstalls for detta andamal. Det rekommenderas aven att

% | bilaga 1 (Anon 2014:35) i den svenska oversattningen av gemenskapsriktlinjerna star det att
perioden ar 2 manader for produktionsomraden med kategori C och 1 manad for kategori A och B. |
Cefas-riktlinjerna star det daremot inget om kategori C omraden och for kategori B géller 2 manader.
Eftersom Cefas-riktlinjerna &r nyare (reviderade juni 2014) jamfért med de svenska
gemenskapsriktlinjerna (reviderade januari 2014) utgds det frdn att Cefas-riktlinjerna har mer
uppdaterad information.
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algovervakning infors i detta skede for att f& en Oversikt 6ver de alger som finns i
produktionsomradet. | bilaga 3 presenteras ett forslag pa faststéllande klassificering enligt
anpassningsalternativ ¢ och i bilaga 4 presenteras forslag pa faststallande klassificering
enligt alternativ b. Faststéllande klassificering enligt anpassning b maste utféras infor varje
skordesasong for att kunna 6ppna omradet for skord.

Alternativ b

Ifall alternativ b utnyttjas for faststéllande klassificering skulle provtagning for
klassificering ske under hela den planerade skérdesasongen, d.v.s. fran 15 september
till 15 mars. Under denna tid skulle islaggning sannolikt forhindra en del av
provtagningen. Genom denna typ av  klassificeringsforfarande  skulle
sésongsvariationerna under skordesédsongen kunna uppmarksammas direkt. Detta
skulle ge vardefull information for planering av bade provtagning och framtida skordar.
Faststallande klassificering enligt detta alternativ skulle endast ske en gang. | borjan av
framtida  skordesasonger skulle klassificeringen  aterigen faststdllas  enligt

anpassningsalternativ c.

Alternativ b innebar en provtagningsperiod pa 26 veckor, dar prover pa E.coli skulle tas
varannan vecka. Detta innebér att faststallande klassificeringen totalt skulle medféra
provtagning av E.coli 13 ganger under en period pa 26 veckor. Ifall att inledande
klassificeringen paborjas i borjan av skérdesasongen och faststéllande klassificeringen
paborjas direkt efter kunde dessa klassificeringsforfaranden slas ihop. Da skulle
inledande klassificering sta for sex av proverna och de resterande sju provtagningarna
skulle i praktiken utgora faststallande Kklassificeringen. Ifall skord oOnskas utféras i
samband med klassificeringsforfarandet kunde det kunna forst efter att den inledande

klassificeringen har utforts.

Under faststéllande klassificering enligt alternativ b skulle provtagning for analys av
marina biotoxiner och miljogifter atminstone ske enligt samma frekvens som vid
inledande klassificering. Detta skulle innebéara provtagning var fjarde vecka och medfdra
totalt sju (7) provtagningar under en period pa 26 veckor. Ifall att den inledande och
faststéallande klassificeringen kopplas ihop skulle tre av provtagningstillfallen tillhéra den
inledande klassificeringen och fyra till den faststallande klassificeringen. Denna

provtagningsfrekvens kan utdkas vid behov.

Alternativ ¢
Genom att utgd fran anpassningen i alternativ ¢ skulle faststallande klassificering ske
under en manads period direkt innan skord. Enligt riktlinjerna ska da antalet

provtagningstillfallen anpassas sa att ett tillfredstallande antal E.coli-prov erhalls. Vad ar
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da ett tillfredstallande antal prover? | riktlinjerna (Cefas 2014:42) kravs ett minimi data
set for att utfora arliga bedomningar pa. Ifall évervakningen sker normalt, det vill saga
aret om, ar ett minimi data set da 24 resultat pa 3 ar. | avlagsna omraden ar minimi data
set daremot 12 resultat under en tredrs period. Eftersom den for Aland aktuella
skordeperiod inte &r ett ar ska da ett proportionellt antal prov fér minimi data set
berdknas. For Alands del har det darfér bedémts att minimi data set &r antingen 12 eller
8 prover under en tredrsperiod. Utifran detta har det beddomts att provtagning av E.coli
for fastsallande klassificering enligt alternativ ¢ bor ske atminstone tva (2) ganger
under en (1) manad for att tillfredsstalla kraven for (anpassad) faststallande
klassificering. Ifall detta alternativ utnyttjas, utan att en faststallande klassificering har
gjorts enligt alternativ b, rekommenderas det starkt att ytterliga provtagningar infors
under skord i samband med kraftiga vaderforhallanden for att erhalla information om

sasongsvariationer och vadrets inverkan.

Eftersom fekala fororeningar inte anses vara ett betydande problem i det foreslagna
produktionsomradet anses det inte finnas behov av att exakt félja den tidsperiod (1
manad) som galler anpassningen. Det foreslas darfor att provtagningen for
klassificering infor skord pabdrjas tva veckor innan skord och att den fortsatter med
forutbestamda frekvenser under hela skérden. Provtagningen paborjas da samtidigt som
provtagningarna for marina biotoxiner (och miljdgifter). Eftersom detta féreslag inte ar
faststéllt i gemenskapsriktlinjerna rekommenderas det att diskussion om detta forfarande
fors med expertinstanser (t.ex. Cefas eller Livsmedelsverket) for att kontrollera

anpassningens lamplighet.

Under den faststallande klassificeringen enligt alternativ ¢ maste da aven provtagning
av marina biotoxiner (och miljogifter) utféras for att mojliggora skord. Provtagning
maste pabdrjas tva veckor innan det planerade skordetillfallet. Under dessa tva veckor
ska tva (2) prover analyseras for och resultaten maste halla sig under de givna
gransvardena for att produktionsomradet ska kunna oppnas for skord. Provtagning av
marina biotoxiner far ske med ett mellanrum p& minst 48 timmar och hogst 12 dygn.

Enligt det skottska kontrollprogrammet maste &ven vattenprover for analys av

algférekomst skickas in tva ganger under tva veckor innan den planerade skorden.

Fortsatt overvakning

Med fortsatt 6vervakning avses den 6vervakning som sker under skdrdesasongen efter att

det klassificeringsforfarandet har utforts. Eftersom det utgas fran att skord sker under

specifika sdsonger ar det anpassade forfarandet for faststéllande klassificering nédvandigt

infor varje skordesasong. Provfrekvensen varierar dd beroende pa de anpassningar som

59


https://www.fsai.ie/uploadedFiles/About_Us/Industry_Fora/MSSC/CoP_Biotoxin_Monitoring.pdf

gjorts till foljd av tidigare provtagning. Anpassningar kan dock goras forst da ett tillrackligt

stort data set samlas, dar séasongsvariationer (under skérdesasongen) framgar.

Enligt gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014:24) borde provtagning for fortsatt évervakning ske
aret om, men eftersom omradet ar avlagset och skord endast sker under begransade
perioder rekommenderas det att provtagningen anpassas till skordesdsongen (september—
mars) och den aktuella skérdemodellen. Overvakningen fortsatter enligt givna frekvenser sé
lange som produktionsomradet ar aktivt och det viktigaste ar att kontroller gors tillrackligt ofta
for att upptacka fluktuationer i E.coli halter, men aven marina biotoxiner och miljogifter.
Utgangslaget for provtagningsfrekvensen beror som sagt pa vilken skordemodell som
utnyttijas. Nedan presenteras de rekommenderade frekvenserna enligt de tva
skérdemodellerna.

For kontinuerlig och enhetlig skérdeperiod rekommenderas provtagning av E.coli en
gang var fjarde vecka, men bor kompletteras vid behov. Denna provtagningsfrekvens
kan anpassas, men anpassningar kan endast ske med stod av ett tillrdckligt omfattande
data set'’. Provtagning av musslor fér analys av marina biotoxiner gors varje vecka ifall
att produktionsomradet ska kunna vara 6ppet under hela sasongen. Vid de tillfallen som
provtagning, observationer i falt och dvervakning av giftproducerande alger tyder pa att
algblomningar &r kraftiga bor det goOras en riskbeddmning om huruvida
provtagningsfrekvensen bér dkas'®. Provtagning av miljdgifter antingen varje, varannan
eller var fjarde vecka. Frekvensen for miljogifter ar beroende av behovet for provtagning
och analysresultaten fr&n den inledande och faststéllande klassificeringen®®. | bilaga 3
presenteras ett exempel for hur dvervakningen kunde organiseras under en enhetlig

skoérdeperiod.

For enstaka skordetillfalle pa tva veckor gors provtagning pa E.coli varannan vecka, i
praktiken skulle det innebara en gang under ett tva veckors skordetillfalle. | ett senare
skede kan det beslutas att den E.coli provtagning som gjorts under den faststéllande
klassificeringen infor skord ar tillrackligt for att garantera mikrobiologisk sékerhet. En
sddan beddmning kan endast utféras d& det finns ett tillrackligt stort data set som stéd*’.

Da skord sker under enstaka skordetillfallen maste provtagning for marina biotoxiner

" For fler detaljer ang&ende méjligheter till anpassning se bl.a. Cefas 2014 s. 24—25.

'8 | detta skede ar en riskbedémning viktigt eftersom algforekomster kan vara mycket kraftiga trots att
de uppenbarar sig utan forvarning eller tecken. | Sverige kan produktionsomraden stdngas enbart
baserat pa resultat fran 6vervakning av giftproducerande alger.

9 OBS! Det kravs inte nodvandigtvis att analys av precis alla miljogifter gors varje gang. Baserat pa
bedémning utifrAn resultat fran inledande och faststéllande klassificering och konsultering med
experter kan det beslutas om provtagningsfrekvenser for enskilda &mnen.
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aven ske varje vecka. Vid de tillfallen som provtagning, observationer i falt och
overvakning av giftproducerande alger tyder pa att algblomningar &r kraftiga bor det
goras en riskbeddmning om huruvida provtagningsfrekvensen bér 6kas'.
Provtagningsfrekvensen for miljogifter maste slutligen bestammas pa basis av behov
och tidigare analysresultat, men i utgdngslage rekommenderas provtagning varje

vecka®®.

OBS! Muddring, kraftiga vaderférhallanden och/eller oférutsagbara handelser kan bidra till
forandring av den mikrobiologiska statusen i produktionsomradet. Ifall nagot av de
ovannamnda sker under skérdeperioden/-tillfallet, bér provtagning géras med okad frekvens
for att kontrollera for negativa effekter. Detta galler speciellt ifall en enhetlig kontinuerlig
skordemodell utnyttjas.

Inaktiva produktionsomrdden

Overvakning i ett produktionsomrade kan anpassas ifall det ar inaktivt. For att ett omrade ska
betraktas som inaktivt ska livsmedelsproducenten bekréafta att omradet inte langre anvands
for musselodling eller upptagning och det &r osannolikt att produktion kommer att fortsatta
under det kommande aret. Enligt gemenskapsriktlinjerna skulle denna anpassning innebéara
att 6vervakning endast sker kvartalvis. | dessa fall kan produktionsomraden inte behalla en
A-klassificering, utan A-omraden skiftas ner till B-klassificering och likasa skiftas B-omraden

till C-klassificering. Denna anpassning forutséatter dock att 6vervakning sker aret om.

Eftersom fortldpande évervakning inte kommer att vara aktuellt p4 Aland rekommenderas en
annan typ av anpasshing som uppmarksammar den tid som forflutit mellan senaste
provtagning och nasta planerade skord. Ett produktionsomrade skulle klassas om inaktivt
(och stangt) under den tid da det inte utnyttjas for skord och da skulle heller ingen
provtagning ske. Detta innebar i sin tur att skord inte kan ske innan provtagning aterigen
utforts. | praktiken skulle det innebara en inaktiv period pa sex manader fran den 16 mars till
den 14 september varje ar, forutsatt att skordesasongen blir 15 september till 15 mars.
Dessutom skulle produktionsomradet betraktas som inaktivt &ven under skordeséasongen da
skordetillfallen inte ar inplanerade. Detta skulle speciellt gélla ifall skérdemodellen med
enstaka skordetillfallen utnyttjas.

Eftersom ingen provtagning (6vervakning) sker i produktionsomraden under inaktiva perioder
kravs det en viss tidsperiod under vilken en viss provtagningsfrekvens maste foljas for att
aterigen kunna konstatera omradet sakert for produktion. Har utgds det fran de forfaranden
som utnyttjas i Sverige (se Livsmedelsverket — Sveriges kontrollprogram for tvaskaliga

bl6tdjur 2015:6). Oppnande av inaktiva produktionsomraden sker enligt E.coli-provtagning,
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men det rekommenderas att marian biotoxiner och miljdgifter aven inkluderas i detta

forfarande.

For omraden som varit inaktiva i mindre an tre manader kravs att tva (2) pa varandra
foljande provtagningar visar att klassificeringskraven uppnas. Det skall vara minst en
vecka mellan provtagningstillfallena. Det rekommenderas att provtagning av marina
biotoxiner (och miljogifter) utférs med samma frekvens, speciellt ifall att skérd kommer
att inledas direkt efter att omradet aterigen aktiverats. | princip ar detta forfarande det

samma som gaéller alternativ ¢ for anpassad faststallande klassificering.

For omraden som varit inaktiva i tre till sex manader kravs att tre (3) pa varandra
foljande provtagningar visar att klassificeringskraven uppnas. Det skall vara minst en
vecka mellan provtagningstillfallena. Det rekommenderas att provtagning av marina
biotoxiner (och miljogifter) utfors atminstone tva ganger med en veckas mellanrum,

speciellt ifall att skord kommer att inledas direkt efter att omradet aterigen aktiverats.

For omraden som varit inaktivt i mer an sex manader kravs att sex (6) pa varandra
foljande provtagningar visar att klassificeringskraven uppnas. Det skall vara minst en
vecka mellan provtagningstillfallena. Detta forfaringssatt innebéar i praktiken att en
anpassad inledande klassificering utfors igen for produktionsomradet. Det
rekommenderas att provtagning av marina biotoxiner (och miljogifter) utférs atminstone
tva ganger med en veckas mellanrum, speciellt ifall att skérd kommer att inledas direkt

efter att omradet aterigen aktiverats.

OBS! Utav naturliga skal sker provtagning inte under de perioder da det ar islaggning. Under
denna tid far skord av musslor inte heller ske enligt principen ingen provtagning = ingen
skord. Utgaende fran skotseljournalen for pilotmusselodlingen har isen séder om Synderst6
lyft helt och hallet i bérjan av april ar 2011 och ar 2012 hade isen lyft i slutet av mars. Utifran
denna information antas det att islaggningen kommer att férhindra upptagning fran och med
december fram till mars. Ifall skord ska upptas efter att isen lyfts maste en bedémning goras
fran-fall-till-fall 6ver hur lange och hur manga prover som bor tas innan skord kan ske igen.
Det rekommenderas att marina biotoxiner och miljogifter &aven inkluderas i denna

provtagning.

6.4.5. Tidpunkter for provtagning

Enligt gemenskapsriktlinjerna (Cefas 2014:25) finns det tva tillvagagangssatt da tidpunkten
for provtagning bestams: a) provtagning gors slumpmassigt eller b) provtagnings utfors
under sadana omstandigheter som anses bidra till de hogsta nivaerna av kontaminering (s.k.

worst-case approach).
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Slumpmassig provtagning utfors inom en given tidsperiod (t.ex. en manad) och en given
tidsram (morgon-eftermiddag-kvall). Tidpunkter for slumpméssig sampling kan ske genom att
faststélla listor med slumpmassiga siffror eller genom datoriserade slumpmassiga
siffersystem. Alternativt kan tidpunkterna for provtagning goras for hand, men da maste det
ses efter att inte finns regelbundenheter i provtagningstidpunkterna som skulle paverka
tidpunktens slumpmassighet.

Worst-case approach avser det da provtagning ska utféras under de férhallanden som anses
medféra de hogsta kontamineringsnivaerna. Eftersom denna kraver mycket flexibilitet och
forarbete anses detta alternativ inte lampligt for Alands del. Det rekommenderas att worst-
case approach inte atminstone utnyttjas innan tillrackligt data set har erhallits for att kunna
gora stoérre beddmningar och anpassningar for framtida provtagning.

Det rekommenderas att landskapsregeringen folier ett pa forhand bestamt
provtagningsschema. Detta folijer inte exakt de tillvagagangssatt som beskrivs i
gemenskapsriktlinjerna. For att underlatta planeringen av provtagningen rekommenderas det
att tidpunkterna alltsa allokeras for hand och i forvag. Under normal fortsatt 6vervakning
utfors provtagning for marina biotoxiner varje vecka innan och under skérdeperioden.
Provtagningen av marina biotoxiner bor alltid ske pa en mandag for att fa tillgang till
resultaten redan under samma vecka. | samband med detta utfors &ven provtagning av
E.coli och miljdgifter enligt de frekvenser som specificerats for dem. Denna "regelbundenhet”
kan forbises eftersom det &r det mest kostnadseffektiva sattet att ordna dvervakningen och

variation i vaderforhallanden oundvikligen forekommer.

OBS! Fastan ett produktionsomrade har erhallit status som “"0ppet” rekommenderas det
starkt att skord forst sker da de senaste analysresultaten har kommit till upptagarens
k&nnedom. Detta rekommenderas for att undvika situationer dar musslor har skérdats och
har slappts ut eller ar fardiga att slappas ut pa marknaden men maste aterkallas eller

kasseras p.g.a. analysresultaten.
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7. Rekommendation om produktionsomradets storlek

Utgaende fran den sanitara utredningen rekommenderas det att produktionsomradets storlek
faststalls enligt figur 12 (nedan). Produktionsomradet skulle tilldelas namnet "Syndersto
produktionsomrade” och nummerkoden 01%°. Produktionsomrddet kan i sin korthet

identifieras med koordinaterna 60.216903 20.752122 som anger mittpunkten for omradet.

Punkterna (koordinater) dér gransdragningarna gors presenteras i tabell 6. Dessa punkter
bor markas i falt med skyltar som meddelar om att omradet & musselodlingsomrade och
mycket kansligt for fororeningar. Granserna gar fran sodra Ledholmen tvars éver Syndersto
strommen till norra Synderstd. Fran sodra Syndersto gar gransen langs Ostra strandlinjen pa
Syndersto 6ren till Modingsoren. Darifran fortsatter gransen tvars éver Traskholms fjarden till
Kalkgrynnorna. Fran Kalkgrynnorna gar gransen langs vastra strandlinjen pa Trindoren till
vastra strandlinjen p& Skagoéren. Fran Skagoren gar gransen till Askskar som slutligen
kopplas till startpunkten vid Ledholmen.

Tabell 6. Koordinater till gransdragningar fér produktionsomradet. Dessa koordinater har tagits
fram med hjalp av GoogleMaps och bor korrigeras efter faltbesdk dar det lampligaste stéllet for
punkterna kan bestammas battre. Punktkoderna harstammar fran de tre forsta bokstaverna i

namnet pa omradet. Ifall samma omrade har flera punkter har de numrerats med romerska
siffror.

Punktkod: Namn: Koordinater:

LED Ledholmen 60.221475 20.738936
SYN-I Syndersto: norra punkten 60.219276 20.740743
SYN-II Synderst6: sédra punkten 60.215463 20.744081
MOD Modingsoren 60.210153 20.747859

KAL Kalkgrynnorna 60.213652 20.763017

TRI Trind6ren 60.218671 20.760618

SKA Skagoren 60.221561 20.752912

ASK Askskar 60.222200 20.743972

20

P4 Livsmedelsverkets hemsida finns en kommentar angaende l6pnumren for de svenska
produktionsomradena. Dar star det att I6pnumren har tilldelats i enlighet med forordning artikel 6
854/2004. Under den sanitara utredningens lopp har det inte hittats nagra hanvisningar till IGpnummer
i varken artikel 6 eller bilaga Il som artikeln hanvisar till. Darfor har det utan desto fler motiveringar
eller grunder beslutits att nummerkoden fér Synderstd produktionsomrade &r 01.
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http://www.livsmedelsverket.se/produktion-handel--kontroll/livsmedelskontroll/musselkontroll---oppna-och-stangda-havsomraden/
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Figur 12. Det rekommenderade produktionsomradet. Figuren illustrerar det foreslagna
produktionsomradet och representerar det omrade som den sanitara utredningen har utgétt
ifrdn. Denna rekommendation har inkluderat ytterliga potentiella platser dar musselodlingar
kunde placeras.
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Det bor aven noteras att landskapsregeringens musselodling befinner sig inom detta
produktionsomrade mellan punkterna 48 och 49 i figur 13. Enligt ett beslut (fran den
22.3.2010?") har pilotodlingen beviljats strukturstdd fran Europeiska fiskerifonden och Alands
landskapsregering. En del av denna finansiering har gatt at till att inforskaffa sjalva
musselodlingen. Enligt beslutsvillkorna forbinder sig stédtagaren (landskapsregeringen) att
inte sélja anlaggningen inom fem (5) ar efter att stodet utbetalats. Fortsattningsvis ar det
landskapsregeringen som &ger odlingen. Ifall landskapsregeringen sa beslutar, finns det
enligt stodbeslutet mojlighet att sélja eller hyra anlaggningen. De musslor som finns pa
odlingen kan &ven saljas som livsmedel, forvantat att 6vervakning utfors och gransvarden

enligt unionslagstiftningen inte 6verstigs.
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Figur 13. Forslag for lampliga omraden for musselodling i Synderst6. Denna figur harstammar
fran rapporten om de fysiska forutsattningarna for storskalig musselodling i den alandska
skargarden (Granholm 2012). Det gar att notera att Alandsmusslan Ob har placerat sin odling
ungefar i det omrade dar foreslag 50 har placerats. Landskapsregeringen utgar i féreslaget av
produktionsomrade att en potentiell utvidgning av odlingen skulle ske med hjalp av de
resterande foreslagen 48 och 49 séder om Syndersto.

2L Diarienummer N30/09/4/3
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8. Rekommenderad Klassificering

Baserat pa den sanitara utredningens resultat kan ingen rekommenderad klassificering ges.
Detta beror pa att det inte finns tillrackligt med underlag for att motivera en sadan

rekommendation.

Utgaende fran den sanitara utredningen kan det dock uppskattas att produktionsomradet
knappast faller in under kategori C. Antagligen ror sig klassificeringen kring A och B, med en
mycket stark lutning mot kategori A. Detta baseras pa faktumet att produktionsomradet
befinner sig i ett omrade dar bosattningen ar 1&g, det bedrivs inget betydligt jordbruk eller
djurhushallning i omradet och majoriteten av 6arna omkring odlingen i produktionsomradet ar
obebodda. De storsta riskerna ar kopplade till aviopp fran de enstaka hus som finns langs
Snackos sodra strandlinje och de potentiella olagliga utslapp av avfall fran smabatar som ror

sig i omradet.
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Bilaga 1. Analysrapport for E.coli i musslor (del 1 - 4)
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Denna rapport far endast aterges i sin helhet, om inte utférande laboratorium i férvéag skriftligen godként annat. Resultaten relaterar endast till det
insénda provet. Sida1av1
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Analysrapport

Provnummer: 527-2016-07280021 Provtagningsdatum: 2016-07-27 11:00:00

Provmarkning: 2 Provtagningstemperatur: 18 o

Provet ankoin: 2016-07-28 Provtagare: Jolanda Linsen

Analysrapport klar: 2016-08-02

Analyserna pabérjades: 2016-07-28 09:36

Ankomsttemperatur: 3,6°C

Analys Resultat Enhet Num Metod/ref Lab

LWO5A  Escherichia coli 45 antal/100 g NMKL 96-4, 2009 (MPN) EUSEJO2

Kopia till:

Inkeri Ahonen (inkeri.ahonen@regeringen.ax)

Katrin Peterson, Rapportansvarig
Kontakt: mikro.asm@eurofins.se

Denna rapport &r elektroniskt signerad.

Utférande Laboratorium

EUSEJO2 Eurofins Food & Feed Testing Sweden (Jénkoping)

Laboratoriet/laboratorierna &r ackrediterade av respektive lands ackrediteringsorgan. Ej ackrediterade analyser &r markerade med *

Forklaringar AR-002 MI v59
* Ej ackrediterad analys

Mato: Matosakerhet
Matosékerheten, om inget annat anges, redovisas som utvidgad matosékerhet med téackningsfaktor 2. Undantag relaterat till analyser utférda utanfér Sverige kan
férekomma. Ytterligare upplysningar kan lémnas pa begéran. Upplysning om métosékerhet och detektionsnivaer fér mikrobiologiska analyser lamnas pa begéran.

Denna rapport far endast aterges i sin helhet, om inte utférande laboratorium i férvég skriftligen godként annat. Resultaten relaterar endast till det
insénda provet. Sida 1 av1
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Analysrapport

Provnummer: 527-2016-07280022 Provtagningsdatum: 2016-07-27 11:00:00

Provmarkning: 3 Provtagningstemperatur: 18

Brovetankem: 2016-07-28 Provtagare: Jolanda Linsén

Analysrapport klar: 2016-08-02

Analyserna paborjades: 2016-07-28 09:36

Ankomsttemperatur: 3,6°C

Analys Resultat Enhet Num Metod/ref Lab

LWO5A  Escherichia coli <18 antal/100 g NMKL 96-4, 2009 (MPN) EUSEJO2

Kopia till:

Inkeri Ahonen (inkeri.ahonen@regeringen.ax)

Katrin Peterson, Rapportansvarig
Kontakt: mikro.asm@eurofins.se

Denna rapport ar elektroniskt signerad.

Utférande Laboratorium

EUSEJO2 Eurofins Food & Feed Testing Sweden (J6nkoping)

Laboratoriet/laboratorierna &r ackrediterade av respektive lands ackrediteringsorgan. Ej ackrediterade analyser &r markerade med *

Forklaringar AR-002 MI v59
* Ej ackrediterad analys

Mato: Matosékerhet
Métosékerheten, om inget annat anges, redovisas som utvidgad métosékerhet med téckningsfaktor 2. Undantag relaterat till analyser utférda utanfér Sverige kan
férekomma. Ytterligare upplysningar kan lamnas pa begéran. Upplysning om métosékerhet och detektionsnivaer fér mikrobiologiska analyser l&mnas pa begéran.

Denna rapport far endast aterges i sin helhet, om inte utférande laboratorium i férvég skriftligen godként annat. Resultaten relaterar endast till det
ins&nda provet. Sida 1 av 1
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Analysrapport

Provnummer: 527-2016-07280023 Provtagningsdatum: 2016-07-27 11:00:00

Provmarkning: 4 Provtagningstemperatur: 18

Provetankem: 2016-07-28 Provtagare: Jolanda Linsén

Analysrapport klar: 2016-08-02

Analyserna pabérjades: 2016-07-28 09:36

Ankomsttemperatur: 3,6°C

Analys Resultat Enhet Num Metod/ref Lab

LWO05A  Escherichia coli 45 antal/100 g NMKL 96-4, 2009 (MPN) EUSEJO2

Kopia till:

Inkeri Ahonen (inkeri.ahonen@regeringen.ax)

Katrin Peterson, Rapportansvarig
Kontakt: mikro.asm@eurofins.se

Denna rapport &r elektroniskt signerad.

Utférande Laboratorium

EUSEJO2 Eurofins Food & Feed Testing Sweden (J6nkoping)

Laboratoriet/laboratorierna &r ackrediterade av respektive lands ackrediteringsorgan. Ej ackrediterade analyser & markerade med *

Férklaringar AR-002 MI v59
* Ej ackrediterad analys

Mato: Méatosékerhet
Matosakerheten, om inget annat anges, redovisas som utvidgad métosékerhet med tackningsfaktor 2. Undantag relaterat till analyser utférda utanfor Sverige kan
férekomma. Ytterligare upplysningar kan ldmnas pa begéran. Upplysning om matosakerhet och detektionsnivéer fér mikrobiologiska analyser l&mnas pa begéran.

Denna rapport far endast aterges i sin helhet, om inte utférande laboratorium i forvag skriftligen godként annat. Resultaten relaterar endast till det
insénda provet. Sida1av1




Bilaga 2. Analysrapport for E.coli i vatten

ANALYSRAPPORT 1(1)
29.07.2016
it e
‘ Provnr: VA16-00302-1 <-> VA16-00302-5
o
AMHM Miljébyran
_ MANDS MILIO- OCH Jola.nda LinSén
B PB 1060
22100 Mariehamn

Undersokningsorsak:
Provtyp: Badvatten

Ankomstdatum: 27.07.2016

Provnummer Provpunkt Prov taget  Analys pab.
I:  VA16-00302-1 Snicks 1 27.07.2016 28.07.2016
2:  VA16-00302-2  Snicks 2 27.07.2016 28.07.2016
3: VA16-00302-3  Snicks 3 27.07.2016 28.07.2016
4:  VA16-00302-4  Snicks 4 27.07.2016 28.07.2016
5: VA16-00302-5  Snicks 5 27.07.2016 28.07.2016
- - Resultat - B
Analys 1 2 3 4 5 Enhet Metod
* ackrediterad metod
Temperatur 20 20 20 18 18 '°c
E.coli <10 <10 <10 <10 <10 cfw/100 ml *1SO 9308-1: 2014

*Laboratoriet &r ackrediterat av FINAS.

Kommentarer och utltande omfattas inte av ackrediteringen.

Provresultaten avser endast ovanstiende prover. Analysrapporten far endast aterges i sin helhet.

En underskriven kopia av provrapporten forvaras vid laboratoriet., Méitosékerheten for ackrediterade analyser erhalls fran laboratoriet vid begiran.

For Alands miljs- och halsosk dsmyndighet Laboratoriet Kopia:
David Abrahamsson

£y s i MENE: 17
Nina Rosenback-Holnistrém, Analysansvarig

ALANDS MILJO- OCH HALSOSKYDDSMYNDIGHET LABORATORIET
Adress: Sundblomsvigen 31 AX-22150 Jomala Aland
E-post: laboratoriet@amhm.ax
Tel: (0)18-32880 Fax: (0)18-328 822
www.amhm.ax




Bilaga 3. Forslag over provtagningsfrekvens

De roda kryssen markerar provtagningar som kan falla bort ifall forslaget for
anpassningsalternativ b for faststallande klassificering utnyttjas. D& skulle faststallande
klassificering begransas till 2 veckor innan skord paborjas och ske i samband med
provtagning av marina biotoxiner (och miljogifter). D& skulle perioden skaras ner till tva

veckor istéllet for fyra. Veckorna avser inte kalenderveckor utan indikerar endast

tidsatgangen.
E.coli | Marina biotoxiner | Miljogifter
Inledande klassificering
v.1l X X X
v. 2
v.3 X
v. 4
v.5 X X X
v. 6
V. 7 X
v. 8
v.9 X X X
v. 10
v. 11 X
Faststéallande klassificering
v. 12 X X X
v. 13
v. 14 X X X
v. 15 X X X
Skord
v. 16 X X
v. 17 X
v. 18 X X
v. 19 X X
v. 20 X X
v. 21 X
v. 22 X X
v. 23 X X
v. 24 X X
v. 25 X
V. 26 X X
v. 27 X X
v. 28 X X
v. 29 X
v. 30 X X
v. 31 X X
v. 32 X X
v. 33 X
v. 34 X X
v. 35 X X
v. 36 X X
v. 37 X
v. 38 X X
v. 39 X X
v. 40 X X
v. 41 X




Bilaga 4. Faststdllande klassificering enligt alternativ b

Detta alternativ rekommenderas for den faststallande klassificeringen framom det som
presenteras i bilaga 3. Detta alternativ skulle dock endast utféras en gang efter inledande
klassificeringen. Antalet prover som ingar i faststallande klassificeringen kan anpassas ifall
att inledande klassificeringen inleds i borjan av skdrdesasongen (15 september). Da skulle
alltsa resultaten fran den inledande klassificeringen inga i resultaten for faststallande
klassificering (i tabellen har dessa resultat uppmarksammats med rott). DA foljande
skordesasong borjar kan anpassningsalternativ ¢ utnyttjas for att aterigen faststalla

klassificeringen. Veckorna avser inte kalenderveckor utan indikerar endast tidsatgangen.

E.coli Marina biotoxiner Miljogifter

v. 1l X X X
v. 2

v.3 X

v. 4

v.5 X X X
v. 6

v. 7 X

v. 8

v.9 X X X
v. 10

v. 11 X

v. 12

v. 13 X X X
v. 14

v. 15 X

v. 16

v. 17 X X X
v. 18

v. 19 X

v. 20

v. 21 X X X
v. 22

v. 23 X

V. 24

v. 25 X X X
V. 26




Bilaga 5. Ursprungligt forslag for faststillande av Klassificering

Detta alternativ har ursprungligen utnyttjats for planering av den faststallande
klassificeringen. Eftersom detta klassificeringsférfarande ger information utéver de perioder
som kommer att relevanta foér skérdesdsongen pd Aland anses det inte finnas behov att
utfora faststallande klassificering pa detta satt. | bilaga 3 presenteras det snabbaste sattet att
forverkliga faststallande klassificering. Daremot kunde det vara fordelaktigt att anpassa den
provtagningsfrekvens som presenteras har till att géalla endast for skordesasongen
september—mars. Da kunde variationer under skordesasongen erhallas och bedomningar for
ytterlig anpassning av provtagningsfrekvens vore lattare att utféra i framtiden. Ett sadant
alternativ har darfor presenterats i bilaga 4.

Denna klassificering inkluderar resultat frAn den inledande klassificeringen och tar darfor
endast 20 veckor att utféra, hellre an 26 veckor. Ifall provtagningen sker mer an tva veckor
sedan den inledande klassificeringen avslutades maste klassificeringsforfarandet utforas
under en langre tid (26 veckor). Detta beror pa att den inledande klassificeringens resultat da
inte kan inkluderas i den faststallande klassificeringens resultat.

Vecka E.coli Marina biotoxiner Miljogifter Provtagare
v. 43 X X X Landskapsregeringen
v. 44 X - - Landskapsregeringen
v. 46 X - - Landskapsregeringen
v. 48 X - - Landskapsregeringen
v. 50 X X X Landskapsregeringen
v. 52 X - - Landskapsregeringen
V. 2 X - - Landskapsregeringen
v. 4 X - - Landskapsregeringen
V.6 X X X Landskapsregeringen
v. 8 X - - Landskapsregeringen
v. 10 X - - Landskapsregeringen
v. 12 X - - Landskapsregeringen
v. 14 X X X Landskapsregeringen
v. 16 X - - Landskapsregeringen
v. 18 X - - Landskapsregeringen
v. 20 X - - Landskapsregeringen
v. 22 X X X Landskapsregeringen
v. 24 X - - Landskapsregeringen
v. 26 X - - Landskapsregeringen
v. 28 X X X Landskapsregeringen






