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1 Definitioner

Det héar avsnittet innehaller en forteckning over definitioner med anknytning till ekologisk
livsmedelsproduktion.

1.1 Ekologiska livsmedel

Av de jordbruksprodukter som omfattas av férordningen om ekologisk produktion
2018/848 kan foljande vara ekologiska livsmedel:

a. levande eller obearbetade jordbruksprodukter

b. bearbetade jordbruksprodukter for anvandning som livsmedel

c. andra nara beslaktade jordbruksprodukter som fortecknas i bilaga | till
ekofdrordningen (exempelvis jast som anvands som livsmedel, mate, sockermayjs,
vinblad, palmhjartan, humleskott och liknande atbara delar av vaxter eller produkter
som harror fran dessa).

Med levande ekologiska jordbruksprodukter avses levande djur som ar avsedda for
manniskofdda, det vill sdga livsmedelsproducerande djur sasom

o ekologiskt uppfédda nétdjur, svin, far och fjaderfan.

Med obearbetade ekologiska jordbruksprodukter avses vaxtprodukter pa markytan och
husdjursprodukter vars ursprungliga form inte har andrats namnvart, sdésom ekologiskt
producerade

o kott och atliga delar av djur

o obehandlad mjolk

e honung

o gronsaker och vegetabilier

o atliga frukter och notter

o kaffebonor, teblad och obearbetade kryddor

e spannmal

o icke upphettade vegetabiliska oljor och animaliska fetter

o skogsbar, svamp och uppsamlingsprodukter som ar tilldtna i EU enligt férordningen
om nya livsmedel

Ekologiskt framstallda och bearbetade ekologiska jordbruksprodukter ar produkter
som har bearbetats genom att betydligt andra produktens ursprungliga form fran
ovannamnda produkter, sdsom ekologiskt producerade

kottberedningar

beredda mjolkprodukter (sdsom ost, yoghurt och glass)
bearbetade grénsaker

bageri- och konditoriprodukter
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o sOtsaker
e socker.

Daremot ar konventionella produkter vid vars bearbetning man har anvant mindre an 95 %
ekologiska ingredienser av jordbruksursprung inte ekologiska livsmedel. Som ekologiska
livsmedel betraktas inte heller produkter som innehaller ingredienser som inte ar tilldtna
enligt férordningen om ekologisk produktion.

1.2 Framstillning av livsmedel pa garden

Inom ramen for ekologisk jordbruksverksamhet kan man hantera obearbetade produkter
och bedriva laggradig foradling. Landskapsregeringen kontrollerar denna typ av
verksamheter i samband med den 6vriga kontrollen av jordbruket. Verksamheten behover
finnas beskriven i gardens ekoplan. Forsaljningen kan ske fran garden, via marknader och

REKO-ring, pa natet eller via andelslag.

Framstéllning av obearbetade produkter
Hit hor

o Hackning, malning, frysning

e Blandning av ravaror sinsemellan (rakost, értblandningar, misli, puréer).

e Forpackning och markning som ekologiska produkter

o Slakt och styckning av kott inkl framstallning av malet kott

e Framstallning av mjol och gryn i en kvarn pa garden eller som underleverans i
annans kvarn

« Skalning, finfordelning och férvallning av potatis och gronsaker

e Kylning, nedfrysning, upptining eller nedkylning av bar eller obehandlad mjolk

« Styckning, blandning, nedfrysning och dylikt samt férpackning av produkter som
bestallts som fraktarbete utanfor garden

e Markning som ekologiska produkter pa garden (exempelvis av ekologiskt mjol som
malts i fraktkvarn, kott som returnerats fran ett slakteri).

Laggradig foradling av ekologiska produkter pa garden

Sa kallad laggradig foradling eller hantering av ekologiska produkter sker nar en gard
exempelvis gor i ordning, tvattar eller torkar ekologiskt producerade jordbruksprodukter
for sin gardsbutik.

Exempel:

e Torkning av spannmal. Om torkningen gérs som underleverans ska verksamheten
finnas beskriven i ekoplanen.
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e Forpackning av potatis i sackar/detaljforpackningar och markning som ekologisk
potatis

e Forpackning och markning av agg eller honung som ekologiska produkter

« Tvattning av potatis och dvriga rotsaker

e Torkning av bar, 6rter och svamp

e Krossning av torkade orter

e Pressning av olja till foder pa den egna garden (komponenter saljs eller dverlats
inte);

e Forpackning av ovannamnda produkter

Foljande aktiviteter kraver diremot anslutning till kontrollen for livsmedelsaktorer,
blankett.

e Processer som avsevart andrar den ursprungliga produkten ex genom upphettning,
rokning, saltning, mognad, torkning, marinering, extraktion och sa vidare. Se punkt
1.3.

e Livsmedelsframstallning ex. Blandbrdd, sockrade safter och sylter

e Puréer som upphettas eller pastoriseras

e Pressning av olja som saljs utanfor garden

Underleverantorsforfarande (fraktarbete)

Nar en ekologisk gard dverfor beredningsskeden for ekologiska produkter till att utforas
som fraktarbete exempelvis till en icke-ekologisk granngard kallas forfarandet
underleverans, dar den ekologiska garden fungerar som huvudman och grannen som
underleverantor. Aktiviteten beskrivs i gardens ekoplan. Kannetecknande for
underleverantorsforfarandet ar att huvudmannen behaller aganderatten till och ansvaret
over den ekologiska produkten under hela underleverantérsfunktionen. Huvudmannen
anmaler underleverantdrsarbete till tillsynsmyndigheten. Fraktarbete som utfors av en
underleverantor granskas som en del av huvudmannens verksamhet och darfor ska
underleverantéren ge huvudmannen en skriftlig forbindelse om att iaktta lagstiftningen
gallande ekoproduktion.

Underleverantorsforfarandet och de olika atgarder som ingar i det beskrivs narmare i
"Alandska villkor for certifiering av ekologisk livsmedelsproduktion fér alla ekologiska
aktorer”, under punkt 5 om underleverantorer och entreprenadtjanster.

1.3 Ovriga definitioner

Ekologiska produkter: Levande och obearbetade ekologiskt producerade

jordbruksprodukter, bearbetade jordbruksprodukter som anvands som livsmedel, foder,
vaxtférokningsmaterial och fron, samt produkter i bilaga | till EU:s férordning om ekologisk
produktion.

Ekologisk: Som kommer fran eller har anknytning till ekologisk produktion och
kontrolleras enligt ekoférordningens krav.
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Livsmedel: avser alla amnen eller produkter, inklusive bearbetade, delvis bearbetade eller
obearbetade produkter, som ar avsedda eller rimligen kan antas avnjutas av manniskor i
enlighet med artikel 4.2 i Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002.
"Livsmedel” omfattar drycker, tuggummi och vatten, medraknat alla @mnen som avsiktligt
tillforts livsmedlet under dess framstallning eller hantering.

Framstallning: innebar konservering eller bearbetning av ekologiska produkter eller
produkter i omstallningsperioden, eller all annan beredning av en obearbetad produkt
utan att den ursprungliga produkten dndras, sdsom slakt, styckning, rengéring eller
malning, samt férpackning, markning eller andring av méarkning gallande ekologisk
produktionsmetod.

Bearbetning: avser bearbetning enligt definitionen i artikel 2.1 punkt m i férordning
852/2004; det har inkluderar anvandning av de amnen som avses i artiklarna 24 och 25 i
denna férordning, med andra ord avser "bearbetning” en verksamhet som innebar en
betydande férandring av den ursprungliga produkten, exempelvis genom upphettning,
rokning, saltning, mognad, torkning, marinering, extraktion, pressning eller spritsning, eller
en kombination av dessa bearbetningar. Med bearbetning avses aven anvandning av
tilldtna tillsats- och hjalpamnen.

Torkning: Enligt Livsmedelsverkets tolkning anses inte en enkel process dar man avlagsnar
vatten fran en produkt for att framja hallbarheten som bearbetning, sdsom lufttorkning av
spannmal och orter. Som foradling betraktas i stéllet processer dar torkningen ar kopplad
till en sarskild teknik, sésom frystorkning.

Bearbetad produkt: avser livsmedel som uppkommer vid bearbetning av obearbetade
produkter. Dessa produkter kan innehalla ingredienser (exempelvis tillsatser som ar tillatna
i ekologiska livsmedel) som behovs vid framstallningen av dessa eller for att ge dem
sarskilda egenskaper.

Obearbetad produkt: avser livsmedel som inte har genomgatt bearbetning. Obearbetade
produkter ar exempelvis produkter som delats, fordelats, portionerats, skivats, urbenats,
malts till massa, flatts, krossats, skurits, rengjorts, putsats, skalats, malts till pulver, kylts,
frysts, nedfrysts eller tinats.

Jordbruksravara: avser en jordbruksprodukt som inte har konserverats eller bearbetats pa
nagot satt.

Konventionell: Som inte harstammar fran eller har anknytning till ekologisk produktion i
enlighet med eko- och genomférandeférordningen, inte ekologisk.

Livsmedelsforetagare eller aktor: En fysisk eller juridisk person som ansvarar for att se till
att forordningen om ekologisk produktion féljs i all ekologisk foretagsverksamhet hos
aktoren, det vill sdga i varje skede av produktion, framstallning och distribution som ingar i
aktorens verksamhet.

6 (27)



Importor: En fysisk eller juridisk person som ar verksam i unionen och som antingen sjalv
eller genom sin representant presenterar en forsandelse for dverlatelse till fri omsattning i
unionen.
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2 Lagstiftning

Minimikraven for jordbruksprodukter och livsmedel som marknadsfors som
ekologiskt producerade inom Europeiska unionen definieras genom féljande
forfattningar:

o Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 2018/848 om ekologisk
produktion och markning av ekologiska produkter (nedan ekoférordningen)
och

o kommissionens genomférandeféorordningar om bland annat import och
noggrannare registreringskrav.

For ekologiska livsmedel galler dessutom alla allménna livsmedelsbestammelser pa
nationell niva och EU-niva. Dessa ar bland annat

« Landskapslagen (2007:26) om tillampning i landskapet Aland av livsmedelslagen
2006/23 och underlydande forfattningar som utfardats med stod av lagen

o Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 178/2002 om allmanna principer
och krav for livsmedelslagstiftning, om inrattande av europeiska myndigheten for
livsmedelssakerhet och om forfaranden i frdgor som galler livsmedelssakerhet och

e Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 1169/2011 om tillhandahallande
av livsmedelsinformation till konsumenterna.

Ekologiska forordningar och 6vrig unionslagstiftning géller som sadan i alla
medlemslander. EU:s lagstiftning kan lasas och skrivas ut pa Europeiska unionens
webbplats EUR-lex pa adressen http://eur-lex.europa.eu/. Via EUR-lex kommer man
direkt och gratis at Europeiska unionens rattsakter. | systemet kan man lasa EU:s officiella
tidning som innehaller bl.a. grundférdragen, lagstiftning, rattspraxis och forberedande
lagstiftningsdokument.

Lagg marke till att den konsoliderade versionen inte alltid &ar uppdaterad, ibland saknas de
uppdateringar som borde ha inforts genom den senaste andringsférordningen. Den
konsoliderade versionen ar inte alltid aktuell, utan andringarna i den senaste
uppdateringen av en bestammelse kan saknas i den. De ursprungliga forfattningarna och
konsoliderade versionerna hittas med hjalp av enkel sdkning pa webbplatsen.

Forordningar som reglerar tillsynen éver ekologiska produkter

Bestammelserna om tillsyn éver ekologisk produktion i radets férordning har pa Aland
genomforts genom landskapslagen om kontroll av ekologisk jordbruksproduktion
(1995:52) och landskapslagen om andring av landskapslagen om kontroll av ekologisk
jordbruksproduktion (2012:29).

Tillsynen regleras vidare av Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 2017/625
om offentlig tillsyn.
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http://eur-lex.europa.eu/

Mer om tillsynen kan du ldsa pa landskapets hemsida (www.regeringen.ax) och i de arliga
kontrollplanerna.
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3 Ekoplan

Som det beskrivs i guidens gemensamma villkor ska varje ekologisk livsmedelsaktér ha en
ekoplan &ver sin egen verksamhet. Ekoplanen kan inga som en del av aktdrens
kvalitetshandbok eller plan for féretagets egenkontroll. Minimikraven pa ekoplanen finns
under punkt 1.3 i "Alandska villkor for certifiering av ekologisk livsmedelsproduktion fér
alla ekologiska aktorer”. En detaljerad anvisning om livsmedelsforetagarnas ekoplan finns
har

| ekoplanen beskrivs bland annat de kritiska punkter for den ekologiska verksamheten dar
det finns risk for att ekologiska och konventionella produkter sammanblandas eller
forvaxlas med varandra. | ekoplanen ingar inga narmare anteckningar om exempelvis
hygien.

Uppgorande, uppdatering och iakttagande av en ekoplan ingar i skyldigheterna for alla
foretag som ansoker eller hor till kontrollsystemet for ekologiska livsmedel.
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4 Sarskilda krav pa ekologiska livsmedel

Ekologiska livsmedel skiljer sig fran konventionellt producerade livsmedel sarskilt i
fraga om:

o produktionsregler

« sammansattning

« insamling, forpackning och transport av produkter
« lagring

o markningar

o bokforing.

For att forhindra sammanblandning och forvaxling ska man i all verksamhet forsakra
sig om att ekologiskt och konventionellt producerade produkter halls atskilda.

Kraven pa att halla ekologiska livsmedel och konventionellt producerade produkter
atskilda galler endast de livsmedelsaktorer som i samma lokaler eller med samma
transportmateriel framstaller/behandlar/lagrar eller transporterar bade ekologiskt
producerade och konventionellt producerade livsmedel. De har livsmedelsforetagarna ska
se till att ekologiska produkter och konventionellt producerade produkter inte blandas
eller byts ut mot varandra i ndgot skede av framstallningen, lagringen eller transporten. Las
mer under punkt 4.2.

Las mer om markningskraven i avsnitt 6 i Gemensamma villkor for ekologisk
produktion.

Genetiskt modifierat material, bestralning eller tillverkat nanomaterial far inte
anvandas i ekologisk produktion.

4.1 Forbud och begransningar gillande produktionen

4.1.1 GMO-férbud

Ravaror, tillsatser och hjidlpamnen far inte vara genetiskt modifierade eller vara
producerade med hjilp av dem.

Genetiskt modifierade organismer och produkter som producerats av eller med genetiskt
modifierade organismer far inte anvandas vid framstallning av produkter som
marknadsfoérs som ekologiskt producerade.

| fraga om livsmedelsproduktion galler GMO-férbud fér anvandning av genetiskt
modifierade organismer och/eller darav framstallda produkter som livsmedelsingredienser
och tillsatséamnen.

Malet ar att sa fa genetiskt modifierade organismer som mgjligt ska férekomma i
ekologiskt producerade produkter. | ekologiska livsmedel tillats dock en lag férekomst av
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genetiskt modifierade organismer. Villkoret ar att det maste ha varit oavsiktligt eller
tekniskt omgjligt att undvika att GMO-organismer sammanblandats med livsmedlet.

| samband med ekoinspektioner dvervakas iakttagandet av GMO-férbudet genom
dokumentinspektion. Prover kan ocksa tas for tillsynsandamal.

Varuleverantérens intyg 6ver GMO-fri produkt

Producenten av ett ekologiskt livsmedel ansvarar for att GMO-férbudet iakttas. Nar en
producent av ekologiska livsmedel avtalar om varuleveranser ska hen se till att
varuleverantoren kanner till kravet om GMO-férbudet. Varuleverantdren ska genom sin
verksamhet se till att det inte sker ndgon sammanblandning eller férvaxling av partier av
olika kvalitet under framstallning, transport eller lagring.

Aktoren kan anta att ett livsmedel eller en ravara inte innehadller GMO-organismer eller
produkter som framstallts av GMO-organismer, om det i livsmedlets férpackningspaskrifter
eller i medfoljande dokument inte ndmns ndgot om GMO. Exempel pa sadana livsmedel ar
frukt och gronsaker, mjol av sojabdnor, oljor av rybs eller sojabdnor, lecitin av sojabdnor,
glukos eller glukossirap av majs, socker av sockerbetor eller ingredienser och tillsatser av
majs.

For produkter dar GMO-markning inte kravs (se tabell 2) ska aktoren be saljaren om ett
produktspecifikt intyg dver produktens GMO-frihet. Intyget ska vara partispecifikt och
kunna kopplas till det levererade varupartiet. Saledes kan ett enda intyg pa GMO-frihet
tacka flera sandningar av samma produktionsparti. Om ett varuparti saknar intyg far partiet
inte anvandas for framstallning av ekologiska livsmedel innan osdkerheten har undanrgjts
och leverantdren har forsakrat att partiet ar GMO-fritt. Intygen ska inga i bokforingen.
Intyg kravs inte for ekologiskt producerade ingredienser.

| verksamheten ar det sarskilt viktigt att notera att aven om processhjalpmedel inte raknas
upp i slutproduktens ingrediensférteckning far det anvanda hjalpmedlet anda inte vara
framstallt av eller med hjalp av GMO-organismer.

Tabell 2. Exempel pa produkter for vilkka gmo-markning inte krdvs men som har kunnat
framstallas med hjalp av genetiskt modifierade organismer och for vilka man darfor ska
begara ett intyg.

Produkter Produktgrupp; grund for erhallande av intyg

o E 160b annatto
« E 300 askorbinsyra Tillsatser som framstalls med mikroorganismer.
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Produkter

Produktgrupp; grund for erhallande av intyg

e citronsyra (kan anvandas
som tillsats E 330 eller som
processhjalpmedel)

e E 415 xantangummi

Mikroorganismer som anvands vid fermentering kan vara
genetiskt modifierade.

o mjolksyra

(kan anvandas som tillsats E 270
eller som processhjalpmedel)

Produkt framstalld med hjalp av mjolksyrabakterier.

Som vaxtunderlag for mjolksyrabakterien kan exempelvis
GMO-majsstarkelse ha anvants.

e kymosin som anvands vid
ostframstallning

e amylaser som bryter ner
starkelse

e invertaser som spjalker
socker i godis och choklad

e amylaser och andra enzymer
som anvands vid
framstallning av
starkelsebaserad glukossirap

e pektinaser som anvands vid
framstallning av juice.

Enzymer som anvands som processhjalpmedel;

mikroorganismer som anvands vid produktion av enzymer
kan vara genetiskt modifierade.

« etanol
Ett processhjalpmedel som anvands som I6sningsmedel;
en GMO-vaxt kan ha anvants som kalla for den starkelse
som behovs vid framstallningen.

e 4aggvita

Hjalpmedel som anvands vid framstallning av livsmedel av
vegetabiliskt ursprung:

o GMO-foder kan ha anvants vid aggproduktion
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Produkter Produktgrupp; grund for erhallande av intyg

o enzymer som anvands vid framstéllningen av
produkten kan vara producerade med genetiskt
modifierade mikroorganismer.

4.1.2 Bestralningsférbud

Bestralade produkter far inte anvandas i ekologisk produktion.

Ekologiska produkter och ingredienser som anvands i dem far inte bestralas. Bestralning
anvands framst for att sakerstalla den mikrobiologiska kvaliteten pa kryddor.

Tillsynen av bestralningsforbudet bygger pa att hindra blandning av dokument och
produkter samt vid behov pa undersdkning av prover. Om aktoren anvander
konventionella torkade kryddorter, kryddor och kryddvaxter vid framstallningen ska hen se
till att de inte har behandlats med joniserande stralning.

Med joniserande stralning avses: energi som 6verfors i form av partiklar eller
elektromagnetiska vagor med en vaglangd pa hogst 100 nanometer (frekvens minst 3 x
1015 hertz) och som kan producera joner direkt eller indirekt (2013/59/Euratom, artikel 4
(46)).

Mer om dmnet pa adressen https://www.ruokavirasto.fi/sv/privatkunder/information-
om-livsmedel/hantering-och-forvaring/sailyvyyden-parantaminen/bestralning-av-

livsmedel/.

4.1.3 Begransningar och villkor for ravaror och framstallningsmetoder

Ekologiska livsmedel och konventionella tillsatser som anvands vid bearbetning av
livsmedel som innehaller ekologiska ingredienser, processhjalpmedel samt andra @mnen
och ingredienser samt framstallningsmetoder ska f6lja de principer for god
framstallningssed som faststallts pa annat hall i livsmedelslagstiftningen.

| fraga om ekologiska livsmedel ar det forbjudet att anvanda @mnen och tekniker for att
aterstélla egenskaper som forlorats vid bearbetning och lagring eller for att korrigera
resultatet av vardslos hantering av produkterna.

Ett ekologiskt produktionssatt gynnar amnen som forekommer naturligt i naturen. Darfor
finns det strikta begransningar for anvandningen av tillsatser och hjalpamnen samt kemiskt
framstallda syntetiska ravaror. Endast vissa tillsatser och hjalpdmnen far anvandas under
sarskilda forutsattningar och aromamnen och aromberedningar maste vara antingen
ekologiska eller naturliga under vissa forutsattningar. Mer om aromamnen och
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arompreparat pa

adressen https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/ekoprodukter/
sammansattning/aromamnen-och--preparat-i-ekoprodukter/. Det ar exempelvis
tilldtet att anvanda kalciumkarbonat (E 170) som tillsats vid framstallning av ekologiska
livsmedel, dock forutsatt att det inte anvdands som fargamne eller kalciumtillskott. Mer om
tillsatser pa

adressen https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/ekoprodukter/
sammansattning/tillsatser-i-organiska-produkter/ och mer om framstallningens
hjalpmedel pa

adressen https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/ekoprodukter/
sammansattning/processhjalpmedel-i-ekoprodukter/.

4.1.4 Forbud mot anvandning av konstruerat nanomaterial

Livsmedel som innehaller eller som bestar av konstruerat nanomaterial ska inte anvandas
vid framstallning av ekologiska livsmedel. Férutom ravaror galler férbudet dven andra
ingredienser, sasom tillsatsamnen, aromer och naringsamnen.

Med "nanomaterial” avser ett naturligt material, biproduktmaterial eller konstruerat
material som innehaller fria, agglomererade eller aggregerade partiklar, dar minst 50 % av
partiklarna, beroende pa antalsbaserad storleksfordelning, har dimensionerna 1-100 nm
eller en eller fler partiklar har yttermatten 1-100 nm. (2011/696/EG).

Med "framstallt nanomaterial” avses ett avsiktligt framstallt material som har en eller flera
dimensioner pa hogst 100 nanometer eller som antingen internt eller pa ytan bestar av
separata funktionella delar varav flera har en eller flera dimensioner pa hdgst 100
nanometer, inklusive strukturer och sammanslutningar (agglomerat eller aggregat) som
kan vara storre an 100 nanometer men vars egenskaper ar karakteristiska for nanoskalan
(EU-férordningen om nya livsmedel (EG) 2015/22, artikel 3.2 ).

Alla ingredienser som innehaller konstruerat nanomaterial ska tydligt anges i
ingrediensforteckningen. Ordet nano ska sta inom parentes efter beteckningen pa sadana
ingredienser (férordningen om livsmedelsinformation (EU) nr 1169/2011 artikel 18.3).
Anvandningen av nanomaterial ar i regel tillstandspliktig.

Mer om
amnet: https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/ekoprodukter/s
ammansattning/tillverkat-nanomaterial-i-ekologiska-livsmedel/.

4.1.5 Tillatna tvatt- och desinfektionsmedel i lokaler for bearbetning och
lagring

Fran och med bdérjan av ar 2024 kommer en forteckning 6ver tillatna rengorings- och
desinfektionsmedel att tas i bruk och den kommer att publiceras i

genomforandeférordningen (EU) 2021/1165 under del C i bilaga IV. Det ar kommissionen
som utarbetar denna forteckning dver tilldtna rengdrings- och desinfektionsmedel.

15 (27)


https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/aromamnen-och--preparat-i-ekoprodukter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/aromamnen-och--preparat-i-ekoprodukter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/tillsatser-i-organiska-produkter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/tillsatser-i-organiska-produkter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/processhjalpmedel-i-ekoprodukter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/processhjalpmedel-i-ekoprodukter/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/tillverkat-nanomaterial-i-ekologiska-livsmedel/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/produkt--och-branschspecifika-krav/ekoprodukter/sammansattning/tillverkat-nanomaterial-i-ekologiska-livsmedel/

4.2 Sarhallning for att forhindra forvaxling och
sammanblandning av ekologiska och vanliga produkter

Kraven pa att halla ekologiska produkter och konventionellt producerade produkter
atskilda galler for ekoaktorer som hanterar och/eller lagrar produkter i samma lokaler eller
transporterar bade ekologiskt och konventionellt producerade produkter med samma
transportutrustning.

Dessa aktorer ska se till att ekologiska produkter och konventionellt producerade
produkter eller icke tilldatna @mnen inte blandas eller forvaxlas i nagot skede av
framstallningen, lagringen eller transporten. Inte ens sma mangder konventionellt
producerade amnen far finnas i ekologiska produkter. Hur detta sakerstalls skall finnas
beskrivet i ekoplanen. Aktdren ska dven fora bok éver alla verksamheter som utfors vid
framstallningsenheten och de kvantiteter som bearbetas, bade gallande ekologiska
produkter och konventionella produkter. Obs! Anvandningen av ekologiska ingredienser i
konventionella produkter ska ocksa bokforas.

4.2.1 Framstallning

For att forhindra att produkterna sammanblandas eller férvaxlas ska bearbetade ekologiska
livsmedel i alla skeden hallas tidsmassigt eller lokalt atskilda fran konventionellt
producerade livsmedel.

Nar produktionsenheten dven framstaller konventionella produkter ska atgarderna utféras
i en sammanhangande period, i hela partier, tidsmassigt eller lokalt separat fran atgarder
som utfors for ekologiska produkter.

Egna (lokalt atskilda) produktionslinjer finns séllan tillgangliga for framstallning av
ekologiska livsmedel. | praktiken genomférs avskiljningen vanligen sa att ekologiska
livsmedel framstalls pa en viss veckodag/vissa veckodagar eller till forst pa morgonen
(framstallningen tidsmassigt atskild).

Avskiljningen kan ytterligare framjas genom att reservera olika farger eller tydligt markta
karl och behallare for ekologiska produkter.

Ekoaktoren ska sarskilt forsakra sig om att det i produktionen tillampas

o forsiktighetsatgarder for att forhindra att forbjudna amnen eller produkter forvaxlas
eller sammanblandas med ekologiska produkter

o lampliga rengdringsatgarder. Om samma utrustning och karl anvands for
framstallning av bade konventionellt och ekologiskt producerade produkter far
ekologiska produkter endast framstallas efter reng6ring av utrustningen och karlen.
Rengdringsatgdrdernas effektivitet ska kontrolleras och resultaten av kontrollerna
registreras Rester av konventionellt producerade produkter eller ingredienser av
dessa far inte i nagot skede hamna i ekologiska livsmedel.
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» ialla skeden av framstallningen ska sadana forsiktighetsatgarder tillampas som kan
garantera att konventionella produkter inte slapps ut pa marknaden med ekologisk
hanvisning.

4.2.2 Forhindrande av sammanblandning med genetiskt modifierade
ravaror

Om daven GMO-ravaror eller GMO-processhjalpmedel anvands vid produktionsenheten ska
rengdringsatgarder vidtas for att forhindra sammanblandning och forvaxling.

4.2.3 Krav pa lagring, transport och mottagning av ekologiska livsmedel

Kraven beskrivs i “Alandska villkor for certifiering av ekologisk livsmedelsproduktion fér alla
ekologiska aktorer”, i kapitlen 3 och 4.
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5 Sammansattning

Allménna krav pa sammanséattningen av bearbetade ekologiska livsmedel och
konventionella produkter som innehaller ekologiska ingredienser:

o produkten ska huvudsakligen (> 50%) ha framstillts av jordbruksravaror. Som
ingredienser av jordbruksursprung beaktas bade konventionellt och ekologiskt
producerade ingredienser. Tillsatt vatten och salt beaktas inte.

o vid bearbetningen av produkten har endast foljande anvants:

o tillsatser och processhjalpmedel som ar tillatna enligt
genomforandeforordning (EU) 2021/1165, del A avsnitt 1 i bilaga V.

o ekologiskt producerade aromamnen och arompreparat eller naturliga
aromamnen och arompreparat

o hushallsvatten och salt som normalt anvéands vid livsmedelsbearbetning
(NaCl/KCl)

o mikroorganism- och enzympreparat som normalt anvands vid framstallning av
livsmedel

o mineraler (inkl. sparamnen), vitaminer, aminosyror och mikrondringsamnen
far anvindas endast om anvandningen av livsmedlet i fraga ar lagstadgad

« tillatna fairgamnen vid stampling av kott och aggskal (94/36/EY)

« samma ingrediens far inte anvindas bade konventionellt och ekologiskt
producerad i samma produkt

o samma ingrediens far inte anvindas bade fran omstéllningsperioden och som
ekologiskt producerad vid framstallningen av produkten.

| ekologiska livsmedel

« far h6égst 5% av produktens ingredienser av jordbruksursprung innehalla
sadana konventionellt producerade @mnen som anges i bilaga IX till
forordning 889/2008.

Sammansattningen av ekologiska livsmedel och konventionella produkter som innehaller
ekologiska ingredienser har reglerats i detalj. | avsnitt A1 och A2 i bilaga V till
genomfdrandeforordning (EU) 2021/1165 anges de tillsatser och processhjalpmedel som
far anvandas vid framstallning av ekologiska livsmedel. | bilaga IX till kommissionens
forordning 889/2008 namns de konventionellt producerade ingredienser av
jordbruksursprung som far anvandas vid framstéllningen fram till utgangen av ar 2023.

Recept pa ekologiska livsmedel ska hallas uppdaterade och finnas tillgangliga for
inspektoren under inspektionen. Landskapsregeringen behandlar alltid recept som
sekretessbelagda handlingar.

5.1 Allmanna krav pa ekologiska livsmedel
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Pa bearbetade ekologiska livsmedel och konventionella produkter som innehaller
ekologiska ingredienser tillampas de allmédnna krav pa sammansattning som anges i
sammanfattningen ovan och ar direkt hamtade fran EU-lagstiftningen.

Mangden tillatna tillsatser i ekologiska livsmedel ar begrdnsad till endast de nédvandigaste
amnena och anvandningen av andra icke-jordbruksravaror ar ocksa begransad. Ekologiska
livsmedel far innehalla betydligt farre tillsatser an motsvarande konventionellt producerade
livsmedel. Anvandningsmangderna for tillsatser som ar tilldtna i ekologiska produkter har
med ett fatal undantag inte faststallts i ekoforfattningarna. | ovrigt foljs
anvandningsmangderna i de allmanna bestammelserna om tillsatser.

For vissa tillsatser och hjalpamnen har sarskilda specialvillkor faststallts. Till exempel kan
hydroxipropylmetylcellulosa (E 464) endast anvandas som tillsats vid inkapsling av kapsyler
och cellulosa som processhjalpmedel vid framstallning av gelatin. Det ar vart att notera att
tilldtna tillsatser inte heller far anvandas helt fritt, utan endast i de livsmedel for vilka de ar
tilldtna aven enligt allmanna tillsatsbestammelser. Anvandningen av tillsatser i ekologiska
produkter anges i enlighet med de allmanna markningsbestammelserna.

Av aromer tillats endast vissa ekologiskt producerade aromamnen och arompreparat eller
naturliga aromamnen och

arompreparat https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/ekoprodu
kter/sammansattning/aromamnen-och--preparat-i-ekoprodukter/.

Ekologiska aromd@mnen och arompreparat och aktorer som séljer sddana ska ha ett giltigt
ekocertifikat och naturliga aromamnen och arompreparat ska ha en produktspecifikation
som visar att produkten lampar sig for ekologisk produktion och uppfyller kraven i EU-
forordning 1334/2008 artikel 16.4, det vill sdga ar framstalld av den ravara som den slutliga
aromen representerar (exempelvis att jordgubbsaromen ska harstamma fran jordgubbar).

Aromdmnen och arompreparat innehaller ofta tillsatser. Om en tillsats som kommer fran
ett aromamne eller ett arompreparat till ett livsmedel har ett tekniskt syfte i den slutliga
produkten betraktas den som tillsats i produkten och inte som tillsats i aromamnet. | det
har fallet ska tillsatsen vara en tillaten tillsats vid féradling av ekologiska livsmedel. Tillatna
tillsatser finns i genomforandeférordning (EU) 2021/1165 bilaga V A del AT.

Utover koksalt far aven koksaltpreparat med lag natriumhalt anvandas i ekologiska
produkter. Forutsattningen ar att deras huvudingrediens ar natriumklorid eller
kaliumklorid.

Mineraler och sparamnen, vitaminer, aminosyror och mikronaringsamnen far endast
anvandas om anvandningen av livsmedlet i fraga i livsmedel dar de tillsatts ar lagstadgad.

5.2 Ekologiska livsmedel
Alla ravaror till obearbetade ekologiska livsmedel skall vara ekologiskt producerade.

Begreppet "100% ekologisk produkt” har inte definierats i ekoférordningen. Om man vill
marknadsfora ett livsmedel som en 100 % ekologisk produkt forutsatter de allmédnna
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markningsbestammelserna att en levande eller obearbetad jordbruksprodukt innehaller
endast ekologiskt producerade ingredienser. | det har fallet far produkten inte heller
innehalla exempelvis vatten, salt, tillsatser eller andra @mnen som inte ar av
jordbruksursprung.

Egentliga ekologiska livsmedel omfattar dven bearbetade ekologiska livsmedel, dar
minst 95 % av vikten av ingredienser av jordbruksursprung ar ekologiskt
producerade (och till sammansattningen motsvarar alla de villkor som beskrivs i
borjan av stycke 5). Ingredienser av jordbruksursprung ar vegetabiliska och animaliska
produkter samt produkter fran insamlingsproduktion, samt tillsatser och jast markta med
en asterisk i bilaga V A del A1 till genomférandeférordning (EU) 2021/1165. Av dessa
berdknas andelen ekologiskt producerade ingredienser.

Om en bearbetad jordbruksprodukt (en sammansatt ingrediens) anvands vid
framstallningen av ett annat bearbetat ekologiskt livsmedel, sdésom skorpmjél vid
framstallningen av ekologiska kottbullar, ska man vid berdkningen dven beakta
skorpmjélets ingredienser (se senare exempel).

Utover de allmédnna krav pa sammansattning som avses i ovanstdende sammanfattning
och punkt 5.1 galler foljande krav for bearbetade ekologiska livsmedel:

e om produkten ar framstalld av en vaxt fran omstallningsperioden far den endast
innehdlla en ingrediens av vegetabiliskt ursprung fran jordbruket.

o far hogst 5% av produktens ingredienser av jordbruksursprung far endast vara
sadana konventionellt producerade amnen som anges i bilaga IX till kommissionens
férordning 889/2008.

| ekologiska livsmedel far endast sddana konventionella ingredienser av jordbruksursprung
som raknas upp i bilaga IX till kommissionens férordning 889/2008 anvandas, da
produkterna i fraga inte produceras ekologiskt i tillracklig omfattning inom EU och inte
heller ar tillgangliga fran lander utanfor EU. Exempelvis far "vanliga” lingon eller svampar
inte anvandas som ingredienser i ekologiska livsmedel da de inte namns i bilagan till
forordningen. Om lingon och svamp har samlats in fran ett omrade som omfattas av
tillsynen av ekologisk insamlingsproduktion kan de anvéandas som ekologiskt producerade
ingredienser.

5.2.1 Ingredienstillstand

Anvandning av andra konventionella ingredienser av jordbruksursprung an de som anges i
bilaga IX till kommissionens forordning 889/2008 (max. 5 %) i bearbetade ekologiska
livsmedel forutsatter att man ansoker om tillfalligt tillstdnd hos Livsmedelsverket.

En forutsattning for att tillstdnd ska beviljas ar att aktdren kan pavisa att ingrediensen i
fraga inte produceras ekologiskt i tillracklig mangd inom EU och att den inte kan
importeras fran tredje lander utanfor EU.
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Tillstand att anvdanda en konventionellt framstalld ingrediens beviljas for sex manader. Pa
ansokan kan tillstandet forlangas hogst tva ganger med sex manader at gangen. | sa fall
ska det ocksa pavisas att ingrediensen inte finns att tillgd som ekologiskt producerad. Ett
beviljat tillstand géller alla ekoaktorer som ar verksamma i medlemslandet i fraga.

Tillstandet kan aterkallas eller dess giltighetstid forkortas om det visar sig att ingrediensen i
fraga finns att tillga som ekologiskt producerad.

Mer om
amnet: https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/ekoprodukter/s
ammansattning/tillstand-for-ingredienser/.

5.3 Konventionella produkter som innehaller ekologiska

ingredienser

Produkter som framstallts med mindre @n 95% ekologiska ingredienser ar inte ekologiska
livsmedel, utan konventionella produkter som innehaller ekologiska ingredienser.
Observera att aven framstallaren av en sadan produkt ska omfattas av ekokontrollen om
man vill anvanda ekologiska referenser i produktens ingrediensférteckning och produkten
ska da aven uppfylla kraven pa sammansattning i punkt 5.1 t.ex. aromamnen och tillsatser.

Obs! Produkter som innehaller andra an de konventionella rdvaror som ndmns i bilagan till
férordningen om ekologisk produktion eller dar den sammanlagda andelen av de
konventionella ingredienserna av jordbruksursprung som namns i den bilagan ar storre an
5 % ar inte ekologiska livsmedel och inte heller produkter som innehaller konventionella
ekologiska ingredienser; for dessa produkter far inga ekologiska omnamnanden anvandas.

Tabell 3. Exempel pa berdkning av %-andelen ingredienser av jordbruksursprung
(produktens forsaljningsbenamning “Krusbarsmarmelad”, en konventionell produkt som
innehaller ekologiska ingredienser).

Ingredienser Ingrediensernas | Ingredienser av jordbruksursprung
snad
it %-andel
g/100g
Vanliga krusbar (enligt 354
889/2008 bilaga IX tilldtna 99,6 %
endast max. 5 %)
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Ingredienser Ingrediensernas Ingredienser av jordbruksursprung

mangd
< %-andel

g/100g
34,5

Ekologiskt socker

(48,1 % andel ekologiska

ingredienser av

jordbruksursprung)

Konventionellt E 440 pektin 1,8

Ingredienser av 7,7

jordbruksursprung totalt

E 330 citronsyra 0,3

Ingredienser totalt utan 72,0

hansyn till tillsatt vatten

och salt

Vatten 28,0

Totalt 100

5.3.1 Produkter fran jakt pa vilda djur och fiske

Produkter fran jakt och fiske av frilevande djur anses inte ekologiskt producerade.

Om man anda vill anvéanda ekoreferenser for sddana produkter maste den icke-frilevande
delen av produkterna uppfylla de allmédnna krav pa sammansattning av ekolivsmedel som
anges ovan i sammanfattningen och i avsnitt 5.1, samt foljande sarskilda krav:

« huvudingrediensen (> 50 %) ska vara en produkt av viltjakt eller fiske
« dvriga ingredienser av jordbruksursprung ska alla vara ekologiska.

Exempel pa sddana produkter ar siklojor som konserverats i ekologiskt tomatkross.
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5.3.2 Ovriga konventionella produkter som innehaller ekologiska

ingredienser

For konventionella produkter som innehaller ekologiska ingredienser tilldmpas inte bilaga
IX till kommissionens férordning 889/2008, varvid vilken som helst konventionellt
framstalld ingrediens kan anvandas som konventionella ingredienser av jordbruksursprung.

For dessa produkter galler dock de allmdnna sammansattningskraven i sammanfattningen
ovan och i avsnitt 5.1. Det ar vart att notera att man aven i dessa produkter exempelvis
som aromer endast kan anvanda ekologiska eller naturliga aromamnen eller arompreparat
och att samma ingrediens inte far finnas i produkten som ekologisk och konventionell, och
sa vidare.

5.4 Exempel: ekologiskt livsmedel eller en konventionell
produkt som innehaller ekologiska ingredienser?

Foretag Ab planerar att framstalla ekologiska kottbullar och har tre olika receptalternativ
att valja mellan. | alla alternativ har man valt ekologiska ravaror som produktens
huvudsakliga ravaror, men foretaget funderar pa hur skorpmjolet paverkar produktens
varubeteckning; ska skorpmjolet vara en ekologisk produkt (ekologiskt skorpmjél), en
konventionell produkt som innehaller ekologiska ingredienser (skorpmjél) eller kunde det
vara konventionellt producerat skorpmjol (skorpmjol) for att den slutliga produkten ska
kunna kallas for Ekologiska kottbullar i forpackningsmarkning och reklam.

Receptalternativen for att framstalla kottbullarna ar

Alternativ 1:
ekologiskt n6tkott, ekologiskt svinkott, ekologiskt honsagg, vatten, ekologiskt
skorpmjol (ekologiskt vetemjdl, ekologiskt ragmjol, askorbinsyra (E 300)), havssalt.

Alternativ 2:
ekologiskt n6tkott, ekologiskt svinkott, ekologiskt honsagg, vatten, skorpmjol (vetemjol,
ekologiskt ragmjol, askorbinsyra (E 300)), havssalt.

Alternativ 3:
ekologiskt n6tkott, ekologiskt svinkott, ekologiskt honsagg, vatten, skorpmjol (vetemjol,
ekologiskt ragmjol, askorbinsyra (E 300)), havssalt.

| alla exempel uppfyller skorporna de allmdnna sammansattningskraven. | en produkt
enligt alternativ 1 ar det fraga om ett ekologiskt livsmedel (férsaljningsbenamningen ar
ekologiska koéttbullar), men i alternativ 2 och 3 kan det endast vara fraga om en
konventionell produkt som innehaller ekologiska ingredienser (forsaljningsbendamningen
kottbullar), aven om produkten innehaller minst 95 % ekologiskt producerade
jordbruksravaror.
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Anledningen till detta ar det vanliga vetemjolet som blandas i produkten. | ekologiska
livsmedel far endast vissa ingredienser av jordbruksursprung anvandas som konventionellt
producerade; dessa anges i bilaga IX till kommissionens férordning 889/2008. Vetemjdl ar
inte en sadan ravara, utan maste alltid vara ekologiskt producerat om det anvands i ett
ekologiskt livsmedel. Fér konventionella produkter som innehaller ekologiska ingredienser
finns inte detta krav gallande sammansattning.
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6 Bokforing och handlingar

o Aktoren ska fora bok 6ver ravarorna till ekologiska livsmedel, 6ver
framstdllningen av ekologiska livsmedel och 6ver leveransen av ekologiska
livsmedel. Bokforingen verifieras med verifikat.

o Aktoren ska med jamna mellanrum géra sammanfattningar, balanskalkyler, av
bokféringen for att visa insatsmaterialets och produktionens balans med
beaktande av svinn.

Syftet med bokféringen ar att sékerstélla de ekologiska livsmedlens sparbarhet och géra
det mgjligt att stamma av mangden ekologiska livsmedel som kommer till enheten, lagras
dar och lamnar den. Uppgifter som upptagits i bokféringen ska bestyrkas med behériga
verifikationer.

Pavisandet av produktionssattet baserar sig pa bokféringen och de handlingar som ingar i
den. Inom ekokontrollen ar bokféringen ett centralt granskningsobjekt. Bokforingen och
handlingarna kan géras och sparas antingen pa papper eller i elektronisk form.

For att mojliggora effektiv tillsyn bér handlingarna dver ekologiska produkter vara latta att
hitta bland andra handlingar i bokféringen (handlingarna kan exempelvis markas med
ordet ekologisk eller placeras i en ekomapp).

Aktoren ska fora bok dver lager och tillgangar i enhetens eller aktdrens lokaler, och
tillsynsmyndigheten ska med hjalp av bokféringen kunna sakerstalla att
produktionsreglerna foljs. Uppgifter som upptagits i bokféringen ska bestyrkas med
behoriga verifikationer.

Av bokforingen ska med beaktande av balansen mellan insatsvaror och produktion dven
framga motsvarande konventionella produkter, om féretaget ocksa producerar
konventionella livsmedel. Insatsmaterial och produktion ska alltid vara lika stora. Darfor
maste aktdren ocksa fora bok dver svinn som uppstar i olika skeden av verksamheten.

6.1 Mottagna ekologiska livsmedel

Aktoren ansvarar for att se till att de radvaror som tas emot som ekologiska produkter ar
ekologiskt producerade.

Bokforingen ska gora det majligt att identifiera foljande som levererats till enheten:

1. Leverantorer och saljare eller exportorer av ekologiska livsmedel (om annan &n
leverantdren)

» Mottagaren ska kontrollera leverantdrens ekocertifikat for att forsakra sig om att
denne omfattas av tillsynen och att leverantdrens verksamhet uppfyller de krav som
stalls i ekolagstiftningen.
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2. Ekologiska livsmedel och deras mangder

o Varje parti av ekologiska produkter ska vara forsett med andamalsenliga markningar
och férsandelsen ska atfoljas av ett dokument (exempelvis foljedokument) som
specificerar partiet, dess ursprung och produktionssatt (ekologisk produktion).

3. Resultat av mottagningsinspektionen for ekologiska livsmedel

e varumottagaren skall kontrollera att féljedokumentet som innehaller de relevanta
uppgifterna omfattar den typ av produkt som ingar i férsandelsen

« mottagaren skall kontrollera att forpackningen, fordonet eller behallaren ar stangd
om transporten inte har skett direkt mellan tva aktorer som omfattas av tillsyn.

4. Av de bearbetade ekologiska livsmedel som tagits emot, produktens sammansattning

o Mottagaren ska forsakra sig om att framstallningen och sammansattningen av den
mottagna produkten uppfyller kraven i ekolagstiftningen. Framstallningen av
produkten ska ha hallits tidsmassigt eller lokalt atskild fran icke-ekologiska
produkter och endast tillatna produkter ska ha anvants vid framstallningen av
produkten.

6.2 Mottagna konventionellt producerade produkter, tillsatser
och processhjalpmedel

Av bokforingen ska framga vilka konventionellt producerade jordbruksprodukter, tillsatser
och processhjalpmedel som tagits emot och som anvands vid framstallning av ekologiska
livsmedel.

| vissa fall ska varupartiet atféljas av intyg fran leverantéren om att inga GMO-organismer
eller produkter som harletts fran dessa har anvants vid framstallningen av produkten.

Om aktoren anvander konventionella torkade kryddorter, kryddor och kryddvaxter vid
framstallningen ska hen se till att de inte har behandlats med joniserande stralning. Obs! |
ekologiska livsmedel ar det endast tillatet att anvanda konventionella kryddor enligt bilaga
IX till verkstallighetsforordningen. Forteckningen over tillatna konventionella produkter
andras fran och med 1.1.2024 (verkstallighetsforordningen (EU) 2021/1165, bilaga V B).

6.3 Framstidllning och lagerforda ekologiska livsmedel

Av bokforingen ska framga de ekologiska ravaror och fardiga ekologiska livsmedel som
finns i lager samt deras mangder.

| bokféringen antecknas ocksa resultaten av kontroller av rengéringsatgardernas
effektivitet.
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6.4 Overlamnade ekologiska livsmedel

Av bokforingen ska det vara mojligt att spara de ekologiskt producerade produkterna som
Overlatits fran enheten, deras mangder, livsmedelspartiets beteckning samt mottagarna
och koparna (om kdparen ar en annan an mottagaren). Vid forsaljning direkt till
konsumenter antecknas “konsument” som mottagare.

6.5 Aktorer som inte fysiskt lagrar eller behandlar ekologiska
produkter

For livsmedelsaktorer som inte lagrar eller fysiskt hanterar ekologiska produkter ska
bokforingen kunna definieras och granskas.

o typen av kopta och salda ekologiska produkter (produkten ska vara specificerad
som ekologisk produkt) och mangder

e leverantdrer av ekologiska produkter, samt saljare och exportdrer

e produktuppkopare och mottagare.

6.6 Balanskalkyler

En aktor som omfattas av ekotillsynen ska planera sin bokforing sa att hen sjalv och
tillsynsmyndigheten omedelbart kan fa reda pa vilka mangder av ekologiskt producerade
jordbruksprodukter och livsmedel som tagits emot, lagrats och Overlatits. For detta
andamal ska aktéren med jamna mellanrum uppratta sammanstaliningar, balanskalkyler, av
dessa mangder.

Balansen mellan mangden insatsvaror och producerade varor ska framga av bokféringen.
Insatsmaterial och produktion ska alltid vara lika stora. Darfor maste aktoren ocksa fora
bok &ver svinn som uppstar i olika skeden av verksamheten.

Hur ofta balanskalkyler ska goras beror pa verksamhetens karaktar och omfattning. | regel
bor balansrakningar goras kvartalsvis. Balanskalkyler ska dock goras lika ofta som féretaget
i Ovrigt upprattar ssmmandrag av ravaruinkdp, mangden framstallda och salda produkter
och mangden fardiga produkter som finns i lager.

Om foretaget kontinuerligt framstaller flera olika ekologiska produkter bor balanskalkyler
upprattas minst en gang i manaden. Pa gardar dar framstallningsverksamheten ar
sasongsbetonad och huvudsakligen baserar sig pa egna ekologiska ravaror bor
balanskalkyler goras en till tva ganger per ar.
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