Pilotprojekt: Musselodling pa Aland

Att Ostersjdmusslor p.g.a. brackvattnet &r mindre &n sina sliktingar i varldshaven vet de
flesta. Detta ar ocksa orsaken till att ingen odling av musslor for humankonsumtion hittills
forekommit i Ostersjoéregionen. Det dr dock mindre ként att bldmusslan spelar en mycket
viktig roll i Ostersjons ekosystem, d& musselbdddarna underlattar fér andra arters
reproduktion och fédoanskaffning. Musslor ar dessutom filtrerare, som genom att filtrera
vaxtplankton och andra mikroorganismer tar upp naringsamnen som fosfor och kvave ur
vattnet. Med andra ord kan de pa sitt satt motverka 6vergddningen.

Landskapsregeringens miljobyra, tillsammans med Alands fiskodlarférening och Alands
hushallningssallskap, inledde ar 2010 ett pilotprojekt rorande storskalig musselodling i den
alandska skargarden. Ett tidigare pilotprojekt hade redan faststallt att det var maojligt att odla
musslor i Ostersjon, genom tva férsdksodlingar, en i Eckerd Storfjarden och en i Kumlinge
Seglinge.

Det alandska musselodlingsprojektet har delfinansierats av europeiska fiskerifonden och
bestod av tre olika delar:

- Den praktiska delen: 4 enheter musselodling vid Synderstd. Enheterna sjosattes i juni 2010
och skorden skedde efter i november 2012. Utrustningen bestod av 4 x 120 m plastrér med
nedhdngande nat, som ar forankrade och bundna till bojar. Utrustningen har levererats av
Smart Farm i Norge, se www.smartfarm.no, som utférde skorden med den for utrustningen
utvecklade skérdemaskinen.

Musselodlingen vid Synderst6. Foto: Torbjérn Engman.

- De fysiska forutsattningarna: under hosten 2011 genomfordes samrdd om lampliga platser
for musselodlingar runtom i kommunerna pa Aland. Platserna valdes ut genom ett antal
kriterier, fran fysiska och ekologiska férutsattningar till socio-ekonomiska faktorer. Med hjalp
av GIS och lokalbefolkningens kunskap faststélldes att det i den alandska skargarden finns


http://www.smartfarm.no/

tillrackligt manga platser som ar lampliga for musselodling, vilket innebar att de har en bra
balans mellan god genomstromning och skyddat lage, samt att de &r fria fran konflikter med
ovriga aktiviteter. Samraden genomfordes av Torbjérn Engman, som ocksa foérvaltar
pilotodlingen vid Synderstd, och Petra Granholm, som sammanstallt en utredning.
Kontaktperson for material och rapporter ar vattenbiolog Mikael Wennstrom

- De ekonomiska forutsittningarna: Att enbart odla musslor som naringsfalla i Ostersjon ar
inte ekonomiskt hallbart. Musslorna fran Ostersjén &r dtbara och smakar bra, men eftersom
de &r s& sma ar humankonsumtionmarknaden for Ostersjémusslor en mycket begrinsad
mojlighet. Det innebar dock inte att det inte finns anvandningsomraden fér Ostersjémusslor.
Man kan bl.a. anvanda musselmjol till foder for fisk och fjaderfa. | Orust pa svenska
vastkusten invigdes hosten 2011 en pilotlinje for musselmjolstillverkning, dit ocksa 10 ton
fran skorden fran det alandska pilotprojektet skickades. Utredare for de ekonomiska
forutsattningarna for storskalig musselodling i den alandska skargarden ar Martin Lindqvist,
doktorand vid Sveriges Lantbruksuniversitet. Hans utredning berdknas vara klar hosten 2013.

Musselodlingen under vattnet, 14 manader efter sjdsattning. Foto: Tommi Turunen/Alands landskapsregering.

-Musselmjolsforsok: | dessa musselmjolsforsdk anvandes i ett forsta skede samma process
som for Bohuslansmusslor, d.v.s. torkning till full torrhet och darefter separation av mjol och
skal. P.g.a. att de alandska skalen &r sa tunna och latta blev dock andelen skal for stor i
mjolfraktionen, samtidigt som andelen kott var mycket liten. Har ska tillaggas att musslorna
da de frystes tillfordes en stor mangd vatten, vilket kan vara en bidragande orsak till att
torkningsprocessen inte fungerade som den skulle. Istdllet provade man en ny metod dar
musselkottet genomgar lysering, d.v.s. blir flytande, varpa skalen kan silas fran
suspensionen. Har spadde den stora vattenmangden ut musselsuspensionen av



Alandsmusslorna. Samma sak skedde da man direkt efter Alandsmusslorna provade 2 ton
zebramusslor fran Malaren, vilka likasa var frysta i isblock. Som kontroll fungerade ett ton
vastkustmusslor som gav en betydligt tjockare suspension, vilket innebar att den har hogre
torrsubstans. Efter lyseringen och upphettning till ca 90 °C skickades musselsuspensionerna
till Holland, eftersom man i Ellés inte har den nédvandiga utrustningen fér denna typ av
torkning. Resultatet blev att den tjockare vastkustsuspensionen gick utmarkt att torka till
musselmjol, medan de tunnare Alands- och zebrasuspensionerna var for tunna och rann
emellan valsarna i valstorken. Trots att detta forsta férsok med sma 6stersjomusslor inte
producerade en onskvard mangd musselmjol var det dnda framgangsrikt med tanke pa
vardefulla erfarenheter: om man skérdar musslor i storsackar och fryser in dem innan
processen maste de avvattnas eftersom en stor mangd vatten kommer med. Detta innebar
ocksa att man bor inkludera en dekanter, som ar en slags centrifug for att minska
vattenméangden, i processlinjen. Tekniskt sett ar detta problem inte svart att |6sa, varfor
pilotférséken med smé Ostersjdmusslor till musselmjél bor fortgd. Musselmjol fran
Ostersjon skulle innebéra en av 18sningarna pa hallbarhetsproblematiken runt fiskfoder i
odlingar i Ostersjéregionen.

Pilotférs6ken genomférdes av Odd Lindahl och Janne Nilsson pé Projekt Musselmjél i EllGs,
samt pd HMF Gouda i Holland véren 2013.
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Musselmjol producerat av alandska odlade musslor jamfort med musselmjél producerat pa
vastkustmusslor. Fran forsta forsoket sept-12. Foto: Mikael Wennstrom.

-Blamusslans biologi och ekologi: | tillagg till detta har Huso biologiska station sammanstallt
en litteraturdversikt av bldmusslans biologi och ekologi i Ostersjén (forskningsrapporter fran
Huso biologiska station No. 131/2011). Forfattare ar doktorand Valter Weijola och rapporten
kan laddas ned har: http://www.regeringen.ax/miljo-natur/vatten-skargard/vattenmiljo
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